No 186109 BRON]“

— INSTRUKCJA OBSLUGI —
TERMOMETR DO ZYWNOSCI BBQ - SENSE
Z APLIKACJA
W komplecie:

1. Termometr inteligentny z jedng baterig CR2032
(w celu wyciggniecia baterii nalezy zdjgé pokrywe z tytu obudowy i lekko podwazy¢ baterie)

2. Czujnik temperatury z termoodpornym kablem — czujnik wytrzymuje temperature 250°C
(482°F).

Opis produktu:

1. Termometr z czujnikiem, wspotpracujgcy z aplikacjg mobilng poprzez Bluetooth, umozliwia
monitorowanie temperatury, postepu i pozostatego czasu gotowania — z dowolnego miejsca, za
pomocg smartfona lub tabletu z systemem iOS albo Android.

2. Mozna wybrac ustawienia zaprogramowane dla roéznych typéw mies i stopni wysmazenia, od
stabego do dobrze wysmazonego; mozna réwniez doda¢ samodzielnie ustawienia dla
konkretnych temperatur.

3. Mozna tworzy¢ alerty oparte na pozostatym czasie gotowania dania gtébwnego, pojawiajgce sie
dla réznych zadan.

4. Aplikacja umozliwia udostepnianie zdje¢ na Facebooku i Twitterze albo za pomocg poczty
elektronicznej.

Sposoéb uzycia:
1. Przeznaczony do uzytku z systemami iOS 7.0 lub nowszym i Android 4.0 lub nowszym.

2. Aplikacje termometru ,BBQ-SENSE” nalezy pobra¢ ze sklepu iTunes albo Google Play i
zainstalowac.

3. Przed uruchomieniem aplikacji, nalezy wtgczy¢ w telefonie Bluetooth oraz widocznos¢ telefonu
a nastepnie witgczy¢ aplikacje. Potgczenie z aplikacjg bezposrednio z poziomu ustawien
smartfona moze by¢ niemozliwe.

4. W aplikacji klikng¢ przycisk ,Search”.

* W przypadku nowszych telefonbw, moze byC konieczne wigczenie lokalizacji celem
poprawnego dziatania aplikacji i wszystkich funkcji. Na wyswietlaczu wcisnij przycisk ,Grant” a
nastepnie w uprawnieniach aplikacji zaznacz opcje lokalizacji. Powr6¢ do ekranu gtéwnego
aplikaciji i kliknij ,Search”.

5. Aplikacja automatycznie potgczy sie z urzgdzeniem.

6. Pomiary z sondy ,P1” pokazujg sie z lewej strony wyswietlacza, natomiast z sondy ,P2” z
prawej.



7. Aby ustawi¢ rodzaj potrawy oraz poziom wysmazenia nalezy na gtdwnym wyswietlaczu
wcisng¢ ,Beef — Well Done” a nastepnie dokonaé odpowiedniego wyboru (mozna réwniez
dostosowac temperature do wtasnych potrzeb lub stworzy¢ catkowicie nowg potrawe klikajgc

,new”.
8. Aby rozpoczg¢ pomiar, nalezy cofng¢ sie do menu gtéwnego i wcisngc¢ przycisk ,Start”

9. W termometrze mozna ustawic funkcje pomiaru temperatury potraw z alertem (tryb ,Profile”,
funkcje pomiary samej temperatury z alertem, bez wybierania konkretnej potrawy (tryb
,remperature” oraz tryb minutnika (tryb ,Timer”). Aby przetgczy¢ sie na pozadany tryb nalezy
przycisng¢ odwrocony trojkat na gorze ekranu.

Dodatkowe instrukcje sg dostepne w menu ,Support” aplikacji
Tolerancja (zakres):

+/- 1°C (w zakresie 0°C ... +100°C)

+/- 2°C (w zakresie -20°C ... 0°C oraz +100°C ... +150°C)

+/- 3°C (w zakresie -30°C ... -20°C oraz +150°C ... +200°C)
+/- 5°C (w zakresie +200°C ... +250°C)

Gdy temperatura na sondach pozostaje przez dtuzej nic 10 minut ponizej 40°C, termometr
automatycznie wylgczy sie celem oszczedzania baterii.

Uwagi oraz srodki ostroznosci dotyczace uzytkowania

o Termometr nalezy wbija¢ w najgrubszg czes¢ miesa.

o Unikac wbijania w tluste czesci miesa.

o Nie wbija¢ termometru w mieso, w ktérym sg koSci.

o Nie wktadac termometru (bazy) do piekarnika / wedzarni.

o Nie wktadac sondy do temperatury wyzszej niz wskazana w instrukciji

o Nalezy unikaC statego kontaktu sondy ze zrdédiem ciepta oraz z dymem ktére moga
uszkodzic¢ sonde

o Nie wktadac termometru i sondy bezposrednio do wody ani pod strumiefh wody.

o Sonde termometru nalezy wyczysci¢ wilgotng szmatkg po kazdym uzyciu, a przewdd
sondy oczysci¢ suchg szmatka.

o Nie wbija¢ sondy do samego konca, odstep pomiedzy mierzonym produktem a obudowg
wyswietlacza powinien wynosi¢ min. 0,5 cm.

. Nie narazaé urzgdzenia na dziatanie silnych wibracji i obcigzeh mechanicznych.

o Unika¢ nagtych, znacznych zmian temperatury

o Do czyszczenia obudowy i wyswietlacza stosowac¢ miekka, lekko zwilzong Sciereczke.

. Termometr nie jest wodoodporny, nie nalezy my¢ go pod biezgcg wodg ani w zmywarce.

o Wyczerpane baterie natychmiast usung¢ z urzgdzenia.



Uproszczona deklaracja zgodnosci

Producent BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 L6dz deklaruje, iz elektroniczny termometr
marki BROWIN, model 186109, jest zgodny z Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/53/UE z dnia 16
kwietnia 2014 r. w sprawie harmonizacji ustawodawstw panstw cztonkowskich dotyczacych udostepniania na rynku
urzadzen radiowych i uchylajgca dyrektywe 1999/5/WE. Petny tekst deklaracji zgodnosci dostepny jest pod adresem

internetowym www.browin.pl
Uwagal

Kazde gospodarstwo jest uzytkownikiem sprzetu elektrycznego i elektronicznego, a co za tym idzie potencjalnym
wytworcg niebezpiecznego dla ludzi i Srodowiska odpadu, z tytutu obecnosci w sprzecie niebezpiecznych substanciji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Z drugiej strony zuzyty sprzet to cenny materiat, z ktérego mozemy odzyskac
surowce takie jak miedz, cyna, szkfo, zelazo i inne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci umieszczany na sprzecie, opakowaniu lub dokumentach do
niego dotaczonych oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucac tacznie z innymi odpadami. Oznakowanie
oznacza jednoczesnie, ze sprzet zostat wprowadzony do obrotu po dniu 13 sierpnia 2005 r.

Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiérki w celu wiasciwego
jego przetworzenia. Informacje o dostepnym systemie zbierania zuzytego sprzetu elektrycznego mozna znalez¢ w
punkcie informacyjnym sklepu oraz w urzedzie miasta/gminy.Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia!

No 186109 BROW]H

— MANUAL —
FOOD THERMOMETER BBQ - SENSE
WITH APP

Thermometer includes:

1. Smart thermometer with one CR2032 battery
(in order to take the battery out detach the battery cover and slightly lever the battery)

2. Temperature probe with heat-resistant cable. The probe can withstand the temperature of
482°F (250°C).

Description:

1. The thermometer works with mobile app via Bluetooth to monitor temperature, cooking
progress and time remaining from anywhere, using your iOS or Android smartphone or tablet.

2. Choose from preprogrammed settings for different types of meat and select your ideal
doneness
from rare to well-done, or add manual settings for specific temperatures.

3. Create pop-up alerts for a variety of tasks based on the remaining cooking time of the main
dish.

4. Use the app to seamlessly share pictures on Facebook and Twitter and Email.


http://www.browin.pl/

Use:
1. Designed for use with iOS 7.0 or later & Android 4.0 or later.
2. Download the thermometer “BBQ-SENSE” app from the iTunes store or Google Play store.

3. Turn Bluetooth mode on, start the application and click “Search” to connect the thermometer
with the device via Bluetooth. It may be impossible to connect with the thermometer directly
from the phone settings.

4. Configure the thermometer through the application.

*In case of new model of smart phones, it may be necessary to grant access to location of the
device for proper functioning.

Safety Warnings:

1. The stainless-steel probe and wires will get hot. Take care when removing.

2. Keep the probe and wires away from children.

3. Do not use probe in a microwave oven.

4. Do not expose the thermometer base to direct heat.
Cleaning:

After each use, the sensor and cable should be wiped with a damp cloth and then dried
thoroughly. The sensor and the thermometer base should not be immersed in water. To avoid
damage, do not use detergents or abrasive cleaners.

Tolerance (range):

+/- 1°C (0°C ... +100°C)

+/- 2°C (-20°C ... 0°C and +100°C ... +150°C)
+/- 3°C (-30°C ... -20°C and +150°C ... +200°C)
+/- 5°C (+200°C ... +250°C)

When the temperature on the probes stays for a period of 10 minutes below 40°C, the
thermometer will automatically switch off to save the battery.

Attention!

Each household is a user of electrical and electronic equipment and thus a potential producer of unsafe
for human and environment waste due to the presence in the equipment of dangerous substances,
mixtures and components. On the other hand used equipment is a valuable material from which we can
recover raw materials such as copper, tin, glass, iron and others.

means that the product must not be disposed of with other waste. The labeling also means that

E The crossed-out wheeled bin symbol on the equipment, packaging or documents attached to it
— the equipment was placed on the market after 13 August 2005.

The users are obliged to return the used equipment to the designated collection point for proper
processing. For information on the available collection system for electrical equipment, see the store
information and the city / municipality office. Proper handling of used equipment prevents negative
conseqguences for the environment and human health!



WARUNKI GWARANCJI

- Gwarancja na sprawne dziatanie termometru udzielona jest przez firme BROWIN na okres 12
miesiecy
od daty zakupu.
- W przypadku uszkodzen spowodowanych przez btad producenta zapewnia sie bezptatng
naprawe.
- Termin rozpatrzenia reklamacji i ewentualnego wykonania naprawy wynosi 14 dni od daty
przyjecia produktu.
- Gwarancja traci swg waznos¢ w przypadku stwierdzenia uszkodzen powstatych wskutek
niewtasciwego uzytkowania, m.in. na skutek:

e uzywania termometru niezgodnie z przeznaczeniem;

e uzywania termometru niezgodnie z zaleceniami podanymi w instrukciji;

e fizycznych uszkodzenh urzgdzenia.

Zyczymy satysfakgji z uzytkowania zakupionego produktu
i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.

BROWIN
Spoétka z ograniczong
odpowiedzialnoscia Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
PL 93-373 Lodz
tel. +48 42 23 23 230
www.browin.pl



