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INSTRUKCJA OBSLUGI
DESTYLATOR | SZYBKOWAR 2w 1 (17 L)

Niniejsza instrukcja zawiera istotne informacje dotyczgce produktu i jego uzytkowania, nalezy sie z nig
zapoznac i zachowaé na przysztosc.

Urzadzenie taczace funkcje destylatora i szybkowaru, o pojemnosci 17 L. Dzigki zawartej w zestawie
chltodnicy swietnie sprawdzi sie podczas destylacji wody i innych zwigzkéw chemicznych. Moze by¢
réwniez wykorzystywane jako typowy szybkowar, przydatny w kazdej domowej kuchni.

Urzadzenie wykonane jest ze stali nierdzewnej. W komplecie znajduje sie elektroniczny termometr
szpilkowy, umozliwiajgcy tatwy pomiar temperatury cieczy.

Urzadzenie przeznaczone jest do stosowania w warunkach domowych.

Zestaw zawiera:

- szybkowar (zbiornik),

- aparat destylacyjny (odstojnik i chtodnice),

- profesjonalny termometr,

- waz do podiaczenia odptywu i doptywu wody,
- ztaczke pasujaca do kranéw domowych.

Szybkowar to szczelnie zamykany garnek, w ktérym w czasie gotowania potraw nastepuje wzrost cisnienia.
Powoduje to szybki wzrost temperatury wrzenia wody i przyspieszenie procesu gotowania. Dno naczynia
pobiera btyskawicznie juz najmniejszg ilos¢ energii, ktora jest rozdzielana rownomiernie na catg powierzchnie
dna. Takie zoptymalizowanie procesu gotowania pozwala zaoszczedzi¢ czas i energie oraz zachowa¢ w
potrawie wiekszg ilos¢ zdrowych skiadnikow.

Przystosowany jest do kuchenek gazowych, elektrycznych, ceramicznych i indukcyjnych.

v' Wysokiej jakosci stal nierdzewna.

Cisnienie robocze: 0,7 barow.

Cisdnienie otwarcia zaworu roboczego: 0,7 baréw.

Cisnienie otwarcia zaworu bezpieczenstwa: 1,1 barow.

Napetnienie: maksymalnie % dla zywnosci i ptyndw nie zwigkszajgcych swojej objetosci,
maksymalnie %2 dla zywnosci i ptyndw zwiekszajgcych swojg objetosc¢.

Minimalne dopuszczalne napetnienie: 0,5 L, a przy destylacji 2 L.
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Aparat destylacyjny:

- odstojnik,

- chfodnica,

- wezownica o Srednicy 8 mm

- ztgczka podtgczeniowa do kranu.

Profesjonalny termometr do zywnosci: elektroniczny termometr szpilkowy, wyposazony
w wys$wietlacz LCD i sonde:

v' Sonda ze stali nierdzewnej o dtugosci 140 mm.

v Zakres temperatury: od -50°C do +300°C (-58°F do 572°F).
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v Tolerancja: +/-1°C.

Dokfadnosé: 0,1°C.

Przycisk °C/°F — stuzy do wigczenia termometru lub zmiany jednostki temperatury na stopnie
Celsjusza lub Fahrenheita.

Przycisk ON/OFF.

Przycisk HOLD (zatrzymuje na wyswietlaczu wynik pomiaru).

Przycisk MAX/MIN (wy$wietla zapamietane maksymalne i minimalne wyniki pomiaru).
Baterie: 1 x LR44 (w komplecie).
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SPOSOB UZYTKOWANIA
MONTAZ ZESTAWU W CELU DESTYLACJI

e Przykreci¢ chfodnice z odstojnikiem do pokrywy szybkowaru — w miejsce zaworu bezpieczenstwa (1).
Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie wykonywac tej czynnosci sitowo, gdyz zbyt mocne dokrecenie chtodnicy
moze uszkodzi¢ gwint.

o Podtaczy¢ chtodnice do zZrodta zimnej wody w przeciwpradzie do odbieranego destylatu — dolny otwor (2).

e Odptyw wody — gérny otwor (3).

e Termometr umiesci¢ w otworze znajdujagcym sie w czesci gornej odstojnika (4).

BUDOWA SZYBKOWARU:

naczynie

zawor roboczy

poprzeczka

rekojes¢ pokrywy

zawor bezpieczenstwa

pokrywa

uszczelka (pod gorng krawedzig naczynia)
uchwyt

©NO O WNRE

UZYTKOWANIE SZYBKOWARU

Przed pierwszym uzyciem garnek doktadnie umyé ptynem do naczyn i wysuszyé. Nie uzywaé
tzw. druciakow ani proszkow czyszczgcych.



Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ zawdr roboczy
oraz zawér bezpieczenstwa.

Ramie zaworu roboczego ustawi¢ w potozeniu poziomym
i kilkakrotnie nacisng¢ do dotu. Ramie musi swobodnie powracac¢
do potozenia poziomego.

Zawoér  bezpieczenstwa nalezy  kilkakrotnie pociagnaé
do géry. Zawoér musi swobodnie powraca¢ do pierwotnego
potozenia.

Maksymalne dopuszczalne napelnienie:

. 1/2 objetosci naczynia w przypadku potraw, ktére podczas gotowania pecznieja;
. 2/3 objetosci w przypadku potraw, ktére podczas gotowania nie zmieniajg swojej objetosci.

A W SZYBKOWARZE NIE NALEZY GOTOWAC BEZ UZYCIA WODY!!

Zamykanie szybkowaru
Podczas zamykania pokrywy szybkowaru nalezy przestrzegac kilku podstawowych zasad:

1. Rekojes¢ pokrywy odchyli¢ do potozenia ,otwarte”.

2. Pokrywe wsung¢ do garnka pod katem
w taki sposdb, aby obydwa konce poprzeczki opieraty
sie na krawedzi szybkowaru.

3. Rekojes¢ odchyli¢ w drugg strone do potozenia A
.zamkniete”. Nalezy upewni¢ sie, ze pokrywa
szczelnie przylega do krawedzi szybkowaru.

4. Szybkowar po zamknieciu ma rekojes¢ potozong poziomo. Nie wolno naciskaé na rekojes¢ po
zamknieciu, poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia funkcji uszczelniajacych.

Otwieranie szybkowaru
Przed otwarciem szybkowaru nalezy catkowicie obnizy¢ cisnienie wewnatrz naczynia.

1. Cisnienie obniza sie poprzez wypuszczenie pary — nacisngc
kilkukrotnie ramie zaworu roboczego lub schtodzi¢ szybkowar pod
strumieniem zimnej wody.

2. Nastepnie dla wyréwnania cisnienia zawor roboczy odchyli¢
do pozycji pionowej.

3. Po ustaniu syczenia otworzy¢ pokrywe.

SRODKI OSTROZNOSCI:

Uzywac szybkowaru tylko po przeczytaniu instrukcji, zgodnie z informacjami dotyczgcymi bezpieczenstwa

jego uzytkowania.

o Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢, czy szybkowar jest kompletny oraz czy bezpieczniki (wentyle) sg
czyste i drozne.

e W szybkowarze gotowanie przebiega pod cisnieniem. Nieprawidtowe uzywanie moze spowodowac
oparzenial Przed rozpoczeciem gotowania nalezy upewnic sig, czy szybkowar jest szczelnie zamkniety!

o W trakcie uzywania szybkowaru dzieci nie powinny znajdowac sie w jego poblizu.

¢ Nie kierowa¢ otworéw do odprowadzania pary w kierunku uzytkownika.
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¢ Nie nalezy wkfadac garnka do rozgrzanego piekarnika.

o Szybkowar nalezy ustawia¢ na stabilnie stojgcej kuchence. Nie ustawia¢ na palnikach o wiekszej srednicy
niz dno szybkowaru.

o Do podgrzania uzywac tylko dozwolonych zrédet ciepta.

e Garnek wymaga maksymalnej ostroznosci w obstudze — nie dotyka¢ nagrzanych powierzchni
bez ochrony dtoni.

o Nalezy obserwowaé szybkowar, dostosowywaC podgrzewanie oraz czas gotowania, utrzymywac
i kontrolowac cisnienie w szybkowarze za pomocg zaworu roboczego ograniczajgcego cisnienie wewngtrz
szybkowaru.

¢ Nie ingerowac w systemy bezpieczenstwa inaczej niz wskazuje instrukcja.

¢ Nie uzywac garnka do innych celéw niz ten, do ktérego jest przeznaczony.

e Szybkowar otwiera¢ dopiero po obnizeniu cisnienia — nie nalezy w tym celu uzywac sity.

¢ Nie nalezy uzywac garnka bez wody, gdyz moze ulec uszkodzeniu bgdz zniszczeniu.

¢ Maksymalne napetnienie szybkowaru: 2/3 objetosci dla zywnosci nie zwiekszajgcej swojej objetosci.

e Przy gotowaniu zywnosci zwiekszajgcej swg objetos¢ w trakcie gotowania np. ryzu
lub odwodnionych warzyw, nalezy wypetni¢ szybkowar tylko do 1/2 jego objetosci.

¢ Przy gotowaniu miesa (ze skoérg), ktére moze napecznie¢ (np. wotowy jezyk), nie przekluwaé go — moze
to spowodowac oparzenia.

e Przy gotowaniu miekkich potraw przed otwarciem szybkowaru lekko nim potrzgsng¢, aby unikngc
ewentualnego opryskania.

¢ Nie wolno uzywac¢ garnka do smazenia potraw pod cisnieniem!

¢ Nie wymuszac otwarcia szybkowaru.

o W przypadku uchodzenia pary przez zawor bezpieczenstwa lub pierscien uszczelniajgcy natychmiast
wytgczy¢ palnik kuchenki.

o Nalezy zawsze gotowaC w czystym szybkowarze. Przypalone naczynie nalezy najpierw odmoczy¢, a
nastepnie umyc.

e \Wszystkie czesci zamienne powinny by¢ oryginalne i od autoryzowanego producenta.
Pokrywka i garnek powinny by¢ tego samego typu i od tego samego producenta.

NIGDY NIE OTWIERAC GARNKA NA SILE!!!
Przechowywaé w czystym i suchym miejscu. Wieczko naczynia nie powinno by¢ zamkniete.

UWAGA! Z urzgdzenia mogg korzystac wytgcznie osoby doroste. Nie nalezy nigdy pozostawia¢ pracujgcego
urzgdzenia bez nadzoru. Nalezy upewni¢ sie, Ze miejsce przechowywania urzgdzenia
jest odpowiednio zabezpieczone przed dostepem dzieci i 0séb niepozgdanych.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem niezgodnym
z przeznaczeniem urzgdzenia lub jego niewfasciwg obstuga.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA SZYBKOWARU

e Aby urzgdzenie dziatato prawidtowo, nalezy przestrzegac zalecen dotyczgcych jego czyszczenia
i konserwacji po kazdym uzyciu.

o Szybkowar nalezy umy¢ po kazdym uzyciu w letniej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

¢ Nie uzywac srodkéw zawierajgcych chlor, proszkow do czyszczenia czy tzw. druciakow.

¢ Nie przegrzewac garnka, gdy jest pusty.

e Garnek nadaje sie rowniez do mycia w zmywarce.

o Whnetrze oraz zewnetrzng strone garnka my¢ myjka kuchenng z dodatkiem srodka do mycia naczyn.
Podczas gotowania, wewnatrz urzgdzenia moze powsta¢ naturalny osad / nalot. My¢ myjkg kuchenng z
dodatkiem soku z cytryny bgdz octu.



o Pokrywe my¢ pod biezacg, letnig wodg za pomoca gabki z dodatkiem srodka do mycia naczyn.
o Zawor bezpieczenstwa my¢ pod biezgcg wodg z kranu.
e Zawor roboczy czysc¢ przeptukujgc go woda. Sprawdz jego dziatanie, lekko naciskajgc zawoér.

NAPRAWY | WYMIANA

Uzytkownik szybkowaru nie powinien dokonywaé Zzadnych napraw na wiasng reke, gdyz moze by¢ to
rownoznaczne z utratg gwarancji. Prawidtowo uzytkowany, czyszczony i konserwowany produkt powinien
stuzy¢ przed dtugi czas. Wszelkie naprawy mogg by¢ wykonywane jedynie przez personel firmy BROWIN
Spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 179/141; 93-373 t6dz —
Polska. Adres ten jest zarazem adresem serwisu haprawczego. W zestawie nie ma czesci zapasowych.
Firma BROWIN dokonuje napraw badz wymiany czesci bgdz catych szybkowaréw po uprzednim
rozpatrzeniu zgtoszenia.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania,
w celu dostosowania go do przepisow prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych,
handlowych, estetycznych i innych.

UWAGA! Kazdy kraj posiada wiasne regulacje prawne dotyczgce zasad wyrobu alkoholu etylowego,
wyrobow winiarskich i napojéw spirytusowych oraz wprowadzania ich do obrotu, a takze dotyczgce sankciji
niestosowania sie do tych regulacji. Na terenie Rzeczpospolitej Polskiej obowigzujg: ustawa z dnia 2 marca
2001 r. o wyrobie alkoholu etylowego oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych (Dz.U. 2001 Nr 31 poz. 353 z
pozn. zm.), ustawa z dnia 17 maja 2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi wyrobami
i organizacji rynku wina (Dz.U. 2011 Nr 170 poz. 690 z p6zn. zm.) oraz ustawa z dnia 18 pazdziernika 2006
r. o wyrobie napojow spirytusowych oraz o rejestracji i ochronie oznaczeh geograficznych napojow
spirytusowych (Dz.U. 2006 Nr 208 poz. 1539 z p6zn. zm.).

BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscia Sp. k. nie ponosi odpowiedzialnosci
za wykorzystanie przez uzytkownika jej produktow niezgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.

DATA PRODUKCJI ORAZ NR PARTII

Date produkcji szybkowaru mozna odczyta¢ z samego urzadzenia bgdz z opakowania. Na opakowaniu i (lub)
na urzadzeniu podany jest nr partii i (lub) data produkc;ji.

Numer partii zawsze skftada sie z jednej litery oraz szesciu cyfr. Przyktadowy nr partii ponizej. Nr partii
znajduje sie na szybkowarze lub / oraz na opakowaniu.

Cyfry oddzielajgce — zawsze ,,0”

/ O\
80200009
2

Miesigc (A — styczen, B — luty itd.) Dzien produkcji  Rok produkcji (suma cyfr danego roku, np.
2016r. = 2+0+1+6 = 09, 2019r. = 2+0+1+9 = 17)




OPERATION MANUAL
DISTILLER AND PRESSURE COOKER 2in 1 (17L)

The manual contains vital information about the product and its operation. make sure to read it and keep it
for future reference.

An appliance combining the functions of a distiller and pressure cooker, 17 | in capacity. Due to the
condenser included in the set, it will perform superbly at distilling water and other chemical
compounds. It can also be used as a regular pressure cooker, useful in every home kitchen.

Made of stainless steel. The set includes a digital piercing thermometer, enabling easy temperature
measurement of liquids.

The device is intended for domestic use.

The set includes:

- pressure cooker (container),

- distilling apparatus (settler and condenser),

- professional thermometer,

- water inlet and outlet connecting hose,

- connector compatible with household taps.

Pressure cooker is a hermetically sealed pot in which the pressure rises while cooking meals. This causes
an increase in water boiling temperature, and acceleration to the cooking process. The bottom of the vessel
instantly absorbs the slightest amount of energy, which gets distributed evenly onto the entire bottom’s
surface. Such optimisation of the cooking process allows to save time and energy, and preserve a greater
amount of healthy ingredients in meals.

It’s designed for use with gas, electric, ceramic and induction stoves.

v High quality stainless steel.

Operating pressure: 0.7 bar.

Main valve release pressure: 0.7 bar.

Safety valve release pressure: 1.1 bar.

Filling: maximum %3 for foods and liquids that do not increase in volume, maximum %z for foods and
liquids that increase in volume.

Minimum acceptable filling: 0.5 L, for distillation 2 L.

AN N NN

\

Distilling apparatus:

- settler,

- condenser,

- serpentine 8 mm in diameter and 2 m in length,
- connector for tap.

Professional food thermometer: digital piercing thermometer, fitted with LCD display and probe:

v’ Stainless steel probe 140mm in length.

Temperature range: from -50°C to +300°C (-58°F to 572°F).

Tolerance: +/-1°C.

Accuracy: 0.1°C.

°C/°F button - for turning on the thermometer or for switching temperature units between degrees

8
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Celsius and degrees Fahrenheit.

ON/OFF button.

HOLD button (holds the measurement indication on the display).

MAX/MIN button (displays maximum and minimum stored measurement results).
Batteries: 1 x LR44 (included).
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HOW TO USE
SET ASSEMBLY FOR THE PURPOSE OF DISTILLATION

e Screw on the condenser with the settler to the pressure cooker lid — in the safety valve spot (1). Take care
not to perform this action by force, as screwing the condenser on too tightly may damage the thread.

e Connect the condenser to a cold water source in counterflow to the received distillate — lower aperture (2).

o \Water outlet — upper aperture (3).

¢ Place the thermometer in the nest located in the upper part of the settler (4).

2.
PRESSURE COOKER CONSTRUCTION:

vessel

main valve

crossbar

lid handle

safety valve

lid

gasket (under the upper ledge of the vessel)
handle

©NO O~ wWN R

PRESSURE COOKER OPERATION

Before first use, thoroughly clean the pot with washing-up liquid
and dry it. Do not use

the so-called scourers or cleaning powders.

Before every use, the main valve and the security valve
must be inspected.

Set the main valve handle in a horizontal position
and press down several times. The handle should return easily to
the horizontal position.

The security valve should be pulled upwards several times. The
valve should return easily to its initial position.



Maximum acceptable filling:

1/2 of the vessel capacity for foods that expand during cooking;
2/3 of the vessel capacity for foods that do not change in volume during cooking.

& NEVER COOK IN A PRESSURE COOKER WITHOUT WATER!!

Sealing the pressure cooker

While sealing the pressure cooker lid, several essential rules must be followed:

1.
2.

Tilt the lid handle to the “open” position.
Slide the lid into the pot at an angle, A fot. 3
so both ends of the crossbar lean on the /

pressure cooker’'s edge.

Tilt the handle in the opposite direction,

to the “closed” position. Make sure that the lid
adheres tightly to the pressure cooker’s edge.
Once sealed, the pressure cooker's handle is
positioned horizontally. You must not pressure the handle

after sealing, as it may cause damage to the sealing functions.

Unsealing the pressure cooker

Before unsealing the pressure cooker, lower the pressure inside the vessel completely.

1.

2.

3.

The pressure is lowered by letting out steam — push the main valve
handle several times, or cool the pressure cooker under a stream of
cold water.

Next, the main valve should be tilted to the vertical position to
compensate.

Once the hissing stops, open the lid.

CAUTION MEASURES:

Only use the pressure cooker after reading the manual, in accordance with the information regarding the
safety of operation.

Before every use, make sure the pressure cooker is complete and check whether the safeties (valves) are
clean and unobstructed.

In a pressure cooker, cooking takes place under pressure. Misuse may cause burns! Before beginning to
cook, make sure the pressure cooker is tightly sealed!

During the operation of the pressure cooker, children should not be near.

Do not direct the steam outlets toward the user.

Do not place the pot into a hot oven.

The pressure cooker should be situated on a stable cooker. Do not place on a burner greater in diameter
than the bottom of the pressure cooker.

Use only permitted heat sources for heating.

The pot requires maximum caution to operate — do not touch hot surfaces without using hand protection.
Attend the pressure cooker, adjust the heat and cooking time, maintain and control the pressure in the
pressure cooker using the main valve that limits the pressure inside the pressure cooker.
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o Do not interfere with the safety systems in ways not specified in the manual.

¢ Do not use the pot for purposes other than it is intended for.

e Open the pressure cooker only after lowering the pressure — force must not be used for that purpose.

¢ Do not use the pot without water, as this may damage or destroy it.

e Maximum pressure cooker filling: 2/3 capacity for foods that do not increase in volume.

¢ When cooking foods that increase in volume while cooking, e.g. rice or dehydrated vegetables, fill the
pressure cooker only up to 1/2 of its capacity.

e During cooking meat (with skin) that might swell (e.g. beef tongue), do not pierce it — this may cause burns.

e During cooking soft foods, lightly shake the pressure cooker before opening it to avoid possible spraying.

e The pot must not be used for frying foods under pressure!

e Do not force the pressure cooker to open.

¢ Should steam come out from the safety valve or the sealing ring, immediately turn off the kitchen burner.

e Always cook in a clean pressure cooker. A burnt vessel must first be soaked, then washed.

e All spare parts must be original and coming from an authorised manufacturer.
The lid and the pot should be of the same type and from the same manufacturer.

NEVER OPEN THE POT BY FORCE!!!
Store in a clean and dry space. The vessel’s lid shouldn’t be closed.

CAUTION! This device can be operated by adults only. Never leave the operating device unattended. Make
sure that the space used for storage of the device is properly secured against unauthorised access and
children.

The manufacturer is not liable for any damage caused by improper use or improper handling of the device.
CLEANING AND MAINTENANCE OF THE PRESSURE COOKER

o For the appliance to work properly, follow the recommendations regarding its cleaning
and maintenance after every use.

e The pressure cooker should be washed after every use, in lukewarm water with the addition of washing-
up liquid.

¢ Do not use solutions containing chloride, cleaning powder, or so-called scrapers.

¢ Do not overheat the pot when it's empty.

e The pot can also be washed in a dishwasher.

e The interior and exterior of the pot should be washed with a kitchen washcloth with the addition of
washing-up liquid.

¢ The lid should be washed in lukewarm running water, using a sponge with the addition of washing-up
liquid.

o The safety valve should be washed in running tap water.

¢ The main valve should be cleaned by rinsing it with water. Check its operation by pressing the valve
lightly.

REPAIRS AND REPLACEMENT

The user of the pressure cooker shouldn’t make any repairs by themselves, as this may be tantamount to the
loss of warranty. Properly operated, cleaned and maintained product should serve for a long time. Any repairs
can only be made by the staff of BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. based on 179-
141 Pryncypalna street; 93-373 £6dz — Poland. This address is simultaneously the address of the repair
service. The set does not include spare parts. The company BROWIN carries out repairs or replacement of
parts or complete pressure cookers after prior review of the submission.
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The manufacturer reserves the right to modify the product at any time, without prior notice, in order to conform
to legal regulations, standards, directives, or for structural, commercial, aesthetic or other reasons.

CAUTION! Every country has its own legal regulations governing the manufacturing of ethyl alcohol, wine
products, and spirits, introducing them onto the market, and regarding sanctions for non-compliance. In the
Republic of Poland, in force are the following: Act of 2 March 2001 on production of ethyl alcohol and the
manufacture of tobacco products (Journal of Laws of 2001 No. 31 item 353, as amended), Act of 17 May
2011 on producing and bottling wine products, their turnover and wine market organisation (Journal of Law
of 2011 No. 170 item 690, as amended), and Act of 18 October 2006 on production of spirits and the
registration and protection of geographical indications of spirit drinks (Journal of Laws 2006 No. 208 item
1539, as amended).

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. is not responsible for the use of its products by the user in violation of applicable
laws.

PRODUCTION DATE AND LOT No.

The lot number always consists of one letter and six digits. A sample lot no. below. The lot no. is located on
the bottom (exterior) of the pressure cooker or / and on the packaging.

Separating digits — always “0”

/ O\
80200009
i

Month (A —January, B — February, etc.) Production day Production year (the sum of digits of given year, e.g.
2016 = 2+0+1+46 = 09, 2019 = 2+0+1+9 = 17)

BEDIENUNGSANLEITUNG
DESTILLATOR UND SCHNELLKOCHTOPF 2in 1 (17 L)

Diese Bedienungsanleitung enthalt wesentliche Informationen Uber das Produkt und seine Nutzung, Man soll
sie kennenlernen und fur die Zukunft aufbewahren.

Dasist ein Gerat , das die Funktion des Destillators und Schnellkochtopfs verbindet, vom Volumen
17 L. Dank des im Set enthaltenen Kiihlers priift es sich ausgezeichnet wahrend der Destillation des
Wassers und anderer chemischen Verbindungen. Es kann auch als der typische Schnellkochtopf
genutzt werden, der in jeder Kiiche niitzlich ist.

Das Gerat ist aus dem rostfreien Stahl ausgefiihrt. Im Set befindet sich der elektronische
Nadelthermometer , der die leichte Temperaturmessung der Flussigkeit ermdglicht.

Das Gerét ist fur die Verwendung zu Hause bestimmt.

Der Set enthalt:

- Schnellkochtopf (Behalter),
- Destillationsapparat (Absetzbecken und Kiihler),
- professioneller Thermometer,
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- Schlauch zum Anschluss des Abflusses und Zuflusses des Wassers

- Nippel, die zu den Haushdhnen passt.

Der Schnellkochtopf ist ein dicht verschlieBbarer Top, in dem wahrend des Kochens der Speisen der
Druckzuwachs erfolgt. Das verursacht die schnelle Erhéhung der Temperatur der Wasserkochens und
Beschleunigung des Kochprozesses. Der Boden des Topfes nimmt sofort schon die kleinste Menge der
Energie, die gleichmaRig auf die ganze Flache des Bodens verteilt wird, auf. Solche Optimierung des
Kochprozesses erlaubt Zeit und Energie zu sparen und in der Speise die grolite Menge der gesunden
Bestandteile aufzubewahren.

Er ist an Gas-, elektrische , Keramik- und Induktionsherde angepasst.

v" Rostfreies Stahl von hoher Qualitat.

Arbeitsdruck: 0,7 bar.

Druck der Offnung des Arbeitsventils : 0,7 bar.

Druck der Offnung des Sicherheitsventils : 1,1 bar.

Auffullung : maximal % fur Lebensmittel und Flissigkeiten, die ihr Volumen nicht vergréRern,
maximal % fur Lebensmittel und Flussigkeiten, die ihr Volumen vergroRRern.

v" Minimale zulassige Auffiillung : 0,5 L, unbd bei Destillation 2 L.

AN N NN

Destillationsapparat:

- Absetzbecken,

- Kuhler,

- Schlangenrohr vom Durchmesser 8 mm und Lange 2 m,
- Anschlussnippel fir Hahn.

Professioneller Thermometer fiir Lebensmittel: Elektronischer Nadelthermometer, ausgestattet mit LCD-
Display und Sonde:

v" Sonde aus dem rostfreien Stahl von der Lange 140 mm.

Temperaturbereich: von -50°C bis+300°C (-58°F bis 572°F).

Toleranz: +/-1°C.

Genauigkeit: 0,1°C.

Taste °C/°F — dient zum Einschalten des Thermometers oder Anderung der Temperatureinheit in
Grad Celsjus oder Fahrenheit.

ON/OFF-Taste.

HOLD- Taste (stoppt auf dem Display den Ergebnis der Messung).

MAX/MIN- Taste (zeigt die gespeicherten maximale und minimale Ergebnisse der Messung).
Batterie: 1 x LR44 (im Set).

AN NEANEAN

AN NEANEAN

DIE ANWENDUNGSWEISE
MONTAGE DES SETS ZUM ZWECK DER DESTILLATION

e Drehe den Kuhler mit Absetzbecken an den Deckel des Schnellkochtopfs — an Ort des Sicherheitsvertils
(1) zu. Man soll darauf achten, um diese Tatigkeit nicht gewaltsam auszufiihren, den zu starkes Zudrehen
des Kuhlers kann die Gewinde beschadigen.

e Man soll den Kihler an die Quelle des kalten Wassers im Gegenstrom zum empfangenen Destillat —
untere Offnung (2) anschlieRen.

e Wasserabfluss — obere Offnung (3).

e Man soll den Thermometer in der Offnung unterbringen, die sich im oberen Teil des Absetzbeckens (4)
befindet.

13



BAU DES SCHNELLKOCHTOPEFES:

Gefaly
Arbeitsventil
Querstiick

Griff des Deckels
Sicherheitsventil

Deckel

Dichtung (unter der oberen GefaRkante) 8]

e .
Gri P

NUTZUNG DES SCHNELLKOCHTOPFS

16

© NGO WNPE

Vor der ersten Nutzung spiile genau den Topf mit dem Spilmittel und trockne ab. Verwende keine
Topfreiniger oder Reinbigungsmittel.

Vor jedem Gebrauch soll man das Arbeitsvntil und
Sicherheitsventil prifen.

Den Armdes Arbeirsventils soll man in der waagerechten Lage
einstellen und mehrmals nach unten dricken . Der Arm muss frei
in die waagerechte Lage zurickkommen.

Das Sicherheitsventil soll man mehrmals nach oben ziehen. Das
Ventil muss frei in die urspringliche Lage zurickkommen.

Maximale zulassige Auffillung:

. 1/2 des Gefallvolumens im Fall der Speisen die wahrend des Kochens quellen;
. 2/3 des Gefallvolumens im Fall der Speisen, die wahrend des Kochens ihr Volumen nicht
verandern.

A IM SCHNELLKOCHTOPF DARF MAN OHNE WASSER NICHT KOCHEN!!
ieBen des Schnellkochtopfs

Wahrend des VerschlieRens des Deckels des Schnellkochtopfs soll man Grundprinzipien beachten:
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.geodffnet ,einstellen.

2. Man soll den Griff in den Topf unter dem
Winkel so legen, damit sich zwei Enden des
Quersticks an der Kante des Schnellkochtops
stutzen.

3. Man soll den Griff in die zweite Seite in die Lage
.,geschlossen” neigen. Man soll sich vergewissern, dass der Deckel dicht an die Kante des
Schnellkochtopfs anliegt.

4. Der Schnellkochtopf hat nach dem VerschlieRen der Griff, der waagerecht liegt. Man darf nicht den Griff
nach dem Verschlie3en dricken, denn das kann zur Beschadigung der Dichtungsfunktionen fiihren.

1. Griff des Deckels soll man in die Lage j fot. 3

Offnung des Schnellkochtopfs
Vor der Offnung des Schnellkochtopfs soll man véllig den Druck im Inneren des GefiRes senken .

1. Der Druck senkt durch Ablassen des Dampfes — man soll mehrmals
den Arm des Arbeitsventils driicken oder den Schnellkochtopf unter
der Strémung des kalten Wassers kihlen.

2. Dann zum Abgleich des Drucks soll man das Arbeitsventil in die

senkrechte Lage neigen.

3. Nach dem Aufhoren des Zischens soll man den Deckel 6ffnen.

VORSICHTSMARNAHMEN:

¢ Man soll den Schnellkochtopf nur nach dem Lesen der Anweisung, gemal den Informationen Uber die
Sicherheit seiner Nutzung verwenden.

¢ Vor jeder Nutzung soll man prtifen, ob. der Schnellkochtopf komplett ist und ob die Sicherungen (Ventile)
rein und durchlassig sind.

¢ Im Schnellkochtopf verlauft das Kochen unter dem Druck. Unrichtige Verwendung kann Verbrennungen
verursachen! Vor dem Kochen soll man sich vergewissern, ob der Schnellkochtopf dicht verschlossen ist!

o Wahrend der Verwendung des Schnellkochtopfs sollen sich die Kinder fern von ihm befinden.

¢ Man darf nicht die Abfuhrungséffnungen in Richtung des Benutrzers richten.

¢ Man darf keinen Topf in den erwarmten Backofen stellen.

e Man soll den Schnellkochtopf auf dem stabil stehendem Herd stellen. Man darf keinen Topf auf Brenner
vom gréReren Durchmesser als der Boden des Schnellkochtopfs stellen.

e Zur Erwarmung soll man nur zulassige Warmequellen verwenden.

o Der Topf erfordert maximale Vorsicht bei der Bedienung — man darf keine erwarmten Oberflachen ohne
Schutz der Hande berlhren.

e Man soll den Schnellkochtopf beobachten, Erwarmung und Kochzeit anpassen, den Druk im
Schnellkochtopf mit Hilfe des Arbeitsventils halten und kontrollieren, das den Druck im Inneren des
Schnellkochtopfs begrenzt.

e Man darf nicht in Sicherheitssysteme anders eingreifen als die Anweisung anzeigt.

o Man darf keinen Topf fir andere Zwecke verwenden als diese, fir die er bestimmt ist .

e Man soll den Schnellkochtopf erst nach der Senkung des Druckes 6ffnen — man darf zu diesem Zwek
keine Kraft verwenden.

¢ Man darf keinen Topf ohne Wasser verwenden, den er kann beschadigt oder vernichtet werden.

e Maximale Auffillung des Schnellkochtopfs: 2/3 des Volumens fur Lebensmittel, die ihr Voluen nicht
verandern.

e Beim Kochen der Lebensmittel, die ihr Volumen verandern, .B beim Kochen des Reises oder des
entwasserten Gemiuses soll man den Schnellkochtopf nur bis 1/2 seines Volumens auffullen.
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o Beim Kochen des Fleische (mit Haut ), das quellen kann (z.B. Rindzunge), steche ihn nicht — es kann
Verbrennungen verursachen.

e Beim Kochen der weichen Speisen soll man vor dem Offnen des Schellkochtopfs ihn leicht schitteln, um
eventuelle Bespritzung zu vermeiden.

¢ Man darf nicht den Topf zum Braten der Speisen unter dem Druck verwenden!

e Man soll die Offnung des Schnellkochtopfs nicht erzwingen.

o Im Fall des Entgehens des Dampfes durch die Sicherheits6ffnung oder Verdichtungsring soll man sofort
Brenner des Herdes ausschalten.

e Man soll immer im reinen Schnellkochtopf kochen. Angebratenes Gefald soll man zuerst quellen
lassen,und dann spulen

o Alle Ersatzteile sollen originell sein und vom autorisierten  Hersteller kommen.
Der Deckel und Topf sollen des gleichen Typs sein und vom demselben Hersteller kommen.

NIE OFFNE DEN TOPF MIT VERWENDUNG DER KRAFT!!!

Man soll den Topf in reinem und trockenem Ort aufbewahren. Der Deckel des Gefalles soll, nicht
geschlossen sein.

ACHTUNG! Das Gerat konnen ausschlieBlich die Erwachsenen nutzen. Man dar nie das arbeitende
Gerat ohne Aufsicht lassen. Man soll sich vergewissern, dass der Aufbewahrungsort des Gerats
entsprechend vor dem Zugang der Kinder und unbefugten Personen versichert ist

Der Hersteller ist nicht flr eventuellen Schaden verantwortlich, die durch zweckwidrige Verwendung des
Gerats oder seine unrichtige Bedienung verursacht sind.

REINIGUNG UND WARTUNG DES SCHNELLKOCHTOPFS

o Damit das Gerat richtig funktioniert, sollen die Empfehlungen beachtet werden, die seine Reinigung und
Wartung nach jedem Gebrauch betreffen.

¢ Man soll den Schnellkochtopf nach jeder Verwendung im warmen Wasser mit Zusatz des Spulmittels
spulen.

¢ Man soll keine Mittel, die Chlor enthalten, keine Reinigungsmittel oder sog. Reiniger aus Stahlwolle
verwenden.

e Man dar den Topf nicht erwarmen, wenn er leer ist.

e Der Topf kann auch in der Spulmaschine gespllt werden.

¢ Die innere und die auBere Seite desTopfes soll man mit Kiichenschwamm mit Zusatz des
Spiilmittels spiilen.

e Den Deckel soll man unter dem laufenden, warmen Wasser mit Hilfe des Schwamms mit Zusatz
des Spiilmittels spiilen.

¢ Das Sicherheitsventil soll man unter dem laufenden Wasser aus dem Wasserhahn spiilen.

o Das Arbeitsventil soll man mit dem Wasser spulen. Man soll seine Wirkung prifen, wenn man es
leicht drickt.

REPARATUREN UND AUSTAUSCH

Der Benutzer des Schnellkochtopfs soll keine Reparaturen auf eingene Faust machen,denn das kann mit
dem Verlust der Garantie gleichbedeutend sein.Das richtig genutzte, gereinigte und gewartete Produkt soll
lange Zeit dienen. Alle Reparaturen konnen nur vom Personal der Firma BROWIN GmbH KG mit dem Sitz
an der Pryncypalnastrasse 179/141; 93-373 in Lodz — Polen ausgefiihrt werden. Die Adresse ist zugleich
Adresse des Reparaturenservices. Im Set gibt es keine Ersatzteile. Die Firma BROWIN fihrt Reparaturen
oder Austausch der Teile oder der ganzen Schnellkochtdpfe nach der friheren Prufung der Anmeldung aus.
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Der Hersteller behalt sich das Rechta auf Modifizierung des Erzeugnisses in jedem Moment vor, ohne friihere
Benachrichtigung, zum Zweck seiner Anpassung an Rechtvorschriften, Normen, Richtlibien oder aus
Konstruktions-, Handels-, asthetischen und anderen Griinden.

ACHTUNG! Jedes Land besitzt eigene Rechtsregulierungen, die die Prinzipien der Erzeugung des Athanols
,Weinerzeugnisse und Spirituosenerzeugnisse und ihre Einfihrung in den Umsatz betreffen, und auch die
Sanktionen keiner Haltung an diesen Regulierungen betreffen. Auf dem Gebiet der Republik Polen gelten:
Gesetz vom 2. Mérz 2001 liber Erzeugung des Athanols und Erzeugung der Tabakwaren (GB 2001 Nr. 31
Pos. 353 mit den spateren Anderungen), Gesetz vom 17. Mai 2011 tber Erzeugung und VergieRung der
Weinerzeugnisse, Umsatz mit diesen Erzeugnissen und Organisation des Weinmarktes (GB 2011 Nr. 170
Pos. 690 mit den spateren Anderungen) und Gesetz vom 18. Oktober 2006 iber die Erzeugung der
Spirituosen und Uber Registrierung und Schutz der geografischen Kennzeichen der Spirituosen (GB 2006
Nr. 208 Pos. 1539 mit den spateren Anderungen).

BROWIN GmbH KG tragt keine Verantwortung fur Nutzung vom Benutzer ihrer Produkte, die nicht mit den
geltenden rechtlichen Vorschriften tGbereinstimmt.

PRODUKTIONSDATUM UND NR. DER PARTIE

Die Partienr besteht immer aus einer Buchstabe und aus sechs Ziffern. Beispielhafte Nummer der Partie wird
unten dargestellt. Nr der Partie befindet sich am Boden (an der Aul3enseite) des Schnellkochtopfs oder / und
auf der Verpackung.

trennende Ziffern —immer ,0”

/ O\
80200009
/T

Monat (A —Januar, B — Februar usw.) Tag der Produktion Jahr der Produktion (Summe der Ziffern des
entsprechenden Jahres z.B. 2016r. = 2+0+1+6 =09, 2019r. = 2+0+1+9 =17)

(R

PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALUN
ANCTUNNATOP U CKOPOBAPKA, 281 (17 1)

B pykoBoAcCTBe coaepuTcs BaxkHasa nHgopmauma ob nsgenum u ero pabote. O6a3aTenibHO NpoynTanTe ero
N COXpaHUTe ANS UCMOoNb30BaHUA B ByayLiem.

BeiToBOW NpMbOP, coveTaroWwmn hyHKLUN AUCTUNNATOPA U CKOPOBapKKU, eMKocTbio 17 n. Bnaropaps
BXOAsLLEMY B KOMMNJIEKT KOHAEHcaTopy, OH OyAeT BenuKonenHo AUCTUNNUPOBaTb Boay U Apyrue
XUMUyeckmne coeamHeHus. Ero Takke MOXHO MCNONb30BaTh Kak OObIYHYH CKOPOBapKY, NOME3HYI0 Ha
KaXaon AOoMalluHen KyxHe.

ChoenaH u3 HepxaBserwuwen ctanu. B Komnnekt BXoauT UMEPOBOM MNpPOKanbIiBaLWMN TepMOMETD,
NO3BOMNSAIOLLMIN NErKo N3MEPSATb TeMnepaTypy XUAKOCTEN.

YcTponcTBO NnpeAHa3Ha4YeHo Ans UCNosib30BaHMA B JOMALUHUX YCNOBUSAX.
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CocTaB KoMnnekTa

- CKopoBapka (KoHTenHep)

- AMcTMNNALMOHHBLIM annapaT (OTCTOMHUK U KOHAeHcaTop)

- MpodreccnoHanbLHbIN TepMOMETP

- BnyckHble 1 BbiNyCKHble coeAnHUTeNbHbIEe BOASIHbIE LUSaHrn

- CoegnHnTenb, COBMECTUMbIN C JOMALUHUMM KpaHaMu

CkopoBapKa — 3TO repMeTMYHas KacTplonsi, AaBfieHNe B KOTOPOW BO BPEMS roTOBKM Bnitog pacteTt. JTo
NPMBOOMUT K MOBLILEHNIO TEMMNepaTypbl KUNEHWS BOAbI, M YCKOPEHMIO npouecca rotoBku. HmkHAS YacTb
cocyda MrHOBEHHO MOrnowaeT Mmarneunwee KONMMYECTBO 3JHEPrnu, KoTopasi 3aTtemM pPaBHOMEPHO
pacnpeaenseTcs No BCen NOBEPXHOCTU AHA. Takas onTuMmnsaums npouecca roToBku No3BosisieT COKOHOMUTb
BPEMSI M SHEPTUI0 N COXPaHUTb BonbLue 300POBbIX MHIPEANEHTOB B Gritofax.

OHa npegHa3Ha4veH Ansd ncnosfib3oBaHUsA C ra3oBbiIMU, ANIEKTPUYECKUMU, KepaMnNnieCKUMUN N
UWHAOYKUMOHHbIMU NeYamMMn.

v'  BblCcOKOKayecTBeHHasi HepkaBetoLlas cTarb.

Pabouee nasneHue: 0,7 Gap.

[aBneHue oTKpbITMS rMaBHoOro kranaxa: 0,7 Gap.

[aBneHue oTKpbITUS NpeaoxXpaHuTenbHoro knanaHa: 1,1 6ap.

3anonHeHne: MakCMMyM % Onst NPOAYKTOB NMUTAHNS U XNOKOCTEN, 00bEM KOTOPbIX HE
YBENUUNBAETCH, N MAKCUMYM %2 NPOAYKTOB NMUTAHUSA N XXNUOKOCTEN, OO bEM KOTOPLIX YBENUYNBAETCH.
v" MuHUManbHbIN JONYCTUMbIN 06beM 3anonHenus: 0,5 n gna auctunnauum 2 n.

AN N NN

OucTUNNAUMOHHBLIM annapaTt

- OTCTOMHMK

- KoHpgeHcaTtop

- 3meeBVK anameTpom 8 MM U ANUHON 2 M
- CoeguHuTenb Ans KpaHa

MpodreccnoHanbHbIN nuweBomn TepMmomeTp: LumdpoBom npoKanbIBaoLL i TEpMOMETP
C XUOKOKpUCTaNIM4eCKMM UHOMKATOPOM U 30HAOM:

v' 30HA 13 HepkaBsetoLLen ctanu gnvHon 140 mm.

TemnepatypHbIi AgnanasoH: ot -50 go +300°C (o1 -58°F no 572°F).

Honyck: +/-1°C.

ToyHocTb: 0,1°C.

KHonka °C/°F gns BKNOYEHUs TEpMOMETPA UNU NEPEKNIOYEHNS €OUMHULL U3MEPEHUA TemnepaTypbl C

rpagycos Llenbcusa Ha rpagycel ®apeHrenTta n obpaTtHo.

KHonka ON/OFF (BKJ1/BbIKI1).

KHonka HOLD (ygepxuBaeT nHAMKauuio pesynstatoB U3MepeHus Ha aucnree)

v' KHonka MAX/MIN (oTobpaxaeT 3anucaHHble MaKkCuMaribHble W MUWHMMAarbHble pe3ynbraTtbl
n3mepeHun)

V' Akkymynsatopbl: LR44, 1 wrt. (BXOAUT B KOMMNIEKT).

AN NEANEAN

ANERN

Ccnocosb NPUMEHEHUA
HACTPOWKA YCTPOUCTBA ANA AUCTUNNALNK

e HaBumHTUTE KOHOEHCATOP C OTCTOMHMKOM Ha KPbIWKY CKOpOBapkM B MECTe pacnosioXeHus
npegoxpaHutensHoro knanaHa (1). He npwunaramte npu 3TOM YCUMWA, TakK Kak €Crlv HaBWUHTUTb
KOHAEHCATOP CIIMLUKOM MIIOTHO, MOXHO NOBPeAnNTb pe3biy.
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o CoeguHuTe KOHOEHCATOP C MCTOYHMKOM XOSIO4HOW BOAbI B NMPOTMBOTOKE K NOyYEHHOMY AUCTUNNATY —
HWKHee oTBepcTme (2).

e BhinyckHOe oTBepcTME Ans BoAbl — BepxHee oTBepcTue (3).

o [lomecTute TepMOMETP B pacronoXeHHOe B BEPXHEN YacTh OTCTOMHMKA rHe3ao (4).

KOHCTPYKUNA CKOPOBAPKU

Cocyg

maBHbIN KnanaH

MepeknaguHa

Pyu4ka KpbILLKK

MpenoxpaHnUTenbHbIN KnanaH

Kpblwka

Mpoknagka (Nnoa BepXHMM BbICTYMNOM cocyaa)
Pyuka

©NOOOMWDNPE

PABOTA CKOPOBAPKU

ﬂepe.q nepBbIM NCNOJIb3OBaHUEM TLLATENIbHO O4YNCTUTE KaCTpPHOJ1HO MOHOLLIEN XXMOKOCTBIO U BbICyLUnTe
ee. He I'IOJ'Ib3yIZTer TaK Ha3blBa€MbIMU "I'IpOBOJ'IO‘-IHbIMI/I Mo4ankamun" n YNCTALWMMHU nopoLuKamMu.

Mepepn kaxAabIM UCMONb30BaHMEM criefyeT NPOBepPSiThb MMaBHbI
KnanaH 1 npegoxpaHuTerbHbIN KnanaH.

YcraHoBuTe Py4Ky [maBHOIFo KnanaHa B TOpu3OHTanbHOE
nonoXxeHme " HeCKOJIbKO pa3 HaXMUTe Ha Hee. quKa AOJDKHa
J1erko Bo3BpallaTbCAd B FrOPU3OHTAlIbHOE MNOJ10XXEeHUe.

MpepoxpaHuTenbHbI  KranaH  cnefyet  HECKorbko  pas
NOTAHYTb BBEpPX. KnanaH AOJMKEeH Nnerko Bo3BpallatbCA B CBOE
NUCXOOHOE NOSIOXKEHME.

MakcumanbHbIN AONYCTUMbIA 00 bEM 3anosfIHEHUA

o 1/2 eMKOCTM cocyaa And NpoayKTOB, KOTOPbIE PACLLUMPAIOTCA BO BPEMSA FOTOBKU
. 2/3 emKoCTM cocyaa Ang NpoaykToB, 06bEM KOTOPbIX BPEMSI FOTOBKWN HE MEHSETCA

& HUKOIQA HE TOTOBbTE B CKOPOBAPKE BE3 BOAbI!!
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Fepmemsauuﬂ CKOpPOBapKun

Bo Bpemsi repmeTusaumm KpbILLKM CKOPOBapkM HeobxoauMMo crnefyeT cobniogatb HEeCKONbKO MPOCTbIX
npasun:

1. HaknoHuTe pyyKy KpbilKy B MONOXeHue
Afot&

«OTKPbITO». !
Tak, 4TOObI 00a KOHLLA NepeknaanHbl onupanuchb Ha » -
H P A P 27 /»—z:v’-' W/”-xa\ ,;@

2. BOBUHbTE KpbIWKY MNO4 YrrOM B KacTPHOO
. g \
Kpan CKopoBapKu. - et O -

3. HaknoHnte  pykoATky B MPOTUBOMONOXHOM
HanpasneHuu, B MOMOXEHUe  «3aKpbITO».
Y6eouTtecb, 4YTO Kpbllka MAOTHO npuneraet
K Kpato CKOpoBapKu.

4. lNMocne repmeTM3aummn pyyka CKOPOBapKN HaxXOAMUTCSl B FOPM30OHTanNbHOM nonoxennn. He HagasnuBanTe
Ha PYy4Ky nocrie repMeTu3aumnm, Tak Kak MOXXHO HapyLWnUTb hyHKUUU repMeTU3aumm.

PasrepmeTusaumusa ckopoBapKku
MNepea pasrepmeTusaumeit CKOPOBaPKM NOJSTHOCTLIO CTPABUTE AaBrieHWe BHYTpU cocyaa.

1. [aBneHne NOHMXKAETCS 3a CYET BbiMyCKa Mnapa: HECKONbKO pas
Ha)XXMUTE Ha PYYKYy [MaBHOrO KramnaHa Wnv OxJlaguTe CKOpPOBapKy
noa CTpyen XonogHown Bogbl.

2. 3aTtem cnepyet OTKITOHUTb rmaBHbIN KnanaH
B BEPTMKaNbHOE NONOXEHNE, YTOObl KOMMNEHCUMPOBATb.

3. lMNocne npekpaleHns LWMNeHnst OTKPONTE KPbILLKY.

MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTHU

e [lonb3ynTecb CKOPOBApPKOW TOSMbKO MOCAEe MNPOYTEHMST 3TOr0 pPYKOBOACTBA B COOTBETCTBUM C
nHdopmaumen o 6esonacHoCcTu paboThl.

e [lepeg kaxgbiM uMcCnonb3oBaHWeM ybeouTecb, YTO  KOMMMEKTauMs CKOPOBapku MonHa, a
npeaoxpaHuTerbHbIe YCTPONCTBA (KnanaHbl) YACTbI U HE 3aCOPEHbI.

o [lpuroToBneHne nULM NPOUCXOOUT B CKOpPOBapKe Mo AasreHvem. HenpaBunbHOE WCNOSb3oBaHue
MOXeT npuBecTn k oxoram! MNMpexae Yyem HayaTb roToBUTbL, yoeanTech, YTO CKOpoBapKa NNOTHO 3akpbITal

o Bo Bpems paboTbl CKOpOBapkn psaoM HE AOMKHO ObiTb AeTen.

¢ Hukorga He HanpaBnsnTe BbINYCKHbIE OTBEPCTUSA A5 Napa Ha nosib3oBaTtens.

e He cTaBbTe KacTpIonto B ropsyyto neyb.

o CkopoBapka AOMmKHa CTOATb Ha ycTonumBow nnuTe. He cTtaBbTe Ha ropenky 6onbliero guameTpa, Yem
HWXKHSISt 4aCTb CKOPOBaPKMW.

¢ [lonb3ynTecb Anga HarpeBaHUs TOMbKO paspeLleHHbIMU NCTOYHUKaMK Tenna.

e Pabota kacTtptonum TpebyeT MakCMMarbHOM OCTOPOXHOCTU — He KacaWTeCb ropsyYMx MOBEPXHOCTEN
He3aLUULLEHHBbIMW pyKamMu.

e Cneante 3a CKOpPOBapKoOW, perynupymTe nogady Tenma W BpemMsa roTOBKW, NoaaepXuBanTte
N KOHTPONMUPYWTE OaBfieHWe B CKOpPOBapKe C MOMOLLbIO FNABHOMO KranaHa, KOTOpbI OorpaHu4vMBaeT
OaBfieHne BHyTPU CKOPOBapKU.

¢ He BmewwnBanTech B paboTy NnpefoxpaHnTENbHbIX CUCTEM HE YKa3aHHbIMU B PyKOBOACTBE criocobamu.

e He ncnonb3ayiite KAacTPONo He MO HA3HAYEHMIO.

o OTKpbIBaNTE CKOPOBAPKY TOMbKO NOCIE NOHWXEHUS AaBMNEHUd: He npunarante s 3Toro yCunmmn.

¢ He ncnonbaynTe KacTptonto 6e3 BoAbl, TaK Kak 3TO MOXET NPUBECTU K €€ NOBPEXAEHMIO UMK Pa3pyLUEHMIO.
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e MakcMmanbHOe 3anonHeHne CKOpoBapku: 2/3 €eMKOCTM Ans NpoaykToB, OObemM KOTOpbIX He
yBenMunBaeTcs

e Bo Bpemsa rotoBku npogykToB, O6BbEM KOTOPbIX BO BPEMS FOTOBKM YBENUYMBAETCH, TakUX Kak puc
nnun 06e3BOXXEHHbIE OBOLLM, 3arOHANTE CKOPOBAPKU TONbKO Ha 1/2 ee eMKOCTMW.

e Bo Bpems rotoBkn msica (C KOxemn), KOTopoe MoxeT HabyxaTb (Hanpumep, rOBSKbEro s3blka), He
NPOTbIKanNTe ero — 3T0 MOXeT BbI3BaTb OXOTM.

¢ Bo Bpems rotoBkM MArKMx NpoayKTOB Crierka BCTPSAXHUTE CKOPOBAPKY Nepes TeM, Kak OTKPbITb ee, 4Tobbl
n3bexartb pa3bpbI3rnBaHus.

o KacTptonio Henb3sa 1Mcnonb3oBaTh 4S5 Kapku NPOAYKTOB NoA AasreHnem!

e He npunaravite ycunuin ans Toro, 4ToObl OTKPbITb CKOPOBAPKY.

e Ecnu 13 npegoxpaHuTenbHOro knamnaHa unu ynrioTHUTENbHOro KofbLa BbIXOAWUT nap, HemMeaneHHO
BbIKIHOYMUTE KYXOHHYIO FOPErKY.

o Bcerga rotoBbTe B 4ucTon ckopoBapke. CropeBlMA cOCyd criefyeT cHavana 3aMoyuTb, a 3aTeMm
NPOMbITb.

e Bce 3anacHble YacTn JOmkHbl O6bITb OPUrMHANbBHBIMK U OOSMKHBI ObiTb NOMYyYeHbl OT aBTOPU3OBAHHOIO
npoussoanTens. Kpbilwka 1 KacTpronsa AOMMKHbI ObiTb OAHOrO TMNa U OT OAHOro NPOU3BOAMTENS.

HUKOIOA HE OTKPBLIBAWUTE KACTPIOJIIO CHUTON!!!
XpaHuTe B cCyxoM npoxrnaaHom mecTte. Kpblillka cocyaa He JomKHa BbiTb 3aKpbiTa.

OCTOPOXHO! 31Tm ycTponcTBOM MOrYT MONb30BaTbCA TOMbKO B3pocible. Hukorga He ocTaBnsiite
paboTatowee yctponctso 6e3 npucmoTtpa. Ybeautecb, YTO UCNONb3yeMoe AN XpaHeHWUs yCTpOoWCTBa
NPOCTPaHCTBO AOSMKHBbIM 06pa3oM 3aLUULLIEHO OT HECAHKLMOHNMPOBAHHOIO AOCTYNa 1 AeTEN.

MNponsBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM HW 3a KakoW  MPUYMHEHHbIA  HEMnpaBWIlbHbIM
NCronb30BaHNEM YCTPOWCTBA My obpalleHnem ¢ HUM yulepb.

OYUCTKA U TEXOBCNTYXUBAHUE CKOPOBAPKH

e [Ina Toro 4tobbl npubop paboTan NpaBUNbHO, BbLINOMHAWTE pPEeKOMeHZ4AuUW MO €ro OYUCTKE U
Texobcny>XmMBaHWIO NOCne Kaxgoro NCNonb30BaHUS.

o CkopoBapky criegyeT nocre Kaxgoro MCrnonb30BaHUS NpoMbiBaTb B Tennon Bode ¢ AobaBneHuem
XWOKOCTW ANS MbITbsi NOCYAbI.

e He nonb3ynTtecb cogepXawwmmmn xnopuabl pacTBoOpamm, YUCTALWMUMM MOPOLLIKAMU U TaK Ha3blBaeMbIMU
«cKpebkamm».

e He neperpesanTe NycTy0 KacTponio.

o KacTptosito MOXHO TakKkKe MbITb B MOCYOMOEYHON MaLLMHE.

e BHyTpeHHME N HapyXHble YacTW KacTPHONM criefyeT MbiTb KYXOHHOW TPSINKOW AN MbITbst NOCYAbl C
AobaBneHnem XngKkocTn Ansa MbiTbsA NOCYabl.

¢ KpbIWwKy cnegyeT mMbiTb B TENON NPOTOYHON BoAe rybkon ¢ gobaBneHnem XunagkocTn Ang MbiTbs
nocyabl.

o [MpenoxpaHuTenbHbIM KNanaH cnegyeTt NpoMbiBaTb B MPOTOYHOW BOAOMNPOBOAHON BOAE.

e [naBHbIN KNanaH cnegyeT oynwlaTb NyTeM ononackmBaHus Bogow. [poBepbTe paboTy knanaHa,
cnerka HaxkaB Ha Hero.

PEMOHT U SAMEHA

lMonb3oBaTernb CKOPOBapKW He OOIDKEH CaMOCTOATENbHO NPOU3BOAUTL HUKAKOrO PeMOHTa, Tak Kak 3To
MOXeT NnosneYb NoTepro rapaHTun. Ecnm npasunbHO NONbL30BaTLCA U3LENNEM, OUMLLATL €r0 U MPOM3BOAUTL
ero TexobcnyXxvBaHne, TO OH JOSMKEH CrYXWUTb A0Nr0. JTlo6o peMOHT MOXET BbINOMHATL TOMBbKO NepcoHarn
komnaHun BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k., koTopasa Haxoautcsa no agpecy 179-
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141 Pryncypalna street; 93-373 £6dz — MNonbLua. 3TOT agpec ABNsSeTcs OAHOBPEMEHHO aApecoM PEMOHTHOMN
cnyx6bl. B komnnekt He BxoasaT 3anyactu. KomnaHusa BROWIN ocylwiecTBnsieT peMoHT 1 3aMeHy geTanen
CKOPOBapOK WIn MOJSTHYIO MX 3aMeHy nocrne npeaBapuTenNbHOro pacCMOTPEHNSA 3asBKU.

MponsBoauTens ocTaBnseT 3a cobol npaBo B Nboe Bpems BHOCUTL B Npubop u3MeHeHus 6e3
npeaBapuUTENbHOrO YBEAOMIEHUS C LieNblo COGMNIOCTM NpaBoBble HOPMbI, CTAaHAaPThbI M AUPEKTUBLI, MGO No
KOHCTPYKTUBHbIM, KOMMEPYECKUM, 3CTETUYECKUM U MHBIM NPUYMHAM.

OCTOPOXHO! Bo Bcex cTpaHax eCcTb CBOM COOCTBEHHbIE NPABOBbLIE HOPMbI, PETYNPYIOLLNE NPON3BOACTBO
3TUMNOBOrO CMNMpTa, BUHOAENbYECKOW MPOAYKUMM U CNUPTHBIX HAMUTKOB, BbIBOA4 WX Ha PbIHOK, a Takke
CaHKuMM 3a HecobnogeHne HopMmaTuBHbIX TpeboBaHun. B Pecnybnuke lMonblia gencTByoT criegylowme
3aKOHbl: 3akoH OT 2 MapTta 2001 r. o npou3BOACTBE 3JTUNOBOrO cCnMpTa WM TabayHbiX w3genuin
("3akoHopaTenbHbI BecTHUK", 2001 r., Ne 31, nyHkT 353 c nonpaskamwu), 3akoH oT 17 masa 2011 .
O npousBoAcTBE U PoO3NMBE BUHOAENbYECKOW npoaykuuu, ee obopoTe M opraHuMsauuMm pblHKa BWHA
("3akoHogaTenbHbIn BecTHUK", 2011 r. Ne170, nyHkT 690 ¢ nonpaBkamu) n 3akoH ot 18 okTabps 2006 r.
O npounsBoACcTBE CNUPTHBLIX HAMUTKOB M PErncTpaumm n oxpaHe reorpauyeckmx ykasaHum ons CrnmpTHbIX
HanuTkoB ("3akoHogaTenbHbI BeCTHUK", 2006 r., Ne208, nyHkT 1539 ¢ nonpaBskamm).

Komnanns BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a WCMNOSIb30BaHWE CBOEWN MPOAYKLMUN
nonb3oBaTesflEM B HApyLIEHNE OENCTBYIOLLErO 3aKOHO4ATENLCTBA.

OATA U3TOTOBJIEHUA U HOMEP NAPTUA

Homep napTtum BCcerga coctouT M3 ogHom OykBbl U WeCTU undp. Hwke npueegeH npumep HoMepa napTumn.
Homep napTum pacnonoXxXeH Ha HUXHEN (HapyXHOM) YacTu CKOPOBapPKM UNU/U Ha ynakoBKe.

PasgenutenbHble Ludpbl — Bcerga «0».

/ 0\
80200009
N

Mecsay, (A — aHBapb, B — ¢deBpanb M 1.4.) [eHb M3rotoBneHma  [OT M3roToBaeHUs (cymma undp AaHHOro roaa,
Hanpumep 2016 = 2+0+1+6 = 09, 2019 = 2+0+1+9 = 17)

(D

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA
DISTILIAVIMO IR SLEGINIO GAMINIMO INGAS, DU VIENAME (17 L)

Vadove pateikiama svarbi informacija apie gaminj ir jo veikimg. Batinai perskaitykite ir iSsaugokite vadova,
kad prireikus galétumeéte jj perskaityti ateityje.

Irenginys, jungiantis distiliavimo ir sléginio indo funkcijas, yra 17 | talpos. Dél kondensatoriaus, kuris
jeina j rinkinj, jis puikiai atliks vandens ir kitu cheminiy junginiy distiliavima.

Jis taip pat gali biiti naudojamas kaip jprastas slégio indas, kuris gali buti naudojamas kiekvienoje
namuy virtuvéje.

Pagaminta iS nerudijanciojo plieno. Komplekte yra skaitmeninis adatinis termometras, leidziantis lengvai
matuoti skysciy temperatira.

Prietaisas skirtas naudojimui namy salygomis.
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RINKIN] SUDARO:

- sléginé viryklé (talpykla),

- distiliavimo aparatas (skirstytuvas ir kondensatorius),
- profesionalus termometras,

- vandens jleidimo ir iSleidimo Zzarnos jungtis,

- jungtis, suderinama su buitiniais Ciaupais.

Sléginé viryklé yra hermetiSkai uZdarytas puodas, kuriame gaminant maistg padidéja slégis. Dél to padidéja
vandens virimo temperatlra ir pagreitéja gaminimo procesas. Indo dugnas i karto sugeria maZziausig
energijos kiekj, kuris paskirstomas tolygiai per visg dugng. Toks maisto ruoSimo proceso optimizavimas
leidzia sutaupyti laikg ir energijg, taip pat iSsaugo daugiau maistingyjy medziagy.

Jis skirtas naudoti su dujinémis, elektrinémis, keraminémis ir indukcinémis krosnelémis.

v Aukstos kokybés nertdijantysis plienas.

Darbinis slégis: 0,7 bar.

Pagrindinis voztuvo iSleidimo slégis: 0,7 bar.

Saugos voztuvo iSleidimo slégis: 1,1 bar.

UZpildymas: ne daugiau kaip % maisto produkty ir skysciy, kuriy kiekis gaminimo metu nepadidéja,
daugiausia 2 maisto produktams ir skysCiams, kuriy kiekis gaminimo metu padidéja.

Maziausias priimtinas uzpildymas: 0,5 |, distiliacijai 2 I.

SN NN

<

Distiliavimo aparatas:

- skirstytuvas,

- kondensatorius,

- serpentinas 8 mm skersmens ir 2 m ilgio,
- jungtis, skirta Ciaupui.

Profesionalus maisto termometras: skaitmeninis adatinis termometras, jrengtas su LCD ekranu ir zondu:

v Nertdijanciojo plieno zondas 140 mm ilgio.

Temperatdros diapazonas: nuo -50°C iki 300°C (-58°F iki 572°F)

Tolerancija: +/-1°C.

Tikslumas: 0,1°C.

°C/°F mygtukas — termometrui jjungti arba perjungti temperatiros vienetus nuo Celsijaus laipsniy j
Farenheito.

ON/OFF (Jjungimas/isjungimas) jungiklis.

HOLD mygtukas (uzlaiko matavimo indikatoriaus rezultatus ekrane).

MAX/MIN mygtukas (rodo maksimalius ir minimalius saugomus matavimo rezultatus).

Elementai: 1 x LR44 (yra pakuotéje).

SR

SR NIEN

NAUDOJIMAS
SUDETINIS MONTAVIMAS DISTILIAVIMUI

o Variklio kondensatoriaus varztg priverzkite prie slégio indo dangCio — saugos voZtuvo vietoje (1).
Nenaudokite jégos, nes per stipriai prisukant kondensatoriy — jis gali buti sugadintas.

¢ Prijunkite kondensatoriy prie Salto vandens Saltinio prieSingoje puséje — anga apacioje (2).

e Vandens iSleidimo anga — virSutiné anga(3).

¢ |dékite termometrg | lizdg, esantj virSutinéje nusodintuvo dalyje (4).
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SLEGINIO GAMYNIMO INDO |JRENGIMAS:

indas

pagrindinis voztuvas
skersinis strypas
dangcio rankena LN
apsauginis voztuvas \ s A
dangtis .
tarpiné (indo virSutinéje briaunoje) ; E

rankena ; " -

SLEGINES KROSNES VEIKIMAS

©NOOS WD R

Pries pradedant naudoti, kruop$¢&iai nuvalykite puodg skys¢€iu, skirtu plovimui ir iSdZiovinkite. Nenaudokite
vadinamyjy metaliniy Sveistuvy indams arba valymo milteliy.

PrieS kiekvieng naudojimg pagrindinis ir apsauginis
voztuvai turi bati patikrinti.

Nustatykite pagrindine voZtuvo rankenéle j horizontalig
padétj ir kelis kartus nuspauskite | apacia. Rankena turi
lengvai grjzti j horizontalig padét;.

Apsauginis voZtuvas turi bati patrauktas kelis kartus j virsy.
Voztuvas turi lengvai grjzti j pradine padét;.

Maksimalus priimtinas uzpildas:

o 2 indo talpos maisto produktams, kuriy apimtis gaminant padidéja;
o % indo talpos maisto produktams, kuriy apimtis gaminant nesikeicia.

& NIEKADA NEGAMINKITE SLEGINIAME INDE BE VANDENS!

Slégio viryklés sandarinimas

Sandarinant slégio inda, reikia laikytis keliy esminiy taisykliy:
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1.

2.

Pakreipkite dangtelio rankenéle | padétj
.atidaryta“.

UZlenkite dangtj | puodg kampu, kad abu
skersinio galai likty ant slégio indo krasto.
Pakreipkite rankeng prieSinga kryptimi | pozicijg
.uzdaryta“. |sitikinkite, kad dangtelis tvirtai
prispaustas prie indo.

UZsandarinus indg, slégio viryklés rankena turi bati
horizontalioje padétyje.

Nespauskite rankenos po sandarinimo, nes tai gali sugadinti sandarinimo funkcijas.

Slégio indo atidarymas

Pries atidarant slégio inda, sumazinkite iki galo slégj indo viduje.

1.

2.
3.

Slégis sumazinamas iSleidziant garus — kelis kartus pastumkite
pagrindine voZtuvo rankenéle arba atvésinkite slégio indg Salto
vandens srautu.
Toliau: pakreipkite pagrindinj voztuva j vertikalig padét;.

Kai nustos Snypsti, atidarykite dangtj iki galo.

ATSARGUMO PRIEMONES:

Slégio indg naudokite tik susipazine su visa informacija, kuri yra iSdéstyta vadove, ir tik kaip nurodyta.
Pries kiekvieng naudojima jsitikinkite, kad sléginé viryklé yra uzpildyta ir patikrinkite, ar voztuvai yra Svarus
ir laisvi.

Slégio virykléje gaminimas vyksta esant slégiui. Netinkamas naudojimas gali sukelti nudegimus! Pries
pradedant gaminimo procesa, jsitikinkite, ar sléginé viryklé yra sandariai uzdaryta!

Slégio viryklés veikimo metu vaikai neturety bati Salia.

Nekreipkite gary iSleidimo angy j Zmoniy puse.

Nedékite puodo j karstg orkaite.

Sléginé viryklé turéty bati gerai pritvirtinta ir stabili. Nenaudokite degiklio, kurio skersmuo didesnis nei
slégine viryklé.

Sildymui naudokite tik leidziamus Silumos $altinius.

Naudojant puodg reikalingas didziausias budrumas — nelieskite karsty pavirSiy be ranky apsaugos.
Stebékite slégio indg, reguliuokite Silumg ir virimo laikg, palaikykite ir slégj virykléje, naudojant pagrindinj
vozZtuva, kuris mazina slégj virykléje.

Nenaudokite saugos sistemy taip, kaip nenurodyta instrukcijoje.

Nenaudokite puodo kitais tikslais, negu jis skirtas.

Atidarykite slégio indg tik po to, kai slégis sumazéja — neatidarinékite priverstinai.

Nenaudokite puodo be vandens, nes tai gali sugadinti jj.

DidZiausias sléginés viryklés uzpildymas: % talpos maisto produktams, kuriy apimtis gaminant nepadidéja.
Gaminant maisto produktus, kuriy apimtis gaminant padidéja, pvz., ryZius arba dehidratuotos darzovés,
uzpildykite slégio inda tik iki 7z jo talpos.

Gaminimo metu mésos (su oda), kuri gali iSsipusti (pvz., jautienos liezuvis), nereikéty persmeigti — tai gali
sukelti nudegimus.

Gaminant minkStg maistg, prie$ atidarant, Svelniai pakratykite slégio indg, kad iSvengtuméte galimo
SnypSimo.

Puodo negalima naudoti kepinti maisto produktus po presu!

Negalima priverstinai atidaryti slégio viryklés.
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e Jei iS apsauginio voztuvo arba sandarinimo ziedo teka garai — nedelsdami iSjunkite virtuvés degiklj.

o Palaikykite Svarg. Jeigu sudeginote inda, pirmiausia reikia jj mirkyti, tada nuplauti.

o Visos atsarginés dalys turi bati originalios ir perkamos i$ jgalioto atstovo. Dangtis ir puodas turi bati to
paties tipo ir to paties gamintojo.

NIEKADA NEATIDARYNEKITE PUODO PRIVERSTINAI!!
Laikykite Svarioje ir sausoje vietoje. Indas neturéty biti uzdarytas danggiu.

ISPEJIMAS! §j prietaisg gali naudoti tik suaugusieji. Niekada nepalikite prietaiso be prieZitros. Jsitikinkite,
kad jrenginio saugojimo vieta tinkamai apsaugota nuo vaiky ir pasaliniu asmenuy.

Gamintojas neatsako uz Zzalg, kurig sukelia netinkamas prietaiso naudojimas ar netinkamos prietaiso
saugojimo aplinkybés.

SLEGINIO GAMINIMO APARATO VALYMAS IR PRIEZIURA

e Kad prietaisas veikty tinkamai, laikykités rekomendacijy dél jo valymo ir prieziGros, po kiekvieno
naudojimo.

o Sléginé viryklé turéty bati plaunama po kiekvieno naudojimo, drungnu vandeniu, be papildomy skys¢iy,
skirtu plovimui.

¢ Nenaudokite tirpalo, kuriame yra chlorido, valymo milteliy ir vadinamuyjy Sveistuvy.

¢ NesSildykite tuscio puodo.

o Puoda taip pat galima plauti indaplovéje.

e Gaminimo indas turéty bati plaunamas i$ vidus ir iSorés virtuviniu ranksluoséiu, naudojant
priemones, skirtas plovimui.

o Dangtis turéty bati plaunamas drungnu tekanciu vandeniu, naudojant kempine su plovimo skysciu.

o Saugos voztuvas turéty bati plaunamas vandentiekio vandeniu.

o Pagrindinis voztuvas turéty bati iSvalytas nuplaunant vandeniu. Patikrinkite jo veikima, lengvai
paspausdami voztuva.

REMONTAS IR KEITIMAS

Sléginiy virykliy naudotojas neturéty pats atlikti jokiy remonto darby, nes tai gali bati prilyginta garantijos
remonto darbus gali atlikti tik ,BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k., bUstinés adresas
-141 Pryncypalna ul. 93-373 t6dz — Lenkija. Siuo adresu teikiami remonto darbai. Atsarginés dalys |
komplektg nejeina. Bendrové ,BROWIN® atlieka daliy arba pilng sléginiy indy remontg, arba keitima, pries tai
iSnagrinéjusi pateikima.

Gamintojas pasilieka teise modifikuoti gaminj bet kuriuo metu be iSankstinio jspéjimo, kad galéty prisitaikyti
prie teisiniy nuostaty, standarty, direktyvy ar dél kity priezasciy (konstrukcijos pakeitimas, estetiné iSvaizda,
klienty poreikiai ir t.t.).

ISPEJIMAS! Kiekviena $alis turi savo jstatymus, reglamentuojangius etilo alkoholio, vyno produkty ir spiritiniy
gérimy gamyba, jy pateikimg | rinkg ir sankcijas uz jy nesilaikyma. Lenkijos Respublikoje Siuo metu galioja:
2001 m. kovo mén. 2 d. Aktas dél etilo alkoholio gaminimo ir tabako gaminiy (2001 m. |statymy leidimas Nr.
31, 353 punktas su pakeitimais), 2011 m. geguzés mén. 17 d. Vyno produkty gamyba ir iSpilstymas, jy
apyvarta ir vyno rinkos organizavimas (2011 m. Jstatymas Nr. 170, punktas 690 su pakeitimais) ir 2006 m.
spalio meén. 18 d. Aktas dél spiritiniy gérimy gaminimo ir spiritiniy gérimy geografiniy nuorody jregistravimo
ir apsaugos ( 2006 m. jstatymy leidimas Nr. 208, p. 1539 su pakeitimais).

,BROWIN Sp. z.0.0. Sp. k.“ — neatsako uz tai, kad naudotojas savo produktus naudojo pazeidZiant
galiojancius jstatymus.
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GAMYBOS DATA IR Nr.

Partijos numeris visada susideda iS vienos raidés ir SeSiy skaitmeny. Pavyzdinis partijos Nr. pateikiamas
Zemiau. Partijos Nr. yra ant slégio indo dugno (iSorés) ir/arba ant pakuotés.

Skiriamieji skaitmenys — visada ,0“

/
80200000
Y

Ménuo (A - sausio, B - vasaris ir kt.)  Gamybos diena Gamybos metai (nurodyty mety
skaitmeny suma, pvz 2016 =2+0+1+6=09,2019=2+0+1+9=17)

(W

APKALPOSANAS ROKASGRAMATA

DESTILETAJS UN SPIEDIENA KATLS DIVI VIENA (17 )
\
Rokasgramata ir batiska informacija par produktu un ta darbibu. parliecinieties, ka esat to izlasijis un

saglabajiet to turpmakai atsaucei.

lekarta, kas apvieno destilétaja un spiediena katla funkcijas ar 17 | jaudu. Ar kondensatoru, kas
ieklauts komplekta, ta veiksmigi destilés Gdeni un citus kimiskos savienojumus. To var izmantot ari
ka regularu spiediena katlu, kas var but noderigs katra majas virtuve.

Izgatavots no neriiséjosa téerauda. Komplekta ietilpst digitals iesprauzamais termometrs, kas lauj viegli
merit Skidrumus.

Siierice ir paredzéta lieto$anai majas apstaklos.
Komplekta ietilpst:

- spiediena katls (konteiners),

- destilacijas iekarta (nosédinatajs un kondensators),
- profesionals termometrs,

- udens ievades un izvades savienotajcaurule,

- savienotajs, kas der majsaimniecibas kraniem.

Spiediena katls ir hermétiski noslégts katls, kura, gatavojot €dienus, palielinas spiediens. Tas izraisa ddens
virSanas temperatlras paaugstinaSanos un gatavoSanas procesa paatringjumu. Trauka apaksdala uzreiz
absorbé pat vismazako energijas daudzumu, kas vienmérigi sadalas pa visu apak3dalas virsmu. Sada
gatavoSanas procesa optimizacija |auj ietauptt laiku un energiju, ka arT saglabat vairak veseligu sastavdalu
édiena.

Tas ir paredzéts lietoSanai ar gazes, elektriskajam, keramikas un indukcijas plitim.

v Augstas kvalitates nerliséjoSais térauds.

v Darba spiediens: 0,7 bar.

v' Galvena varsta atlaiSanas spiediens: 0,7 bar.
v DroS$ibas varsta atlaiSanas spiediens: 1,1 bar.
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V' lepilditd masa: ne vairak ka % partikas produktu un Skidrumu, kuru apjoms nepalielinas,
maksimalais %2 partikas produktiem un Skidrumiem, kas palielinas apjoma.
v" Minimala pielaujama iepildita masa: 0,5 L, destilacijai 2 L.

DestileSanas iekarta:

- separators,

- kondensétajs,

- serpentins 8 mm diametra un 2 m garuma,
- krana savienotajs.

Profesionalais partikas termometrs: digitalais iesprauzamais termometrs,
ar LCD displeju un zondi:

v" 140 mm gara nerls&josa térauda zonde.

Temperatiras diapazons: -50 °C Iidz +300 °C (-58 °F Iidz 572 °F).
Pielaide: +/- 1 °C.

Precizitate: 0,1 °C.

AN N NN

péc Celsija skalas un gradiem péc Farenheita skalas.
ON/OFF (IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS) poga.
HOLD (TURET) poga (atstaj displeja redzamu mérijuma radijumu).

< S

aprikots

°C/°F poga - termometra ieslégSanai vai parslégsSanai starp temperatiras vientbam starp gradiem

v MAX/MIN (MAKSIMUMS/MINIMUMS) poga (parada maksimalos un minimalos saglabatos meérijumu

rezultatus).
v’ Baterijas: 1 x LR44 (ieklautas komplekta).

KA LIETOT
KOMPLEKTA UZSTADISANA DESTILACIJAI

o Uzskravejiet kondensatoru ar separatoru uz spiediena katla vaka - droSibas varsta vieta (1). Veiciet So
darbibu rlpigi bez spéka pielietodanas, jo parak stingri pieskrivéjot kondensatoru var sabojat vitni.
e Pievienojiet kondensatoru aukstd Gdens avotam pretéji sanemta destilata — zemaka atvéruma (2)

virzienam.
e Udens izplude — augséja atvere (3).
¢ Novietojiet termometru nisa, kas atrodas augséja separatora dala (4).
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SPIEDIENA KATLA UZBUVE:

trauks

galvenais varsts

Skérsstienis

vaka rokturis

drosibas varsts

vaks

starplika (zem trauka aug$€jas malas)
rokturis

©NO O~ WNRE

SPIEDIENA KATLA DARBIBA

Pirms pirmas lietoSanas riipigi notiriet katlu ar mazgasanas
skidrumu un izzaveéjiet to. Neizmantojiet ta saucamas berzamas
sukas vai tiridanas pulverus.

Pirms katras lietoSanas reizes ir japarbauda galvena un
droSibas valve.

lestatiet galvena  ventila  rokturi  horizontala  stavokl
un piespiediet uz leju vairakas reizes. Rokturim ir viegli jaatgriezas
horizontala stavokir.

DroSibas varsts ir japavelk uz augsu
vairakas reizes. Varstam ir viegli jaatgriezas horizontala stavokii.

Maksimala pielaujama iepildita masa:

. 1/2 no trauka ietilpibas partikai, kas gatavo3anas laika izplesas;
. 2/3 no trauka ietilpibas partikai, kas gatavo$anas laika nemaina ietilptbu.

A NEKAD NEVARIET SPIEDIENA KATLA BEZ UDENS!

Spiediena katla noslégSana

Noslédzot spiediena katla vaku, ir jaievero vairaki butiski noteikumi:

1. Pavérsiet vaku rokturi "atvérta" pozicija.

2. Slidiniet ~ vaku  uz  katla  lenki A Yot
ta lai Skérsstiena abi gali atbalstas uz
spiediena katla malas.

3. Sasveriet rokturi pretéja virziena,
uz "aizvérto" poziciju. Parliecinieties, ka vaks ciesi
turas
uz spiediena katla malas.

4. Péctam, kad spiediena katls ir noslégts, ta rokturis ir novietots horizontali. Jus nedrikstat pielietot speku
rokturim
péc noslégsanas, jo tas var sabojat ta hermeétiskas funkcijas.
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Spiediena katla atvérSana
Pirms atvert spiediena katlu, pilniba pazeminiet spiedienu trauka.

1. Spiediens tiek samazinats, izlaiZzot ara tvaiku — nospiediet galvena

2. Péc tam galveno varstu ir jasasver

3. Kad 8nakona apstajas, atveriet vaku.

ventila rokturi vairakas reizes vai atdzesegjiet spiediena katlu zem
auksta tdens struklas.

vertikala pozicija, lai [Tdzsvarotu.

PIESARDZIBAS PASAKUMI:

Izmantojiet spiediena katlu tikai péc rokasgramatas izlasiSanas, saskana ar informaciju par ekspluatacijas
drosibu.

Pirms katras lietoSanas parliecinieties, vai spiediena katls ir sakomplektéts, un parbaudiet, vai droSibas
varsti ir tiri un brivi.

Spiediena katla gatavoSana notiek zem spiediena. Nepareiza lietoSana var izraisit apdegumus! Pirms
uzsakt gatavot, parliecinieties, ka spiediena katls ir cieSi noslégts!

Lietojot spiediena katlu, bérni nedrikst atrasties ta tuvuma.

Nepavérsiet izpludes tvaiku pret lietotaju.

Neievietojiet katlu karsta krasnr.

Spiediena katls janovieto uz stabilas plits. Nenovietojiet degli ar lielaku diametru neka spiediena katla
apaksa.

Sildisanai izmantojiet tikai atlautos siltuma avotus.

Katlam ir  jaievero maksimala piesardziba — nepieskarieties karstam virsmam
bez roku aizsardzibas.
Uzmaniet spiediena katlu, reguléjiet siltumu un gatavoSanas laiku, uzturiet

un kontrol€jiet spiedienu spiediena katla, izmantojot galveno varstu, kas ierobezo spiedienu spiediena
katla.

Neietekméjiet droSibas sistémas pretéji rokasgramatas noradijumiem.

Nelietojiet katlu citiem, neparedzétiem mérkiem.

Atveriet spiediena katlu tikai péc spiediena samazina$anas — 8im nolikam nedrikst izmantot spéku.
Nelietojiet katlu bez Gdens, jo tdda veida to var sabojat vai iznicinat.

Maksimala spiediena katla iepildita masa: 2/3 ietilptba partikas produktiem, kuru apjoms nepalielinas.
Gatavojot édienus, kas gatavoSanas laika palielinas, pieméram, r1si
vai kaltéti darzeni, piepildiet spiediena katlu tikai Iidz 1/2 no tas ietilpibas.

Gatavojot galu (ar adu), kas var uzbriest (pieméram, liellopu méle), to nedrikst caurdurt. Tas var izraisit
apdegumus.

Mazu édienu pagatavoSanas laika viegli sakratiet spiediena katlu pirms atvérSanas, lai izvairitos no
iespéjamas izSlakstisanas.

Katlu nedrikst lietot édiena cepSanai zem spiedienal!

Neméginiet katlu atvért ar spéku.

Ja no droSibas varsta vai blivéjoSa gredzena nak tvaiks, nekavéjoties izslédziet virtuves degli.

Vienmeér gatavojiet tira spiediena katla. Karsétais trauks vispirms ir jasameérce, péc tam jaizmazga.
Visam rezerves dalam jabat originalam un no pilnvarota razotaja.
Vacinam un katlam jabut tada pasSa tipa un no ta pasa razot3ja.

NEKAD NEATVERIET KATLU AR SPEKU!!!

Uzglabajiet tira un sausa vieta. Trauka vaku nedrikst aizvert.
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UZMANIBU! So ierici var darbinat tikai pieaugusie. Nekad neatstajiet darbojo$os ierici bez uzraudzibas.
Parliecinieties, vai ierices uzglabasanai izmantota vieta ir pienacigi nodroSinata pret neatlautu piekluvi un
bérniem.

Razotajs neatbild par jebkadiem bojajumiem, kas radusSies ierices nepareizas lietoSanas vai apieSanas dél.
SPIEDIENA KATLA TIRISANA UN APKOPE

¢ Laiierice darbotos pareizi, ievérojiet ieteikumus par tas tiriS8anu un apkopi péc katras lietoSanas reizes.

o Spiediena katls péc katras lietoSanas janomazga ar remdenu tdeni, pievienojot mazgasanas lidzekli.

¢ Nelietojiet Skidumus, kas satur hloridu, tiriSanas pulveri vai ta sauktos skrapjus.

o Neparkarsgjiet katlu, kad tas ir tukss.

o Katlu var mazgat ari trauku mazgajama masina.

o Katla iekSpusi un arpusi ir janomazga ar virtuves mazgasanas lupatinu, pievienojot mazgasanas
[Tdzekli.

e Vaku janomazga ar remdenu tdeni, izmantojot stkli un pievienojot mazgasanas lidzekli.

¢ Drosibas varstu jamazga krana tdent.

o Galvenais varsts jaizskalo tirs ar tdeni. Parbaudiet ta darbibu, viegli nospiezot varstu.

REMONTS UN NOMAINA

Spiediena katla lietotajam pasam nevajadzétu veikt remontu, jo tas var radit garantijas zaudéjumu. Pareizi
izmantotajam, tiritam un uzturétam produktam vajadzétu kalpot ilgu laiku. Jebkurus remontus var veikt tikai
sabiedriba ar ierobezotu atbildibu BROWIN Sp. k, kas atrodas Pryncypalna iela 179-141; 93-373 Lodza —
Polija. ST adrese ir arT remonta pakalpojumiem. Komplektacija nav ieklautas rezerves dalas. BROWIN veic
detalu remontu vai vai pilnigu spiediena katlu nomainu péc iepriekSéjas pieteikuma izskatiSanas.

Razotajs patur tiesibas veikt izmainas jebkura laika bez iepriek$éja bridinajuma, lai atbilstu tiestbu normam,
standartiem, direktivam vai strukturalu, komercialu, estétisku vai citu iemeslu dél.

UZMANIBU! Katrai valstij ir savi tiestbu akti, kas reglamenté etilspirta, vina produktu un stipro alkoholisko
dzeérienu razosanu, to laiSanu tirgl, ka art sankcijas par neatbilstibu. Polijas Republika ir spéka sadi
noteikumi: 2001. gada 2. marta akts par etilspirta razoSanu un tabakas izstradajumu razoSanu (2001. gada
Tiestbu Aktu Véstnesis Nr. 31, 353. punkts ar grozijumiem), 2011. gada 17. maija akts par produktu
razo$anu un iepildiSanu pudelés, to apgrozijumu un vina tirgus organizaciju (2011. gada Tiestbu Aktu
Véstnesis Nr. 170, 690. iedala ar grozijumiem) un 2006. gada 18. oktobra akts par stipro alkoholisko
dzérienu razo$anu un stipro alkoholisko dzérienu geografiskas izcelsmes norazu registraciju un aizsardzibu
(Tiestbu Aktu Véstnesis 2006 Nr. 208, 1539. Ipp. ar grozijumiem).

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. nenes atbildibu par to, ka lietotajs izmanto savus produktus, parkapjot
piemérojamos tiesibu aktus.

RAZOSANAS DATUMS UN PARTIJAS Nr.

Partijas numurs vienmeér sastav no viena burta un seSiem cipariem. Parauga nr. atrodams talak. Partijas
numurs atrodas spiediena katla apaksa (virspusé) vai/un uz iepakojuma.
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Ciparu atdalijums — vienmér “0”

/ \
80200000
/TN

Ménesis (A - janvaris, B - februaris utt.) RaZoSanas diena RaZoSanas gads (attieciga gada ciparu summa, piem.,

2016 = 2+0+1+6 = 09, 2019 = 2+0+1+9 = 17)

KASUTUSJUHEND
DESTILLEERIJA JA KIIRKEEDUPOTT KAKS UHES (17 L)

See juhend sisaldab olulist infot toote ja selle kasutamise kohta. Loe seda kindlasti ja hoia tulevikus
vaatamiseks alles.

Seade, mis kombineerib destilleerija ja kiirkeedupoti funktsioonid, 17 | mahutavusega. Tanu
komplektis olevale kondensaatorile, destilleerib see suureparaselt vett ja teisi keemilisi iihendeid.
Seda voib kasutada ka tavalise kiirkeedupotina, mis on kasulik igas kodukodogis.

Valmistatud roostevabast terasest. See komplekt sisaldab digitaalset labistavat termomeetrit, mis
vBimaldab vedelike temperatuuri kerge vaevaga modta.

See seade on moeldud koduseks kasutamiseks.

Komplektis sisaldub:

- kiirkeedupott (mahuti),

- destilleerimise aparaat (sadestaja ja kondensaator),

- professionaalne termomeeter,

- vee sisselaskeava ja viljalaskeava iihendusvoolikud,
- koduste veekraanidega uhilduv iihendus.

Kiirkeedupott on hermeetiliselt suletud pott, milles réhk sédgivalmistamise ajal tduseb. See pdhjustab vee
keemistemperatuuri tdusu, kiirendades kupsetamisprotsessi. Anuma pdhi neelab koheselt kdige vaiksemagi
energia, mis jaotatakse Uhtlaselt tervele pdhja pinnale. Selline kipsetamisprotsessi optimeerimine aitab
saasta aega ja energiat ning sailitada toidus rohkem tervislikke koostisosi.

See on méeldud kasutamiseks gaasi-, elektri-, keraamiliste- ja induktsioonpliitidega.

v’ Korgekvaliteediline roostevaba teras.

v' Toé6rohk: 0.7 bar.

v Pohiventiili vabastuspinge: 0.7 bar.

v Kaitseventiili vabastuspinge: 1.1 bar.

v Taitmine: maksimaalselt 2/3 toidude ja vedelike puhul, mille maht ei tduse, maksimaalselt 1/2
toitude ja vedelike puhul, mille maht tduseb.

v' Minimaalne aktsepteeritav taitmine: 0,5 |, destilleerimise puhul 2 I.
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Destilleerimise aparaat:

- sadestaja,

- kondensaator,

- serpentiin 8 mm labimbdduga ja 2 m pikkusega,
- kraaniga Uhendus.

Professionaalne toidutermomeeter: digitaalne labistav termomeeter, varustatud
LCD ekraani ja anduriga.:

v" Roostevabast terasest andur, 140 mm pikkune.

v Temperatuurivahemik: -50°C kuni +300°C (-58°F kuni 572°F).

v' Voimalik halve: +/-1°C.

v' Tapsus: 0,1°C.

v' °C/°F nupp - termomeetri sisse lllitamiseks voi Celciuse ja Fahrenheiti kraadide Ghikute
vahetamiseks.

v' SISSE / VALJA nupp.

v" HOIA nupp (hoiab mddtmise naidikut ekraanil).

v MAX/MIN nupp (naitab maksimaalse ja minimaalse salvestatud méotmistulemuse naitu).

v Patareid: 1 x LR44 (komplektis kaasas).

KUIDAS KASUTADA
KOKKUPANEK DESTILLEERIMISE EESMARGIL

e Kruvi kondensaator koos sadestajaga kiirkeedupoti kaanele - ohutusventiili kohta (1). Ara kasuta seda
tegevust tehes j6udu, kondensaatori liiga tugevalt peale keeramine vdib keermeid kahjustada.

e Uhenda kondensaator kiilmaveeallikaga saadud destillaadiga vastuvoolu - madalam ava (2).

e Vee valjalaskeava - Ulemine ava (3).

¢ Aseta termomeeter sadstaja Ulaosas asuvasse pesasse (4).
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KIIRKEEDUPOTI EHITUS:

1. anum

peaventiil

ristldige

Kaane kaepide

kaitseventiil

kaas

tihend (anuma ulemise eendi all)
kaepide

©NO O wWN

KIIRKEEDUPOTI KASUTAMINE

Enne esimest kasutuskorda puhasta pott ndudepesuvahendiga ja kuivata see. Ara kasuta
kraapivaid svamme ega puhastuspulbreid.

Enne igat kasutuskorda tuleb kontrollida peaventiili ja
kaitseventiili

Seadista peaventiili kaepide horisontaalsesse asendisse
ja vajuta mitu korda alla. Kaepide peaks minema lihtsalt tagasi
horisontaalsesse asendisse.

Kaitseventiili tuleks tdmmata mitu korda Ulespoole. Ventiil peaks
minema lihtsalt tagasi esialgsesse asendisse.

Maksimaalne aktsepteeritav tiitmine:

. 1/2 anuma mahutavusest toidute puhul, mis kiipsetamise kaigus paisuvad;
. 2/3 anuma mahutavusest toitude puhul, mille maht kiipsetamise kaigus ei muutu.

A ARA KUNAGI KIIRKEEDUPOTIS KUPSETA ILMA VEETA!!

Kiirkeedupoti sulgemine
Kiirkeedupoti kaane sulgemisel tuleb jargida mitmeid olulisi reegleid:

1. Keera kaane kaepide ,avatud® asendisse. fot. 3
2. Libista kaas potile nurga all, A
et molemad ristldike otsad toetuvad
kiirkeedupoti aarele.

3. Keera kaepidet vastassuunda,
,suletud“ asendisse. Veendu, et kaas haakub
tugevasti

kiirkeedupoti aare kulge.
4. Peale sulgemist on kiirkeedupoti kdepideme asend horisontaalne. Peale sulgemist ei tohi kdepidemele
survet rakendada, sest see voib kahjustada tihendusfunktsiooni.
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Kiirkeedupoti avamine

Enne kiirkeedupoti avamist langeta taielikult anumas olev rohk.

1. R&hu langetamiseks lase valja aur - vajuta peaventiili kaepidet mitu
2. Jargmiseks tuleb keerata peaventiil

3. Kui sisisemine |6peb, ava kaas.

korda voi jahuta kiirkeedupotti jooksva kulma vee all.

kompenseerimiseks vertikaalsesse asendisse.

ETTEVAATUSABINOUD:

Kasuta kiirkeedupotti ainult peale kasutusjuhendi 1abi lugemist ning jargides kasutusohutuse
informatsiooni.

Enne igat kasutuskorda veendu, et kiirkeedupott on komplektne ning kontrolli, et kaitseklapid (ventiilid) on
puhtad ja ummistusteta.

Kiirkeedupotis toimub kipsetamine réhu all. Vale kasutamine vdib pdhjustada pdletusi! Enne kiipsetamise
alustamist veendu, et kiirkeedupott on tihedalt suletud!

Kiirkeedupoti tdotamise ajal ei tohiks lapsed olla Idheduses.

Ara juhi auru véljalaskeavasid kasutaja suunas.

Ara aseta potti kuuma ahju.

Kiirkeedupott peaks asuma stabiilsel pliidil. Ara aseta potti keeduplaadile, mis on suurem kui kiirkeedupott.
Kasuta kuumutamiseks ainult lubatud kitteallikaid.

Potiga to6tamisel on vaja kasutada maksimaalset ettevaatust - ara puudu kuumi pindu paljaste katega.
Tee kiirkeedupotiga toiminguid, reguleeri kuumust ja kipsetusaega, hoia ja kontrolli kiirkeedupoti réhku
peaventiili abil, mis piirab kiirkeedupotis olevat rohku.

Ara hairi ohutussiisteeme juhendis mitte kirjeldatud viisil.

Ara kasuta potti selle jaoks mitte ettenéhtud otstarbel.

Ava kiirkeedupott ainult parast réhu alandamist - selleks ei tohi kasutada joudu.

Ara kasuta potti iima veeta, see vdib seda kahjustada véi poti havitada.

Maksimaalne kiirkeedupoti taitmine: 2/3 mahutavusest toitude puhul, mille maht ei suurene.

Klpsetades toitusid, mille maht kipsetamise ajal suureneb, nt riis v6i kuivatatud juurviljad, taida
kiirkeedupott ainult kuni 1/2 ulatuses selle mahust.

Kupsetades liha (koos nahaga), mis voib paisuda (nt. veise keel), ara torka seda - see vdib pdhjustada
poletusi.

Pehmete toitude kiipsetamise ajal raputa kiirkeedupotti érnalt enne avamist, et valtida voimalikku
pritsimist.

Potti ei tohi kasutada toitude réhu all praadimiseks!

Ara kasuta kiirkeedupoti avamiseks jéudu.

Kui kaitseventiili vbi kaanetihendi ronga vahelt peaks eralduma auru, lilita kohe pliit valja.

Klpseta toitu alati ainult puhtas kiirkeedupotis. P6hjakdrbenud anumat tuleb kdigepealt leotada, seejarel
pesta.

Koik varuosad peavad olevad originaalid ja tulema volitatud tootjalt. Kaas ja pott peavad olema sama
tilpi ja tulema samailt tootjalt.

ARA KUNAGI AVA POTTI JOUGA!!!

Hoiusta seda puhtas ja kuivas kohas. Anuma kaas ei tohiks olla suletud.

ETTEVAATUST! Seda seadet véivad kasutada ainult tdiskasvanud. Ara jata todtavat seadet kunagi
jarelvalveta. Kindlusta, et seadme hoiustamise koht oleks kindlustatud laste ja soovimatute inimeste eest.
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Tootja ei vastuta mistahes kahjude eest, mis on tekkinud seadme vale kasutamise vdi ebadige kasitlemise
tulemusel.

KIIRKEEDUPOTI PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Et seade korrektselt tddtaks, jargi peale igat kasutuskorda selle puhastamise

ja hoolduse soovitusi.

o Kiirkeedupotti tuleks peale igat kasutuskorda pesta leige veega ja ndudepesuvedelikuga.

e Ara kasuta lahuseid, mis sisaldavad kloriidi ja puhastuspulbrit, ega kraapivaid nuustikuid.

e Ara kuumuta potti, kui see on tihi.

e Potti vdib pesta ka ndudepesumasinas.

¢ Poti sisemist ja valimist pinda tuleks pesta néudepesulapiga, millele on lisatud ndudepesuvedlikku.
¢ Kaant tuleks pesta svammiga leige jooksva vee al svammiga, millele on lisatud ndudepesuvedelikku.
o Kaitseventiili tuleks pesta jooksva kraanivee all.

o Peaventiili tuleks puhastada veega loputades. Kontrolli selle toimimist, vajutades kergelt ventiilile.
PARANDUSTOOD JA ASENDAMINE

Kiirkeedupoti kasutaja ei tohiks midagi ise parandada, sest see muudab garantii kehtetuks. Korralikult
kasutatud, puhastatud ja hooldatud toode peaks kestma kaua aega. Mistahes parandustoéid voib teha ainult
BROWIN Spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. asukohaga 179-141 Pryncypalna street; 93-373
L 6dz — Poola. Aadress on samas ka remonditeenuste aadress. Komplekti ei kuulu varuosi. BROWIN ettevote
teostab parandustoid vdi vahetab valja osi vdi terveid kiirkeedupotte peale eelnevat Ule vaatamist.

Tootjal on digus toodet igal ajal iima eelneva teavituseta modifitseerida, et olla vastavuses
seadusesatetega, standarditega, direktiividega, voi ka struktuurilisel, kommertslikul, esteetilisel véi muul
pdhjusel.

ETTEVAATUST! Igal riigil on oma seadusséatted, mis reguleerivad etlulalkoholi, veinitoodete ja
alkohoolsete jookide tootmist ja turule toomist ning sanktsioonid nende rikkumise eest. Poola Vabariigis
kehtib jargnev: A2. martsi 2001. aasta seadus etuulalkoholi tootmise ja tubakatoodete valmistamise kohta
(2001. aasta seaduste kogu nr 31, punkt 353, muudetud kujul), 17. mai 2011. aasta seadus veinitoodete
tootmise, villimise ja veini turukorralduse kohta (2011. aasta seaduste kogu nr 170, punkt 690 koos
muudatustega) ja 18. oktoobri 2006. aasta kangete alkohoolsete jookide tootmise ning piiritusjookide
geograafiliste tahiste registreerimise ja kaitse seadus (2006. A. seaduste kogu nr 208, punkt 1539,
muudetud kujul).

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. ei vastuta, kui kasutaja kasutab tema tooteid rikkudes kohaldatavaid seaduseid.
TOOTMISKUUPAEV JA PARTII Nr.

Partii number koosneb alati Uhest tahest ja kuuest numbrist. Partii numbri naidis allpool. Partii number asub
kiirkeedupoti pdhjal (valjaspool) ja/vdi pakendil.

Eraldavad numbrid — alati “0”

/ \
80200009
/T

Kuu (A —jaanuar, B —veebruar, jne.) Tootmiskuupdev  Tootmise aasta (antud aasta numbrite summa, nt. 2016 =
2+0+1+6 = 09, 2019 = 2+0+1+9 = 17)
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
DISTILATOR SI OALA SUB PRESIUNE 2in 1 (17 L)

Manualul contine informatii vitale despre produs si despre functionarea acestuia. Asigurati-va ca l-ati citit si
pastrati-| pentru referinte ulterioare.

Un aparat care combina functiile unui distilator si al unei oale sub presiune, capacitate de 17 I.
Datorita condensatorului inclus in set, va functiona excelent la distilarea apei si a altor compusi
chimici. Poate fi folosit si ca oala sub presiune obisnuita, utila in fiecare bucatarie.

Realizat din otel inoxidabil. Setul include un termometru digital de strapungere, care permite masurarea
usoara a temperaturii lichidelor.

Dispozitivul este destinat uzului casnic.

Setul include:

- oala sub presiune (recipient),

- aparat de distilare (decantor si condensator),

- termometru profesional,

- furtun de admisie si evacuare a apei,

- conector compatibil cu robinetele de uz casnic.

Oala sub presiune este o oala inchisa ermetic, in care presiunea creste in timpul gatitului. Aceasta
determina cresterea temperaturii de fierbere a apei si accelerarea procesului de gatire. Partea inferioara a
vasului absoarbe instantaneu cea mai mica cantitate de energie, care se distribuie uniform pe toata suprafata
fundului. O astfel de optimizare a  procesului de gatit permite  economisirea
timpului si a energiei si pastreaza o cantitate mai mare de ingrediente sanatoase in mancaruri.

Este proiectat pentru utilizarea pe aragaze, plite electrice, ceramice si cu inductie.

v" Otel inoxidabil de Tnalta calitate.

Presiunea de lucru: 0,7 bari.

Presiunea de eliberare a supapei principale: 0,7 bari.

Presiunea de eliberare a supapei de siguranta: 1,1 bari.

Umplere: maxim % pentru alimente si lichide care nu cresc in volum, maxim %z pentru alimente si
lichide care cresc in volum.

Umplere minima acceptabila: 0,5 L, pentru distilare 2 L

SR

<

Aparat de distilare:

- decantor,

- condensator,

- serpentina cu diametrul de 8 mm si lungimea de 2 m,
- conector pentru robinet.

Termometru alimentar profesional: termometru de patrundere digital, dotat cu afisaj LCD si sonda:

v Sonda din otel inoxidabil cu o lungime de 140 mm.
v" Interval de temperatura: de la-50 ° C la + 300 ° C (-58 ° F la 572 ° F).
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v Toleranta: +/-1° C.

Precizie: 0,1 ° C.

Buton ° C/ ° F - pentru pornirea termometrului sau pentru comutarea unitatilor de temperatura intre
grade Celsius si grade Fahrenheit.

Buton ON / Off

Buton HOLD (mentine indicatorul de masurare pe afisaj).

Buton MAX / MIN (afiseaza rezultatele masurarii memorate maxime si minime).

Baterii: 1 x LR44 (inclusa).

AN

AN NERN

MOD DE UTILIZARE
CONFIGURAREA SETULUI PENTRU DISTILARE

o Insurubati condensatorul cu ajutorul dispozitivului de decantare la capacul oalei sub presiune - in punctul
supapei de siguranta (1). Aveti grija sa nu efectuati aceasta actiune fortat, deoarece insurubarea
condensatorului prea strans poate deteriora filetul.

e Conectati condensatorul la o sursa de apa rece in contra-flux catre distilatul primit - deschiderea inferioara
(2).

e Evacuare apa - deschidere superioara (3).

e Asezati termometrul in locasul situat in partea superioara a decantorului (4).

CONSTRUCTIA OALEI SUB DE PRESIUNE:

vas

supapa principala

bara transversala

maner capac

supapa de siguranta

capac

garnitura (sub marginea superioara a vasului)
maner

NGO WNPE
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OPERAREA OALEI SUB DE PRESIUNE:

inainte de prima utilizare, curatati temeinic vasul cu lichid de
spalare si uscati-l. Nu folositi asa-numitii bureti de sdrma sau
pulberi de curatare.

inainte de fiecare utilizare, supapa principalad Si supapa de
siguranta trebuie inspectate.

Fixati manerul supapei principale intr-o pozitie orizontala
si apasati in jos de mai multe ori. Manerul trebuie sa revina cu
usurinta in pozitia orizontala.

Supapa de siguranta trebuie sa fie trasa in sus de mai multe ori.
Supapa trebuie sa se intoarca cu usurinta in pozitia sa initiala.

Umplere maxima acceptabila:

. 1/2 din capacitatea vasului pentru alimente care se umfla n timpul gatitului;
. 2/3 din capacitatea vasului pentru alimente care nu-si modifica volumul in timpul gatitului.

& NU GATITI NICIODATA INTR-O OALA SUB PRESIUNE FARA APA!!

Etansarea oalei sub presiune

in timp ce etansati capacul oalei sub presiune, trebuie respectate mai multe reguli esentiale:

1. Tnclina’;i manerul capacului Tn pozitia
"deschis". A fot. 3

2. Glisati capacul in vas Tintr-un unghi, /
astfel incat ambele capete ale barei transversale sa '
se sprijine pe marginea oalei sub presiune.

3. Inclinati  manerul  In  directia  opusa,
in pozitia "inchis". Asigurati-va ca capacul adera
stréns la marginea oalei sub presiune.

4. Odata etansat, manerul oalei sub presiune este pozitionat orizontal. Nu trebuie sa presati manerul dupa
etansare, deoarece poate provoca deteriorarea functiilor de etansare.

Deschiderea oalei sub presiune
fnainte de deschiderea oalei sub presiune, reduceti presiunea din interiorul recipientului.

1. Presiunea este coborata prin evacuarea aburului - apasati de
cateva ori manerul supapei principale sau raciti oala sub
presiune sub jet de apa rece.

2. Apoi, supapa principala trebuie inclinata in pozitie verticala

pentru a compensa.

3. Odata ce suieratul se opreste, deschideti capacul.
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MASURI DE PRECAUTIE:

o Utilizati oala sub presiune numai dupa citirea manualului, in conformitate cu informatiile referitoare la
siguranta functionarii.

« Inainte de fiecare utilizare, asigurati-va ca oala sub presiune este completa si verificati daca sigurantele
(supapele) sunt curate si neobstructionate.

e Iintr-o oala sub presiune, gatitul are loc sub presiune. Utilizarea gresita poate provoca arsuri! Tnainte de a
incepe sa gatiti, asigurati-va ca oala sub presiune este bine etansata!

e Intimpul functionarii oalei sub presiune, copiii nu ar trebui sa se afle in apropiere.

¢ Nu indreptati orificiile de evacuare a aburului catre utilizator.

e Nu asezati vasul intr-un cuptor fierbinte.

e QOala sub presiune trebuie amplasata pe un aragaz stabil. Nu asezati pe un arzator mai mare decat
diametrul oalei sub presiune.

o Utilizati numai surse de caldura admise pentru incalzire.

e Vasul necesita o prudenta maxima de operare - nu atingeti suprafetele fierbinti fara a utiliza protectie
pentru maini.

e Supravegheati oala sub presiune, reglati timpul de incélzire si de gatit, mentineti si controlati presiunea in
oala sub presiune utilizand supapa principala care limiteaza presiunea din interiorul oalei sub presiune.

¢ Nu interferati cu sistemele de siguranta in moduri care nu sunt specificate in manual.

¢ Nu utilizati vasul n alte scopuri decét cele pentru care este destinat.

e Deschideti oala sub presiune numai dupa coborarea presiunii - forta nu trebuie utilizata in acest scop.

¢ Nu folositi vasul fara apa, deoarece acesta se poate deteriora sau distruge.

¢ Umplere maxima a oalei sub presiune: 2/3 din capacitate pentru alimentele care nu cresc in volum.

e Cand gatiti alimente care cresc in volum in timpul gatitului, de ex. orez sau legume deshidratate, umpleti
oala sub presiune doar pana la 1/2 din capacitatea sa.

o In timpul gatirii carnii (cu piele) care s-ar putea umfla (de ex. limba de vita), nu-l deschideti - aceasta poate
provoca arsuri.

e In timpul gétirii alimentelor moi, scuturati usor oala sub presiune inainte de a o deschide pentru a evita
eventuale pulverizari.

¢ Qala nu trebuie folosita pentru prajirea alimentelor sub presiune!

¢ Nu fortati oala sub presiune sa se deschida.

e Daca aburul va iesi din supapa de siguranta sau inelul de etansare, opriti imediat arzatorul de bucatarie.

e Intotdeauna gatiti intr-o oala sub presiune curata. Un vas ars trebuie mai intai sa fie inmuiat, apoi spalat.

e Toate piesele de schimb trebuie sa fie originale si provenite de la un producator autorizat.
Capacul si vasul trebuie sa fie de acelasi tip si de la acelasi producator.

NU DESCHIDETI NICIODATA VASUL CU FORTA!!!
Depozitati intr-un spatiu curat si uscat. Capacul oalei nu trebuie inchis.

ATENTIE! Acest dispozitiv poate fi utilizat doar de adulti. Nu lasati niciodatd dispozitivul de operare
nesupravegheat. Asigurati-va ca spatiul utilizat pentru stocarea dispozitivului este protejat corespunzator
impotriva accesului neautorizat si a copiilor.

Producatorul nu este raspunzator pentru eventualele deteriorari cauzate de utilizarea
necorespunzatoare sau de manipularea necorespunzatoare a dispozitivului.

CURATAREA S| INTRETINEREA OALEI SUB PRESIUNE

e Pentru ca aparatul sa functioneze corect, urmati recomandarile privind curatarea
si intretinerea acestuia dupa fiecare utilizare.
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¢ Oala sub presiune trebuie spalata dupa fiecare utilizare, in apa calduta, cu adaos de detergent lichid.

¢ Nu utilizati solutii care contin clor, praf de curatare sau asa-numitele razuitoare.

¢ Nu supraincalziti oala cand este goala.

o QOala poate fi spalata si intr-o masina de spalat vase.

¢ Interiorul si exteriorul vasului trebuie sa fie spalat cu o laveta de bucatarie cu adaos de detergent
lichid.

e Capacul ar trebui sa fie spalat sub jet de apa calduta, folosind un burete cu adaos de detergent lichid.

e Supapa de siguranta trebuie sa fie spalata sub jet de apa de la robinet.

e Supapa principala trebuie sa fie curatata prin clatire cu apa. Verificati functionarea acestuia prin
presarea usoara a supapei.

REPARATII SI INLOCUIRE

Utilizatorul oalei sub presiune nu trebuie sa faca nici o reparatie singur, deoarece aceasta poate echivala cu
pierderea garantiei. Produsul bine operat, curatat si intretinut trebuie sa functioneze mult timp. Orice reparatii
pot fi efectuate numai de personalul BROWIN Spdtka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. cu sediul in
strada Pryncypalna 179-141; 93-373 t6dz - Polonia. Aceasta adresa este in acelasi timp adresa serviciului
de reparatii. Setul nu include piese de schimb. Compania BROWIN efectueaza reparatii sau inlocuirea
pieselor sau a oalelor sub presiune integrale, dupa o examinare prealabila.

Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica produsul in orice moment, fara notificare prealabila, pentru a
se conforma reglementarilor legale, standardelor, directivelor sau pentru motive structurale, comerciale,
estetice sau de alta natura.

ATENTIE! Fiecare tara are propriile sale reglementari legale care reglementeaza fabricarea alcoolului etilic,
a produselor vitivinicole si a bauturilor spirtoase, introducerea acestora pe piata si sanctiunile pentru
nerespectarea prevederilor. In Republica Polona, in vigoare sunt urmatoarele: Legea din 2 martie 2001
privind producerea de alcool etilic si fabricarea produselor din tutun (Monitorul Oficial din 2001, nr. 31, pct.
353, cu modificarile ulterioare), Legea din 17 mai 2011 privind producerea si imbutelierea produselor
vitivinicole, cifra lor de afaceri si organizarea pietelor vitivinicole (Monitorul Oficial din 2001 nr. 170 din 2011
pct. 690, cu modificarile ulterioare) si Legea din 18 octombrie 2006 privind productia de bauturi spirtoase si
inregistrarea si protejarea indicatiilor geografice ale bauturilor spirtoase (Monitorul Oficial din 2006 Nr. 208,
pct. 1539, cu modificarile ulterioare).

BROWIN Sp.zooSp.k. nu este responsabila pentru utilizarea produselor sale de catre utilizator cu incalcarea
legilor aplicabile.

DATA PRODUCTIEI SI Nr. LOT

Numarul lotului contine intotdeauna o litera si sase cifre. Un model de nr. de lot mai jos. Nr. lotului este
amplasat pe partea inferioara (exterioara) a oalei sub presiune si / sau pe ambalaj.

Cifrele de separare - intotdeauna "0"

/
80200009
/7T

Luna (A —ianuarie, B — februarie, etc.) Ziua de producere  Anul de producere (suma cifrelor din anul dat, de ex.
2016 = 2+0+1+6 =09, 2019 = 2+0+1+9 = 17)
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NAVOD K OBSLUZE
DESTILACNI PRISTROJ A TLAKOVY HRNEC 2V 1 (17 1)

Tento navod obsahuje dilezité informace o vyrobku a jeho provozu. Pozorné si jej pro¢téte a uschovejte pro
budouci potiebu.

Toto zarizeni v sobé spojuje funkce destilaéniho pristroje a tlakového hrnce s obsahem 17|. Sada
obsahuje kondenzator, diky kterému zarizeni perfektné destiluje vodu a i jiné chemické slouc¢eniny.
Tento vyrobek je také mozné pouzivat jako bézny kuchyrisky tlakovy hrnec.

Je vyroben z nerez oceli. Tato sada obsahuje také teplomér s bodcem, pro snadné méfeni teploty kapalin.

Toto zafizeni je uréeno k domacimu pouziti.

SADA OBSAHUJE:

- tlakovy hrnec (zasobnik)

- destila¢ni zafizeni (usazovak a kondenzator)

- profesionalni teplomér

- hadici propojujici privod a odvod vody

- konektor kompatibilni s béznymi kohoutky v domacnosti

Tlakovy hrnec je hermeticky utésnéna nadoba, ve které se vafi potraviny pod tlakem. Tlak zvySuje teplotu
vrouci vody a celkové urychluje proces vareni. Dno tohoto hrnce ihned absorbuje velmi malo energie, ktera
je rovnomérné rozvedena po celém povrchu dna. Jedna se o optimalizaci procesu vareni, kterym se Setfi
Cas i energie a v potravinach se zachova vysSi obsah zdravych slozek.

Je uréen k pouziti na vareni na plynu, elektrickych i indukénich sporacich.

v Je vyroben z vysoce kvalitni nerez oceli.

Provozni tlak: 0,7 bar.

Uvolnovaci tlak hlavniho ventilu: 0,7 bar.

Uvolnovaci tlak bezpecénostniho ventilu: 1,1 bar.

PInéni: maximalné ze 2/3 potravinami a kapalinami, které nenabyvaji v objemu, maximalné z 1/2 u
potravin a kapalin, které nabyvaji v objemu.

v" Minimalni pfipustna naplr: 0,5 I; pro destilaci 2 I.

SN

Destila¢ni zarizeni:

- usazovak

- kondenzator

- chladi€ spiralovy 2 m dlouhy a 8mm v priméru
- konektor na kohoutek

Profesionalni potravinarsky teplomér: digitalni teplomér s bodcem obsahujicim sondu, vybaveny
LCD displejem a sondou:

Sonda z nerez oceli, délka 1400 mm.

Teplotni rozsah: od -50°C do + 300°C (-58°F to 572°F).
Odchylka: +/-1°C.

Presnost: 0,1°C.

AN NI NN
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Pfepinac °C/°F - slouzi pro pfepnuti teploméru pro méfeni v poZzadovanych stupnich nebo pro
zobrazeni namérené teploty v druhé teplotni soustaveé.

Tlagitko ON/OFF (zapnout/vypnout).

Tlacgitko HOLD (po stisknuti udrzi zobrazenou naméfenou teplotu na displeji).

Tlagitko MAX/MIN (zobrazuje zaznamenané naméfené maximalni a minimaini hodnoty).
Baterie: 1 x LR44 (soucast dodavky).

AN N NI

Zpusob pouziti:
NASTAVENIi SESTAVY JAKO DESTILACNIHO PRISTROJE

¢ NasSroubujte kondenzator s usazovakem na viko tlakového hrnce - na misto bezpecnostniho ventilu (1).
Neutahuje sestavu pfilis silné, mohlo by dojit k poSkozeni zavitu.

¢ Pfipojte kondenzator k pfivodu studené vody v protiproudu pfivodu destilatu - spodni otvor (2).

e Vystup pro vodu - horni otvor (3).

e Umistéte teplomér do otvoru v horni ¢asti usazovaku (4).

PROVEDENiI TLAKOVEHO HRNCE:

nadoba

hlavni ventil

pficnik

rukojet’ vika

bezpecnostni ventil

viko

tésnéni (pod hornim okrajem nadoby)
rukojet

©NO O~ WNE

VARENI V TLAKOVEM HRNCI
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Pred prvnim pouzitim, dukladné vymyjte cely hrnec Cisticim
prostfedkem a vysuste. Nepouzivejte pisek na nadobi ani jiné
Cistici prasky.

Pred kazdodennim pouzitim, je nutné zkontrolovat hlavni a
bezpec€nostni ventil.

Rukojet hlavniho ventilu dejte do vodorovné polohy
a nékolikrat stisknéte. Rukojet se musi lehce vratit do vodorovné
polohy.

Bezpecnostni ventil povytahnéte nahoru nékolikrat za sebou. Ventil
se musi lehce vratit do vodorovné polohy.

Maximalni pFipustna napln:

° 1/2 obsahu nadoby u potravin, které béhem vareni nabyvaji na objemu;
° 2/3 obsahu nadoby u potravin, které béhem vareni nenabyvaji na objemu;

& JE ZAKAZANO VARIT V TLAKOVEM HRNCI BEZ VODY!

Uzavieni (utésnéni) tlakového hrnce
Pfi uzavirani vika tlakového hrnce je nutné dodrzet nékolik zakladnich pravidel:

1. Rukojet dejte do pozice "otevieno".

2. Naklonéné viko nasadte na nadobu pod
uhlem tak, aby oba konce pfi¢niku spocinuly
na okraji hrnce.

3. Rukojet presurte opacnym smérem,
do polohy “uzavieno”. Viko musi pevné pfiléhat k
okraji tlakového hrnce.

4. Po uzavieni musi byt rukojet tlakového hrnce ve vodorovné poloze. Na rukojet’ se nesmi tlacit po
uzavieni, mohlo by dojit k naruseni tésnosti.

Otevieni tlakového hrnce

fot. 3

Pred otevienim tlakového hrnce je nutné uplné snizit tlak uvnitr tlakové nadoby.

1. Tlak snizim tak, Ze uvolnim z hrnce paru nékolikerym zmacknutim
rukojeti nebo ochlazenim tlakového hrnce proudem studené vody.

2. Potom je nutné hlavni ventil naklonit do vertikalni polohy za ucelem
kompenzace.

3. Jakmile hrnec pfestane syCet, oteviete viko.

BEZPECNOSTNIi INSTRUKCE:

Tlakovy hrnec pouzivejte pouze po dukladném prostudovani tohoto navodu a v souladu s bezpe¢nostnimi
pokyny.

PFed kazdym pouZitim zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec kompletni, a zda jeho bezpecnostni prvky (ventily)
jsou Cisté a nezanesené.

Vareni v tlakovém hrnci probiha pod tlakem. Nedodrzeni bezpe&nostnich pokynd mize mit za nasledek
popaleniny! Pfed zahajenim vareni vzdy zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec fadné uzavreny.

e Béhem vareni v tlakovém hrnci se nesmi pobliz zdrzovat déti.

Nesméfuijte vystupy pary proti sobé& nebo jinym osobam.
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Tlakovy hrnec se nesmi vkladat do horké trouby.

Tlakovy hrnec musi byt umistén na stabilnim vafici. Tlakovy hrnec nedavejte na vétsi varnou plochu nez
je prumeér jeho dna.

Pouzivejte vyhradné schvalené zdroje tepla.

Vareni v tlakovém hrnci vyzaduje maximalni opatrnost a pozornost — nedotykejte se horkych povrcha bez
ochrannych rukavic.

Tlakovy hrnec méjte vzdy pod dozorem, dodrZujte dobu vafeni i teploty, udrZzujte a
kontrolujte tlak v tlakovém hrnci pomoci hlavniho ventilu, ktery omezuje tlak uvnitf hrnce.

Do bezpecnostnich prvkll nezasahujte v rozporu s navodem.

Tlakovy hrnec pouzivejte vyhradné k uréenému ucelu.

Tlakovy hrnec otvirejte pouze po snizeni tlaku - nikdy tento ukon neprovadéjte silou.

Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec bez vody, mohlo by dojit k jeho poskozeni nebo zniceni.

Maximalni naplfi tlakového hrnce: 2/3 obsahu nadoby u potravin, které b&hem vafeni nenabyvaji na
objemu.

Pokud vafite potraviny, které nabyvaji na objemu, jako je napf. ryze nebo susena zelenina, naplrite tlakovy
hrnec pouze do poloviny jeho kapacity.

PFi vafeni mas (s klzi), ktera se mlze stahnout, jako je napfiklad jazyk, je nepropichujte, mohlo by dojit k
jeho spaleni.

PFi vafeni potravin nakrajenych na drobno, jako je tfeba jidlo pro kojence, tak pfed otevienim tlakového
hrnce jim zatfeste, aby nedoslo k vystfiknuti potravin.

V tlakovém hrnci se nesmi smazit potraviny pod tlakem.

Nikdy neotvirejte tlakovy hrnec silou.

Pokud by doSlo k tomu, Ze para zacne unikat bezpecnostnim ventilem, tak okamzité vypnéte varnou
plochu.

Po kazdém pouziti tlakovy hrnec vzdy peclivé umyjte. Pokud dojde k pfipaleni potravin, nechte nejdfive
hrnec odmodit a potom jej umyjte.

Pfi vymeéné pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily od vyrobce. Viko i nadoba musi byt stejného typu
a od stejného vyrobce.

TLAKOVY HRNEC NIKDY NEOTVIREJTE POMOCI SILY!

Skladujte na ¢istém a suchém misté. Viko by nemélo byt nasazené napevno.

POZOR! Toto zafizeni je ur€eno pouze dospélym. Tlakovy hrnec nikdy nenechavejte bez dozoru! Toto
zafizeni musi byt uskladnéno na bezpecném misté chranéném pred détmi a zneuzitim neopravnénymi
o0sobami.

Vyrobce neodpovida za zadné Skody zplsobené nespravnym pouzivanim nebo zachazenim.

CISTENi A UDRZBA TLAKOVEHO HRNCE

Pro spravnou funkci tohoto zafizeni dodrzujte doporu€eni tykajici se jeho Cisténi,

a udrzby po kazdodennim pouZiti.

Po kazdém pouziti tlakovy hrnec dukladné umyjte ve vlazné vodé se saponatem.

NepouZivejte myci prostfedky s obsahem abraziv nebo chloridd.

Nepfehfivejte prazdny tlakovy hrnec.

Tlakovy hrnec je také mozné myt v mycCce.

Vnitfek i externi €ast hrnce myjte pomoci kuchyriského hadfiku s tekutym Cisticim prostfedkem.
Viko myjte pod tekouci vlaznou vodou pomoci houby s tekutym ¢isticim prostfedkem.
Bezpecénostni ventil proplachnéte pod tekouci vodou.

Hlavni ventil proplachnéte tekouci vodou. Funkénost ventilu ovéfte jeho lehkym stisknutim.
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OPRAVY A VYMENY

Uzivatel nesmi provadét zadné opravy, muze to mit za nasledek propadnuti zaruky. Pokud je toto zafizeni
spravné pouzivano, Cisténo a udrzovano, tak by mélo bezproblémové slouzit dlouhou dobu. Veskeré opravy
smi provadét vyhradné personal spole¢nosti: BROWIN Spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. se
sidlem na 179-141 Pryncypalna street; 93-373 t0dz — Polsko. Tato adresa je také adresou servisu. Tato
sada nezahrnuje nahradni soucasti. Spoleénost BROWIN provede opravu nebo vyménu soucasti €i celého
zarizeni po pfedchozim posouzeni.

Vyrobce si vyhrazuje Upravy vyrobku kdykoliv a to bez pfedchoziho oznameni za u€elem spinéni pozadavku
pravnich pfedpisu, norem, smérnic nebo z divodu konstruk&nich, obchodnich, vzhledovych &i jinych.
POZOR! Kazda zemé ma své vlastni pfedpisy tykajici se vyroby etylalkoholu, vin a destilatd, véetné jejich
uvadéni na trh a také postihu pfi jejich neplnéni. V Polsku jsou v platnosti nasledujici pfedpisy: Zakon z 2.
bfezna 2001 upravujici vyrobu etylalkoholu a vyrobu tabakovych produktt (Véstnik zakon 2001 €. 31,
polozka 353 v platném znéni), Zakon z 17. kvétna o vyrobé a lahvovani vina, jejich uvedeni na trh a o
organizaci prodeje vin (Véstnik zakonu z 2011, €. 170 polozka 690 v platném znéni) a Zakon z 18. fijna
2006 o vyrobé destilatl a jejich registraci a ochrané uzemniho znaceni destilatl (Véstnik zakonud 2006, ¢.
208, polozka 1539 v platném znéni).

BROWIN Sp.zo.o. neodpovida za pouziti svych vyrobkd v rozporu s platnymi zakony.
DATUM VYROBY A CiSLO SARZE

Cislo $arze se vzdy sklada z jednoho pismene a $esti &islic. Pfiklad &isla $arze: Cislo $arze je zobrazeno na
vnéjsi strané dna tlakového hrnce a/nebo na obalu.

Oddéluijici cislice - vzdy "0".

/ \
B802/00000
/7T

Mésic (A —leden, B— §unor, apod.) Denvyroby Rok vyroby (soucet Cislic daného roku, napf.
2016 = 2+0+146 = 09, 2019 = 2+0+1+9 =17)

(8K

NAVOD NA POUZITIE
DESTILATOR A TLAKOVY HRNIEC 2 v 1 (17 I)

Tento navod obsahuje délezité informacie o produkte a jeho fungovani. Dokladne si ho precitajte a uschovajte
pre buduce pouZitie.

Spotrebi¢, ktory kombinuje funkcie destilatora a tlakového hrnca o objeme 17 litrov. Vd'aka
kondenzatoru, ktory je sucastou supravy, bude skvelo pouzitelny pri destilacii vody a inych
chemickych zliéenin. M6ze sa pouzit’ aj ako bezny tlakovy hrniec, ktory je uzitoény v kazdej domacej
kuchyni.

Vyrobeny z nehrdzavejucej ocele. Suprava obsahuje digitalny zapichovaci teplomer, ktory umozniuje
jednoduché meranie teploty kvapalin.

Zariadenie je uréené na domace pouzitie.
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Suprava obsahuje:

- tlakovy hrniec (nadoba),

- destilacéné prislusenstvo (usadzova¢ a kondenzator),

- profesionalny teplomer,

- pripojovaciu hadicu na privod a odvod vody,

- konektor kompatibilny s vodovodnymi batériami pre domacnost'.

Tlakovy hrniec je hermeticky uzavrety hrniec, v ktorom stupa tlak poCas varenia jedal. To spbsobuje
zvysenie teploty varu vody a zrychlenie procesu varenia. Spodok nadoby okamzite absorbuje aj najmensie
mnozstvo energie, ktora sa rovhomerne rozdeli na cely povrch dna. Takato optimalizacia procesu varenia
umoznuje Setrit ¢as a energiu a zachovat vacsie mnozstvo zdravych zloziek v jedle.

Je uréeny na pouzitie s plynovymi, elektrickymi, keramickymi a indukénymi sporakmi.

v Vysoko kvalitna nerezova ocel.

Pracovny tlak: 0,7 bar.

Uvolfiovaci tlak hlavného ventilu: 0,7 bar.

Uvolhovaci tlak poistného ventilu: 1,1 bar.

Plnenie: maximalne do % pre potraviny a kvapaliny, ktoré nezvySuju objem, maximalne do 'z pre
potraviny a kvapaliny, ktoré zvy3uju objem.

v" Minimalna prijatelna napln: 0,5 | a na destilaciu 2 I.

SN NN

Destilaény pristroj:

- usadzovac,

- kondenzator,

- $pirala s priemerom 8 mm a dizkou 2 m,
- konektor pre vodovodny kohutik.

Profesionalny potravinovy teplomer: digitalny zapichovaci teplomer vybaveny
LCD displejom a sondou:

v' Sonda z nehrdzavejlcej ocele s dizkou 140 mm.

v" Rozsah tepl6t: od -50 °C do +300 °C (-58 °F az 572 °F).

v' Tolerancia: +/- 1 °C.

v" Presnost: 0,1 °C.

v Tladidlo °C / °F - pre zapnutie teplomera alebo pre prepnutie teplotnych jednotiek medzi stupriami
Celzia a stupnami Fahrenheita.

v' Tlacidlo ON/OFF.

v Tlacidlo HOLD (drzi indikator merania na displeji).

v' Tlacidlo MAX/MIN (zobrazuje maximalne a minimalne uloZené vysledky merania).

v

Batérie: 1 x LR44 (sucast balenia).

AKO POUZIVAT
NASTAVENIE SUPRAVY PRE UCEL DISTILACIE

e Zaskrutkujte kondenzator s usadzovacom na veko tlakového hrnca - na miesto poistného ventilu (1).
Davaijte pozor, aby ste tuto €innost nevykonavali nasilu, pretoze prili§ pevné naskrutkovanie kondenzatora
moZzZe poskodit' zavit.

¢ Pripojte kondenzator k zdroju studenej vody v protipriude k prijatému destilatu - k spodnému otvoru (2).
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¢ Vystup vody - horny otvor (3).
¢ Umiestnite teplomer do uchytu umiestneného v hornej ¢asti usadzovaca (4).

KONSTRUKCIA TLAKOVEHO HRNCA:

nadoba

hlavny ventil

prieCne rameno

rukovat’ pokrievky

poistny ventil

pokrievka

tesnenie (pod hornym okrajom nadoby)
rukovat

©No g wNE

POUZIVANIE TLAKOVEHO HRNCA

Pred prvym pouzitim, dokladne vycistite hrniec Cistiacim
prostriedkom na riad a vysuste ho. NepouZivajte tzv. drotenky a
Cistiace prasky.

Pred kazdym pouzitim treba skontrolovat’ hlavny a poistny ventil.
Nastavte rukovat hlavného ventilu v horizontalnej polohe

a niekolkokrat stlacte. Rukovat by sa mala fahko vratit do
vodorovnej polohy.

Poistny ventil by ste mali niekolkokrat vytiahnut smerom nahor.
Ventil by sa mal fahko vratit do svojej pévodnej polohy.

Maximalna prijatelna napli:

. 1/2 kapacity nadoby pre potraviny, ktoré pocas varenia rozsiruju svoj objem;
. 2/3 kapacity nadoby pre potraviny, ktoré po€as varenia nemenia objem.

A NIKDY V TLAKOVOM HRNCI NEVARTE BEZ VODY!
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Uzavretie tlakového hrnca

Pri utesneni pokrievky tlakového hrnca je potrebné dodrziavat niekolko zakladnych pravidiel:

1.
2.

Otvorenie tlakového hrnca
Pred otvorenim tlakového hrnca uplne znizte tlak vo vnutri nadoby.

1.

2.

Sklopte rukovat veka do polohy ,otvorené®.

Posufite pokrievku do hrnca pod uhlom, takze A fot. 3
obidva konce prie¢neho ramena pokrievky sa /
opieraju o okraj tlakoveého hrnca.

Naklonte rukovat opacnym smerom do polohy
,zatvorené®. Uistite sa, ze pokrievka pevne prilieha
ku okraju tlakového hrnca.

Po utesneni je rukovat tlakového hrnca umiestnena
vodorovne. Nesmiete na rukovat’ tlacit,

ked’ ste ju uz utesnili, pretoze to moéze spbésobit’ poSkodenie funkcii tesnenia.

Tlak sa znizi vyprazdfiovanim pary - niekolkokrat zatlacte rukovat
hlavného ventilu alebo hrniec ochladte pod pradom studenej vody.
Dalej by mal byt hlavny ventil sklopeny do zvislej polohy, aby sa
kompenzoval.

3. Ked sa syCanie zastavi, mdzete otvorit' veko.

UPOZORNENIE:

Tlakovy hrniec pouzivajte len po precitani ndvodu na pouzitie v sulade s informaciami tykajucimi sa
bezpelnosti prevadzky.
Pred kazdym pouzitim skontrolujte, ¢ ma tlakovy hrniec vSetky Casti a skontrolujte, €i su bezpecnostné
prvky (ventily) Cisté a nezablokované.
V tlakovom hrnci sa vari pod tlakom. Nespravne pouzitie mdze spbsobit popaleniny! Pred zacCiatkom
varenia skontrolujte, Ci je tlakovy hrniec tesne uzavrety!
Poclas prevadzky tlakového hrnca by sa deti nemali nachadzat v jeho blizkosti.
Neotacajte vystup pary smerom k uzivatelovi.
Nadobu neumiestiujte do horucej rary.
Tlakovy hrniec by mal byt umiestneny na stabilnom sporaku. Neumiestfiujte ho na horak, ktory ma vacsi
priemer nez spodna ¢ast tlakového hrnca.
Na ohrev pouzivajte len povolené zdroje tepla.
Hrniec vyZaduje maximalnu opatrnost pri praci - nedotykajte sa horucich pléch bez pouZzitia ochrany ruky.
Davajte pozor na tlakovy hrniec, upravte teplotu a ¢as varenia, udrzujte a ovladajte tlak v tlakovom hrnci
pomocou hlavného ventilu, ktory obmedzuje tlak vo vnutri tlakového hrnca.
Nezasahujte do bezpeénostnych systémov spdsobom, ktory nie je uvedeny v prirucke.
Nepouzivajte nadobu na iné ucely, nez na ktoré je uréena.
Otvorte tlakovy hrniec az po znizeni tlaku vo vnutri nadoby - neotvarajte nasilu.
Nepouzivajte nadobu bez vody, pretoze by ju to mohlo poskodit alebo zni€it.
Maximalne naplnenie tlakového hrnca: objem 2/3 pre potraviny, ktoré nezvysuju objem.
Pri vareni potravin, ktoré zvySuju objem pocCas varenia, napr. ryze alebo dehydrovanej zeleniny, plite
tlakovy hrniec len do 1/2 jeho kapacity.
Pri vareni masa (s kozou), ktoré by mohlo napucat’ (napr. hovadzy jazyk), ho neprepichujte - mbze to
spbsobit’ popaleniny.
Poc&as varenia jemnych potravin jemne pred otvorenim pretrepte tlakovy hrniec, aby ste predisli moznému
postriekaniu.
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e Hrniec sa nesmie pouZzivat na vyprazanie potravin pod tlakom!

¢ Neotvarajte tlakovy hrniec nasilu.

o Ak by z bezpe€nostného ventilu alebo tesniaceho kruzku prenikala von para, okamzite vypnite horak
sporaku.

o Vzdy varte v Cistom tlakovom hrnci. Spalenu nadobu treba najskér namocdit, potom poumyvat.

o VSetky nahradné diely musia byt originalne a musia pochadzat od autorizovaného vyrobcu.
Veko a nadoba by mali byt rovnakého typu a od toho istého vyrobcu.

NIKDY NEOTVARAJTE HRNIEC NASILU !!!
Skladujte na €istom a suchom mieste. Veko hrnca by sa nemalo zatvarat.

VAROVANIE! Toto zariadenie mdzu pouzivat len dospelé osoby. Nikdy nenechavaijte zariadenie, ktoré je v
prevadzke, bez dozoru. Uistite sa, Ze priestor na ukladanie pristroja je spravne chraneny proti
neopravnenému pristupu a detom.

Vyrobca nezodpoveda za ziadne Skody spdsobené nespravnym pouzivanim alebo nespravnou manipulaciou
S pristrojom.

CISTENIE A UDRZBA TLAKOVEHO HRNCA

e Aby spotrebi¢ spravne fungoval, dodrziavajte odporucané postupy Cistenia
a udrzby po kazdom pouZiti.

e Tlakovy hrniec sa po kazdom pouziti musi umyt, vo vlaznej vode s Cistiacim prostriedkom na riad.

e Nepouzivajte roztoky obsahujuce chlorid, Cistiace praskz alebo tzv. Skrabky.

e Prazdny hrniec neprehrievajte.

e Hrniec sa méze umyvat aj v umyvacke riadu.

¢ Interiér a exteriér hrnca by sa mali umyvat handriCkou na riad s pridavkom Cistiaceho prostriedku na
riad.

o Pokryvka by sa mala umyvat pod viaznou te€ucou vodou s pouzitim Spongie s pridavkom &istiaceho
prostriedku na riad.

¢ Poistny ventil by sa mal umyvat pod te€ucou vodou z kohutika.

¢ Hlavny ventil by sa mal Cistit oplachnutim vodou. Funk&nost’ skontrolujte fahkym stlacenim ventilu.

OPRAVY A VYMENY

Pouzivatel tlakového hrnca by nemal vykonavat’ Ziadne opravy, pretoze to méze znamenat’ stratu zaruky.
Spravne pouzivany, Cisteny a udrziavany vyrobok by mal sluzit dlha dobu. VSetky opravy mézu vykonavat
iba pracovnici spolo¢nosti BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. na ulici Pryncypalna
179-141;93-373 £L.6dz - Polsko. Tato adresa je su€asne aj adresa opravarenskej sluzby. Suprava neobsahuje
nahradné diely. Spolo¢nost BROWIN uskutoc€riuje opravy alebo vymenu dielov alebo kompletnych tlakovych
hrncov po predchadzajucom preskumani reklamacie.

Vyrobca si vyhradzuje pravo kedykolvek a bez predchadzajuceho upozornenia upravit vyrobok tak, aby
zodpovedal pravnym predpisom, normam, smerniciam alebo vyrobok upravit’ zo Strukturalnych, obchodnych,
estetickych alebo inych dévodov.

VAROVANIE! Kazda krajina ma vlastné pravne predpisy upravujuce vyrobu etylalkoholu, vinarskych
vyrobkov a liehovin, ich uvedenie na trh a sankcie za nedodrZiavanie predpisov. V Polskej republike platia
tieto zakony: zakon z 2. marca 2001 o vyrobe etylalkoholu a vyrobe tabakovych vyrobkov (zékon &. 31, bod
353, v zneni neskorSich predpisov), zakon z 17. maja 2011 o vyrobe a plneni vinarskych vyrobkov, ich obrate
a organizacii trhu s vinom (zakon €. 170, bod 690 z roku 2011, v zneni zmien a doplneni) a zakon z 18.
oktobra 2006 o vyrobe liehovin a registracii a ochrane zemepisnych oznaceni liehovin ( Vestnik zdkona €.
208, bod 1539, v zneni neskorsich predpisov).
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BROWIN Sp. z oo Sp. k. nie je zodpovedny za pouzivanie svojich produktov pouzivatefom v rozpore
s platnymi zakonmi.

DATUM VYROBY A CiSLO SARZE

Cislo $arze pozostava vzdy z jedného pismena a S$iestich &islic. Priklad &. $arze nizsie. C. Sarze
je umiestnené na spode (zvonka) tlakového hrnca a/alebo na obale.

Oddelovanie ¢islic - vidy ,,0“

/ \
80200000
/T

Mesiac (A - januar, B - februdr atd.) Den vyroby Rok vyroby (sucet Cislic daného roka, napr.
2016=2+0+1+6=09,2019=2+0+1+9=17)

(FR

NOTICE D’UTILISATION
DISTILLATEUR ET AUTOCUISEUR 2en 1 (17 L)

Le manuel contient des informations vitales sur le produit et son fonctionnement. Assurez-vous de le lire et
de le conserver pour référence future.

Un appareil combinant les fonctions d'un distillateur et d'un autocuiseur d'une capacité de 17 L. En
raison du condenseur inclus dans I'ensemble, il fonctionnera superbement a la distillation de I'eau
et d'autres composés chimiques. Il peut également étre utilisé comme un autocuiseur régulier, utile
dans toutes les cuisines.

Fabriqué en acier inoxydable. L'ensemble comprend un thermomeétre a perforation digital, permettant une
mesure facile de la température des liquides.

L'appareil est destiné a un usage domestique.

L'ensemble comprend :

- autocuiseur (récipient),

- appareil de distillation (décanteur et condenseur),

- thermomeétre professionnel

- tuyau de raccordement d'entrée et de sortie d'eau,

- connecteur compatible avec les robinets domestiques.

L’autocuiseur est un pot hermétiquement fermé dans lequel la pression augmente pendant la cuisson des
repas. Cela provoque une augmentation de la température d'ébullition de I'eau et une accélération du
processus de cuisson. Le fond du récipient absorbe instantanément la moindre quantité d'énergie, qui est
répartie uniformément sur toute la surface du fond. Une telle optimisation du processus de cuisson permet
de gagner du temps et de I'énergie et de conserver une plus grande quantité d'ingrédients sains dans les
repas.
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Il est congu pour étre utilisé avec les poéles a gaz, électriques, céramiques et a induction.

v

AN NI NERN

<

Acier inoxydable de qualité supérieure

Pression de fonctionnement: 0,7 bar.

Pression de déclenchement de la soupape principale: 0,7 bar.

Pression de déclenchement de la soupape de sécurité: 1,1 bar.

Remplissage: maximum % pour les aliments et liquides dont le volume n‘augmente pas, maximum
2 pour les aliments et les liquides dont le volume augmente.

Remplissage minimum acceptable: 0,5 L, pour la distillation 2 L.

Dispositif de distillation:

- décanteur,

- condenseur,

- serpentine de diamétre de 8 mm et de 2 m de longueur,
- connecteur pour robinet.

Thermomeétre  alimentaire  professionnel: thermométre a  perforation digital, équipé
d'un écran LCD et d'une sonde:

ASENENE NEN

AN NI NN

Sonde en acier inoxydable de 140 mm de longueur.

Plage de température: de -50° Ca+ 300° C (-58 ° F a 572 ° F).

Tolérance: +/- 1 ° C.

Précision: 0.1 ° C.

Bouton ° C/ ° F - pour allumer le thermometre ou pour commuter les unités de température entre
degrés Celsius et degrés Fahrenheit.

Bouton ON/OFF.

Bouton HOLD (maintient I'indication de mesure sur l'affichage).

Bouton MAX / MIN (affiche les résultats de mesure maximum et minimum mémorisés).

Batteries: 1 x LR44 (inclus).

CONSEILS D’UTILISATION

ASSEMBLAGE AUX FINS DE LA DISTILLATION

e Visser le condenseur avec le décanteur au couvercle de l'autocuiseur - dans le point de la soupape de
sécurité (1). Veillez a ne pas effectuer cette action par la force, car visser le condenseur trop fort peut
endommager le filetage.

o Connectez le condenseur a une source d'eau froide en contre-courant du distillat recu - ouverture
inférieure (2).

e Sortie d'eau - ouverture supérieure (3).

o Placer le thermomeétre dans le nid situé dans la partie supérieure du décanteur (4).
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CONSTRUCTION D'AUTOCUISEUR:

récipient

valve principale

barre transversale

poignée du couvercle

soupape de sécurité

couvercle

joint (sous le rebord supérieur du récipient)
poignée

NN PE

FONCTIONNEMENT DE L'AUTOCUISEUR

Avant la premiére utilisation, nettoyez bien le pot avec du
liquide vaisselle et séchez-le. N'utilisez pas des éponges ou des
poudres de nettoyage.

Avant chaque utilisation, la soupape principale et la soupape de
sécurité doivent étre inspectées.

Réglez la poignée de la vanne principale en position horizontale et
appuyez plusieurs fois. La poignée devrait retourner facilement a
la position horizontale.

La soupape de sécurité doit étre tirée vers le haut
plusieurs fois. La soupape devrait retourner facilement a sa position initiale.

Remplissage maximal acceptable:

. 1/2 de la capacité du récipient pour les aliments qui se dilate pendant la cuisson;
. 2/3 de la capacité du récipient pour les aliments qui ne changent pas de volume pendant la cuisson.

& NE JAMAIS CUIRE DANS UN AUTOCUISEUR SANS EAU!!

Sceller l'autocuiseur

Tout en scellant le couvercle de I'autocuiseur, plusieurs regles essentielles doivent étre respectées:
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1. Inclinez la poignée du couvercle en position fot. 3
"ouverte". A

2. Faites glisser le couvercle dans le pot a un
angle,
de sorte que les deux extrémités de la barre
transversale s'appuient sur le bord de l'autocuiseur.

3. Inclinez la poignée dans la direction opposée, a la
position "fermée". Assurez-vous que le couvercle adhére fermement au bord de l'autocuiseur.

4. Une fois scellée, la poignée de l'autocuiseur est positionnée horizontalement. Vous ne devez pas
presser sur la poignée
apreés le scellage, car cela pourrait endommager les fonctions d'étanchéité.

Desceller I'autocuiseur
Avant d'ouvrir l'autocuiseur, abaissez complétement la pression a l'intérieur du récipient.

1. La pression est abaissée en laissant s'échapper de la vapeur -
appuyez plusieurs fois sur la poignée de la soupape principale ou
refroidissez I'autocuiseur sous un jet d'eau froide.

2. Ensuite, la soupape principale doit étre inclinée en position verticale
pour compenser.

3. Une fois que le sifflement s'arréte, ouvrez le couvercle.

MESURES DE PRUDENCE:

o N'utilisez l'autocuiseur qu'apres avoir lu le manuel, conformément aux informations concernant la sécurité
de fonctionnement.

¢ Avant chaque utilisation, assurez-vous gque l'autocuiseur est complet et vérifiez si les sécurités (soupapes)
sont propres et non obstruées.

¢ Dans un autocuiseur, la cuisson se fait sous pression. Une mauvaise utilisation peut causer des brilures!
Avant de commencer a cuisiner, assurez-vous que l'autocuiseur est hermétiquement fermé!

e Pendant le fonctionnement de I'autocuiseur, les enfants ne devraient pas étre a proximité.

¢ Ne dirigez pas les sorties de vapeur vers l'utilisateur.

¢ Ne placez pas le pot dans un four chaud.

o L'autocuiseur doit étre placé sur une cuisiniére stable. Ne pas placer sur un brileur de plus grand diamétre
gue le fond de l'autocuiseur.

¢ Utilisez uniquement des sources de chaleur autorisées pour le chauffage.

e Le pot nécessite un maximum de précautions d'utilisation - ne touchez pas les surfaces chaudes sans
utiliser de protection pour les mains.

o Assistez l'autocuiseur, ajustez la chaleur et le temps de cuisson, maintenez et contrélez la pression dans
l'autocuiseur en utilisant la soupape principale qui limite la pression a l'intérieur de I'autocuiseur.

¢ N'interférez pas avec les systemes de sécurité d'une maniére non spécifiée dans le manuel.

¢ N'utilisez pas le pot a d'autres fins que celles prévues.

¢ N'ouvrez l'autocuiseur qu'apres avoir abaissé la pression - la force ne doit pas étre utilisée a cette fin.

¢ N'utilisez pas le pot sans eau, car cela pourrait 'endommager ou le détruire.

¢ Remplissage maximal de l'autocuiseur: 2/3 de capacité pour les aliments qui n‘augmentent pas en volume.

e Lorsque cuisiner des aliments dont le volume augmente pendant la cuisson, par exemple du riz ou des
légumes déshydratés, remplissez I'autocuiseur jusqu'a la moitié de sa capacité.

¢ Pendant la cuisson de la viande (avec la peau) qui pourrait gonfler (par exemple, la langue de beceuf), ne
pas la percer - cela pourrait causer des brdlures.
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e Secouez légerement |'autocuiseur pendant la cuisson des aliments mous avant de I'ouvrir pour éviter toute
pulvérisation.

¢ Le pot ne doit pas étre utilisé pour frire des aliments sous pression!

e Ne forcez pas l'autocuiseur a s'ouvrir.

¢ Side lavapeur s'échappe de la soupape de sécurité ou de la bague d'étanchéité, éteignez immédiatement
le brdleur de la cuisine.

o Cuissez toujours dans un autocuiseur propre. Un récipient brlé doit d'abord étre trempé, puis lave.

e Toutes les piéces de rechange doivent étre d'origine et provenant d'un fabricant autorisé.
Le couvercle et le pot doivent étre du méme type et du méme fabricant.

N'OUVREZ JAMAIS LE POT EN FORCE!!!
Conservez dans un endroit propre et sec. Le couvercle du récipient ne doit pas étre fermé.

AVERTISSEMENT! Cet appareil peut étre utilisé par des adultes seulement. Ne laissez jamais l'appareil en
fonctionnement sans surveillance. Assurez-vous que I'espace utilisé pour le stockage de I'appareil est
correctement protégé contre le'accés non autorisé et les enfants.

Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés par une mauvaise utilisation ou une mauvaise
manipulation de l'appareil.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE L'AUTOCUISEUR

e Pour que l'appareil fonctionne correctement, suivez les recommandations concernant son nettoyage et
entretien aprés chaque utilisation.

o | 'autocuiseur doit étre lavé aprés chaque utilisation, dans de I'eau tiede additionnée de liquide vaisselle.

¢ N'utilisez pas de solutions contenant du chlorure, de la poudre de nettoyage ou des racloirs.

¢ Ne surchauffez pas le pot quand il est vide.

o Le pot peut également étre lavé dans un lave-vaisselle.

o L'intérieur et I'extérieur du pot devrait étre lavé avec un gant de cuisine avec I'ajout de liquide
vaisselle.

o Le couvercle doit étre lavé a I'eau courante tiéde, en utilisant une éponge avec I'ajout de liquide
vaisselle.

¢ La soupape de sécurité devrait étre lavé dans I'eau courante du robinet.

e Lasoupape principale devrait étre nettoyé en le ringant avec de I'eau. Vérifiez son fonctionnement en
appuyant légérement sur la soupape.

REPARATIONS ET REMPLACEMENT

L'utilisateur de l'autocuiseur ne doit pas effectuer des réparations par lui-méme, car cela peut équivaloir a
une perte de garantie. Un produit correctement utilisé, nettoyé et entretenu devrait servir pendant longtemps.
Toute réparation ne peut étre effectuée que par le personnel de BROWIN Spédtka z ograniczong
odpowiedzialnoscig Sp. Z oo. k. basé au 179-141 rue Pryncypalna; 93-373 L.édz - Pologne. Cette adresse
est simultanément I'adresse du service de réparation. L'ensemble ne comprend pas des pieces de rechange.
La société BROWIN proceéde a la réparation ou au remplacement des pieces ou des autocuiseurs complets
apres examen préalable de la demande.

Le fabricant se réserve le droit de modifier le produit a tout moment, sans préavis, afin de se conformer aux
réglementations légales, normes, directives, ou pour des raisons structurelles, commerciales, esthétiques ou
autres.

AVERTISSEMENT! Chaque pays a ses propres réglementations Iégales gouvernant la fabrication d'alcool
éthylique, de produits vinicoles et de spiritueux, la présentation d'eux sur le marché et concernant les
sanctions en cas de non-conformité. En République de Pologne, les dispositions suivantes sont en vigueur:
Loi du 2 mars 2001 sur la production d'alcool éthylique et la fabrication de produits du tabac (Journal des lois
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de 2001 No. 31 art. 353, tel que modifié), Loi du 17 mai 2011 sur la production et I'embouteillage des vins,
leur chiffre d'affaires et organisation du marché du vin (Journal des lois de 2011 No. 170, art. 690, tel que
modifié) et Loi du 18 octobre 2006 sur la production de spiritueux et I'enregistrement et la protection des
indications géographiques des boissons spiritueuses ( Journal des lois 2006 No. 208, art. 1539, tel que
modifié).

BROWIN Sp. z 00 Sp. k. n'est pas responsable de I'utilisation de ses produits par I'utilisateur en violation des
lois applicables.

DATE DE PRODUCTION ET No. DU LOT

Le numéro de lot consiste toujours d'une lettre et six chiffres. Un échantillon de no. de lot au dessous. Le no.
de lot est situé sur le fond (extérieur) de I'autocuiseur ou sur I'emballage.

80200009
/TN

Month (A — Janvier, B — Février, etc.) Jour de production Année de production (la somme des chiffres de I'année
donnée, par exemple 2016 = 2+0+1+6 = 09, 2019 = 240+1+9 = 17)

IHCTPYKUIA EKCNNYATALII
ANCTUNATOP TA CKOPOBAPKA 2B 1 (17 n)

Lla iHCcTpyKuis MicTUTb BaxknuBy iHbopmaLito Npo Bupid Ta noro poboTy. YBaxkHO npoynTanTe il Ta 30epirante
AN NOAanbLIOro BUKOPUCTAHHS.

MpucTpin noeaHye byHKLUiT aucTunaTopa Ta ckopoBapku ob’emom 17 n. 3aBAsikM KOHAEHcaTopy,
AKMA BXOAUTb A0 KOMNNEKTY, BiH Oyae 4yAoBO neperaHATU BoAy Ta iHWi XimivHi cnonyku. Mpuctpin
TaKoX MOXe BUKOPUCTOBYBaATUCH AK 3BU4alHa CKOpOBapKa, KOPMCHa Ha KOXHi JOMALLHINA KyXHi.
BurotoBneHun i3 HepxaBiro4oi cTani. [Jo KOMNNEKTY BXOAUTb LMAPOBUN TEPMOMETP 3 30HOOM, AKUN
[03BONSE Nerko BUMIptoBaT TemnepaTtypy piguH.

MpucTpin npusHayeHUn ANA AOMAaLIHbOro BUKOPUCTAHHA.

[o KoMnnekTy BXOOATb:

- CKopoBapkKa (pe3epByap),

- AUCTUNALIMHMIA anapaT (BiACTIMHUK Ta KOHAEHcaTop),
- npodeciiHMn TepMomMeTp,

- WWNaHrv AnA nigBeAeHHA Ta BiAoBeAeHHA BoAW,

- po3’eM, CyMiCHUI 3 AOMALUHIMM KpaHaMMW.

CkopoBapkKa - Lie repMeTMYHO 3akpuTa KacTpyrns, B AKiW Nig Yyac npurotyBaHHA Xi NigBULWYETLCS TUCK. Lle
npu3BoAnTb OO MiOBULLIEHHS TemnepaTypu KWMiHHS BOAW Ta MPUCKOPEHHS Mpouecy npurotyBaHHs. [HO
nocyau MUTTEBO MOrMMHAE HaBiTb HE3HAYHY KiNbKICTb eHeprii, Aka piBHOMIPHO PO3NOAINAETLCS MO BCi NMNOLL|
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AHa. Taka onTuMMmisauia npouecy NPUroTyBaHHA iXi 4O3BONSE 3aolafKyBaT Yac Ta eHeprito Ta 36epiratn
GinbLUy KiNbKICTb KOPUCHUX IHFPERIEHTIB Y iXi.

CkopoBapka po3paxoBaHn Ha BUKOPUCTAHHA Ha ra30BUX, €NeKTPUYHUX, KepaMiYHUX Ta iHAYKLiIAHUX
nnuMTax.

v BucokosikicHa HepaBitoua cTanb.

Po6Gounn Tuck: 0,7 6ap.

Tuck BigKpMBaHHSA rofloBHOro knanaxa: 0,7 6ap.

Tuck BigKpMBaHHSA 3axucHoro knanaxa: 1,1 6ap.

HanoBHeHHS: He Ginblue HixX Ha %5 AN NpoAykKTiB Ta PianH, AKi He 36inbLyOTbCA B 06’eMi.
HarmeHwe gonyctume HanoBHeHHS: 0,5 i, anga guctmunadii 2 .

LR

OucTnnadinHun anapar:

- BiACTiVHUK,

- KOHAEeHcaTop,

- 3MilOBUMK giaMeTpoM 8 MM Ta AOBXMUHOM 2 M,
- po3’eM Ang KpaHa.

MpodrecinHun TepmomeTp ANA NPOAYKTIB XapuyyBaHHA: UUGPOBUA TEPMOMETP, OCHALLEHUN
pigkpokpucTaniyHmm gucnieem Ta 30HAO0M:

v' 30Hp i3 HepaBito4oi cTani 4oBXuHo 140 mMm.

[ianasoH BumiptoBaHHsA Temnepatypu: Big -50°C go +300°C (-58°F go 572°F).

Moxmbka: : +/-1°C.

ToyHicTtb: 0,1 °C.

KHonka ° C / ° F - ansa BMUKaHHA TepMoMeTpa abo ansi nepeMmnKaHHsi OgMHWLbL BUMIPIOBaHHS MidK
rpagycamu 3a Llenbciem i rpagycamu 3a PapeHrentom.

KHonka ON/OFF (BMUKaHHS/BUMUKAHHS).

KHonka HOLD (3aTpumye Ha ekpaHi pe3ynstaT BUMIpIOBaHHS).

Knonka MAX/MIN (nokasye 36epexeHi MakCuManbHUM Ta MiHIManbHWIA pesynbTaTi BUMIPIOBaHb).
Bartapeniku: 1 x LR44 (BxoguTb 4O KOMMMEKTY).

AN N NN

AN N NN

AK BAKOPUCTOBYBATH
MOHTAX KOMMNMNEKTY 3 METOIO AUCTUNALII

e BkpyTiTb KOHAEHCATOP 3 BiACTIMHMKOM Y KPULLIKY CKOPOBApPKM — 3aMiCTb 3axMcHOro knanana (1). bygbte
obepexHi, He 3aKkpyyymWTe CWrok, OCKINIbKM 3aHaATO LWifbHE 3aKkpydyBaHHS KOHOEHcaTopa MOoXe
noLKoanTn pisboy.

o [ligknoviTe KOHAEHCATOP A0 mXepena Xono4HOI BOAW B NPOTUTEYIT O NPUAMAHHA ONCTUNATY, - HUXKHIA
oTBIp (2).

o BigBeneHHs Boan — BepxHiv oTBip (3).

e [lomicTiTb TEPMOMETP Yy OTBIp, PO3TALLOBAHUN Y BEPXHIN YACTUHI BIiACTiNHMKA (4).
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BYOOBA CKOPOBAPKMU:

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.

EKCIMJITYATAUIA CKOPOBAPKU

KacTpyns
ronoBHWI KnanaH

nonepeyvHa nnaHka

py4dKa KpULLIKN

3axXMCHUI KranaH

KpuvLiKa

npoknagka (nig BepxHim BUCTYNOM KacTpyni)
py4Kka

Mepen nepwiMM BUKOPUCTAHHAM PETENbHO BUMUINTE KacTpysio
pigkum Mutoumm 3acobom Ta BUCYLWIiTh ii. He BukopuctoBymnte
APOTSHI MOYanky Ta NOPOLLKN ANS YULLEHHS.

Mepen KOXHMM BMKOPUCTAHHAM HeoOXigHO nepeBipaTU
rOSIOBHUIN Ta 3aXMCHUI KrnanaHwu.

lMepeBediTb  pyyky TrOMOBHOrO KnanaHa Yy rOpuU3OHTarbHe
NONOXEHHA Ta KiNbka pasiB HaTUCHITb. Pyyka MoBWHHA nerko
noBepTaTUCH B FOPU3OHTarbHE NOMOXEHHS.

3axucHui knanaH Tpeba Kinbka pasiB noTarHyTv Bropy. KnanaH
MOBUWHEH NErko NoBepTaTUChb B MOYATKOBE MOSTOXKEHHS.

MakcumanbHe AonyCcTumMe HanoBHEHHSA:

. 1/2 o6’emy KacTpyni ANa NPoayKTiB, AKi 36inbLy0TbCS B 06’€Mi Nig Y4ac NpuMroTyBaHHS;
o 2/3 ob’emy kacTpyni AN NPOAYKTIB, SiKi He 36inbLUyoTbCA B 06’eMi Nig Yac NpUroTyBaHHS.

& HIKONW HE TOTYUTE B CKOPOBAPLII, AKLLIO B HIN HEMAE BOOU!!

3akpuBaHHsSI CKOPOBapKu

Mpu 3aKprBaHHI KPULLKM CKOPOBaPKN HEOBXiAHO OTPUMYBATUCh HACTYMHUX BAXXNNBUX NpaBun:
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"BigKkpuTo".

2. BcTaBTe KpuLLIKY B KAcTpynio Mig Takum KyToM,

o6 obuaBa KiHUi MOMepeyYHoi MMaHKM NArnyM Ha
Kpail CKOpOBapKMW.

3. BigBenitb pyyky B MPOTUNEXHOMY HanpsMKy OO
NonoXeHHs "3akpnto". NepekoHanTech, LLO KpuULLKa
LWiNbHO NpUnsirae 4o KpaiB CKOPOBapPKW.

4. Py4yKka 3aKpuTOl CKOPOBapKN 3HAXOOMTLCS Y rOpU3oHTarbHOMY MonoXeHHi. He cnig TUCHYTU Ha pyuKy
nicna 3aKpMBaHHSA, OCKINIbKM Lie MOXXe CNPUYUHUTU NOpYLUeHHA (hyHKLiN repmeTn3sadii.

1. BigxunuTb PyuYKy KPULIKA Yy MOMOXEHHS
A fot. 3

BiakpuBaHHs1 ckopoBapKu
Mepep BiAKpUBaAHHAM CKOpPOBapPKU NOBHICTIO 3HU3bTE TUCK BCepeauHi KacTpyni.

1. Tuck 3HWXKYETLCSH, KON BUXOAUTb Napa - Kiflbka pasiB HaTUCHITb
PyyKy rofoBHOro knarnaHa abo oxonogiTb CKOpOBapKy nig
CTPYMEHEM XONOAHOI BOAM.

2. Micna uboro Ana BUPIBHIOBAHHSA TUCKY rOMOBHWIA KranaH cnig
nepeBecTUn y BepTUKASIbHE MOMOXEHHS.

3. Konn «cuyaHHs» CTUXHE, BiAKPUATE KPULLIKY.

3AMNOBIKHI 3AXOMU:

o BUKOPUCTOBYNTE CKOPOBApPKY fMLlE MiCNA O3HAMOMITEHHA 3 L€ iHCTPYKUiE Ta iHdopMmauieo woao
Ge3nekn ekcnnyaradii.

o [lepen KOXHUM BUKOPUCTaHHAM NEepeKkoHaMTecCh, O CKOpoBapka MOBHICTIO 3ibpaHa, i nepesipTe, uu
3axUCHI eneMeHTu (KnanaHu) YNCTi Ta He3aKyMopeEHi.

e Y cKOpoBapLui npurotyBaHHsi Ki BiabyBaeTbCcsi nig TWUCKOM. HenpaBuibHE BUKOPUCTAHHA MOXeE
cnpnynHUTK oniku! MNepepn HarpiBaHHAM NepekoHanTeCh, LLIO CKOpOBapKa LWifibHO 3akpuTal

e He 3anuwanTte giten nobnuay ckopoBapku nig yac ii podoTtn.

e He cnpsamoBynTe oTBOPYK BUXOAY Napu y Gik KopucTyBaya.

e He cTaBTe kacTpynto B rapsiyy LyXOBKY.

o CkopoBapky cnig HarpisaT Ha NnuTi, WO CTOITb cTabinbHO. He cTaBTe CkOpoBapKy Ha NanbHUK, GinbLwni
3a fiaMeTpoM HiX AHO CKOpPOBapKW.

o BukopucToByiTe nuwie A03BOSEHI gXXepena HarpiBaHHS.

o CkopoBapka BMMarae MakCUmanbHOI OOEpPeXHOCTI MpW BUKOPUCTAHHI - HE TOPKAWTECs rapsymnx
NOBEPXOHb, HE 3aXUCTUBLLWN PYKWN.

e HarnapanTte 3a CKOpPOBapKOK, KOHTPOSOWTE pPiBEHb HarpiBy Ta 4Yac NPUroTyBaHHA Xi, NiATPUMYNTE Ta
KOHTPOMIONUTE TUCK Yy CKOpoBapLi 3a AOMNOMOrol rorioBHOrO KriarnaHa, iKMW perynioe TUCK BCepeauHi
CKOPOBapKM.

e He maHinynionTe 3 cuctemamu 6e3nekun y cnocib, Skui He BKasaHui B IHCTPYKLiT.

e He BUKOPUCTOBYINTE KacTPymnto He 3a NPU3HaYEeHHAM.

o BigkpuanTe ckopoBapKy nuiie nicns 3HWKEHHS TUCKY — HE MOXHa pOBUTU LbOro CUroto.

¢ He BukopucToBynTe KacTpynto 6e3 Boan, Le MOXe NpM3BecTy 40 il NoWKogKeHHst abo Buxoay 3 naay.

e MakcrmanbHe HanoBHEHHsI CKopoBapku: 2/3 06’emMy Ans NpoaykTiB, AKi He 36inbLuyoTbCA B 06CA3i.

e AKWO NpoaykTW, AKi BU BUKOPUCTOBYETE, 30inbllyloTbCA B 06’eMi, Hanpuknag, pyc abo cylueHi oBoui,
HaMoBHITb CKOpoBapKy nuwe Ha 1/3 Big i 06’emy.

e [lig yac npurotyBaHHA M'sica (3i LLKIPOID), sike Moxe 36inblyBaTUCh Y po3Mipax (Hanpuknaa, SnoBUYniA
A3UK), HE CNiJ MOro NPOKONIOBATY - Lie MOXe CNPUYUHUTU OMiKN.

o [lpu npuroTyBaHHi M'AknX 65104 Nnepes TUM K BIOKPUTU CKOPOBAPKY, NEreHbKO ii CTPYCHITb, W06 YHUKHYTK
MOXITMBOIrO pO36pPU3KYBaHHS.
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o CkopoBapka He npusHayeHa anga CMaXKeHHsi NPoAyKTiB nig TMckom!

e He 3acTocoByinTe cuny Ans BigKpUBaHHA CKOPOBAapKW.

o Ko i3 3axMCHOro knanaHy abo 3-nig yLwinbHoBaya CTPYMEHITb Napa, HeranHo NPUNUHITL HarpiBaHHs.

o 3aBXan BUKOPUCTOBYMTE YMCTY CKOPOBapPKY. AKLIO KacTpyns nigropina, if cnig cnovaTtky BigMOYnUTH, NOTIM
NOMUTMU.

e Bci yacTMHM NOBUHHI ByTn opwuriHanbHMMK | HAAXOOMTU Big aBTOpM30OBaHOro BupoOGHMKa. Kpuwka Ta
KacTpynsa NOBUHHI 6yTK 0QHOro TNy Ta OAHOro BUpOOHMKa.

HIKONW HE BIOKPUBAUTE CKOPOBAPKY CUIIOHO!!!

36epiranTe B YMCTOMY Ta cyxomy Micui. [Mpn 36epiraHHi 3anuwanTe KPULLIKY CKOPOBaAPKK BiAKPUTOLO.

YBATA! LiuM npucTpoem MOXyTb KOPUCTYBATMCh e JOpocni ocobu. Hikonu He 3anuwanTe npucTpin 6e3
Harnagy. MNepekoHanTech, WO Micle, A€ BiH 36epiraeTbCs, HadiMHO 3axuLLeHe Big AOCTYNYy CTOPOHHIX OcCi6
Ta giten.

BupobHnk He Hece BignoBiganbHOCTI 3a OyAb-siKi  NOLWKOKEHHS, CNPUYMHEHI  HenpaBWIbHUM
BUKOPUCTAHHAM ab0 HeHaNeXHNM NOBOIPKEHHAM 3 NMPUCTPOEM.

YULLUEHHA TA OBCJTYITOBYBAHHA CKOPOBAPKU

e LUlo6 npucTpi npautoBaB HaNEXHMUM YMHOM, OOTPUMYMTECH PEKOMEHAaLin LWoA0 MOro OYMLLEHHs Ta
00CcnyroByBaHHS NiCNs KOXXHOrO BUKOPUCTaHHS.

o CKopoBapky crig MUTK MIiCNS KOXKHOMO BUKOPUCTAHHS TENMO BOAOK 3 A04aBaHHAM MUKOYOI PIOUHM.

e He BUKOPUCTOBYINTE PO34MHM, LLIO MICTSATb XNOPWA, NOPOLLOK A5 YNLEHHS: abo ApOTAHI MoYvarnku.

e He neperpisante KacTpysnto, KON BOHA MOPOXHS.

e KacTpynio TakoX MOXHa MUTK B MOCYJOMUNHIN MaLUVHI.

¢ BHyTpiWHIO Ta 30BHIWHIO NOBEPXHi KaCTPyni Chig MUTU M'SIKOHO TaH4IpPKOK 3 4O4aBaHHAM MUKOYOI
pianHWN.

e Kpuwky cnig MMTK TENMOK NPOTOYHOK BOAOK, BUKOPUCTOBYIOYM ryOKy 3 4OAaBAHHAM MUKOYOI PIgUHN.

e 3axUCHMM KnanaH cnig MMTK Nig NPOTOYHOK BOAOMPOBOAHOK BOAOH.

o [ONMOBHMK KNanaH cnig npoMmMeaTh Bogoto. [NepesipTe noro poboTy, 3nerka noro HaTUCHYBLLUW.

PEMOHT | 3AMIHA

KopuctyBay CKOpOBapKku He MOBUHEH CaMOCTIIHO poBUTU PEMOHT, OCKINbKM Le MOXe O3Hadatu BTpaTty
rapaHTii. Akwo BMpi®6 NpaBunNbLHO ekcrinyatyBaTu, odnwaTn Ta obecnyrosyBaTu, BiH Byae crnyXutu OOBrO.
Byob-sKknin peMoHT MOoXe npoBoanTucs nuue cnispobiTHMkamm komnaHii «BROWIN Spoétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig Sp. k.» 3a agpecoto Byn. MNpuHumnaneHa, 179-141; 93-373 Jloasb - MNonbLwa. Lis agpeca
OAHOYACHO € afpecoto Crnyxbu pemoHTy. [Jo KOMNEeKTy He BXOAATb 3anacHi YactuHu. KomnaHia BROWIN
npoBoAUTb PEMOHT abo 3amiHy geTanen abo NOBHICTIO 3aMiHy CKOPOBAapPKW MiCris NonepeaHboro po3rnagy
3BEPHEHHS.

BupobHuk 3anvwae 3a cobowo npaBo moaudpikyBaTu BupiO y Oyab-akMi yac 6e3 nonepegHbLOro
NoBIiAOMIEHHS, LWO6 3a40BOMBLHUTU BUMOMM 3aKOHOAABYMX HOPM, CTaHAapTiB, AupekTMB abo 3
KOHCTPYKTUBHUX, KOMEPLIMHMX, ECTETUYHUX YW iHLLUNX NPUYUH.

YBATIA! Y KOXHin KpaiHi 4iloTb BNacHi NpaBoBi HOPMWU, LIO PerynioTs BUPOOHULTBO €TUIIOBOro CnunpTy,
BMHHUX NPOAYKTIB i anKkoronbHMX HamMoIB, X BUBEOEHHS Ha PUHOK Ta NOKapaHHA 3a HeJOTpPUMaHHS BUMOT. Y
Pecny6niui MonbLya aitoTb HacTynHi: 3akoH Big 2 6epesHsa 2001 p. «[Mpo BUpOGHMLTBO €TUNOBOro CNMpTy Ta
BUrOTOBMNEHHS TIOTIOHOBUX BUPO6IiB» («3akoHoaas4ymi BicHMK» 2001 p. Ne 31, n. 353 i3 amiHamu), 3akoH Bia
17 TpaBHsa 2011 p. «[Mpo BUPpOBOHMLTBO Ta PO3NNB BUHHMX NPOAYKTIB, iX 060POT Ta OpraHisauisi puHKy BUHa»
(«3akoHogaBuun BicHMk» Ne 170 Big 690 p. 3i amiHamun) Ta AKT Big 18 xoBTHA 2006 p. «[Mpo BMpPOGHULTBO
ankoroflbHUX HarfoiB Ta peecTpauilo Ta 3axucT reorpadiyHMx MNO3HaYeHb arnkorosibHUX HamnoiB»
(3akoHogaBumn BicHUK 2006 p. Ne 208, n. 1539 i3 amiHamu).
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KomnaHia «BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k.» He Hece BignoBiganbHOCTI 3@ BUKOPUCTAHHA CBOIX MPOAYKTIB 3
NopyLUEeHHAM Bi4MOBIAHNX 3aKOHIB.

OATA BUPOBHULTBA TA HOMEP NAPTII

Homep napTii 3aBxan cknagaeTbCd 3 OAHIEl niTepy Ta wecTtn uudp. 3pasok Homepa napTii HaBeAeHui
HWk4e. Homep napTii HAHOCUTLCS Ha AHi (3 30BHILWHBOrO 60OKy) cKopoBapku Ta / abo Ha ynakoBL,.

Po3ginatoya undpa —3asxKam «0»

/ \
80200000
Y

Micaub (A — ciueHb, B — ntoTui, i Tak gani) [eHb BUpobHMUTBA Pik BUpO6HULTBA (cyma umdp NEBHOro Poky,
Hanpuknag, 2016 = 2+0+1+6 = 09, 2019 = 2+0+1+9 = 17)

CHU

) KEZELESI UTASITAS
KETTO AZ EGYBEN: LEPARLO ES KUKTA (17 L)

Az utmutaté alapvetd informaciokat tartalmaz a készilékre és mikddésére vonatkozoan. Gy6z6djon meg
arrél, hogy elolvasta, és tartsa meg a késébbiekre.

Ez a 17 literes kapacitasu késziilék 6tvozi a leparlé és a gyorsf6z6 kukta funkcidit. A készletben
talalhaté kondenzatornak kdszonhetben, kivaldan végzi a viz és egyéb kémiai vegyuletek desztillaciojat.
Egyszeri gyorsf6z6 kuktaként is hasznalhaté, mely minden konyhaban nagyon hasznos lehet.
Rozsdamentes acélbdl késziilt. A készlet tartalmaz egy digitalis hémérét mely lehetdvé teszi a folyadékok
hémérsékletének egyszerli méresét.

A késziilék otthoni hasznalatra ajanlott.

A készlet tartalma:

- gyorsf6z6 kukta (edény),

- desztillalé berendezés (ulepitd és kondenzator),

- professzionalis hé6méro,

- vizbemeneti és kimeneti csatlakoz6 tomlé,

- a haztartasi csaptelepekkel kompatibilis csatlakozé.

A Kukta egy hermetikusan lezart edény, melyben az ételek f6zése kézben emelkedik a nyomas. Ez ndveli a
viz forrasi hdmérsékletét, és felgyorsitia a f6zési folyamatot. Az edény alja azonnal elnyeli a legkisebb
mennyiségl energiat is, amely egyenletesen kerul eloszlatasra a teljes also fellleten. A f6zési folyamat ily
modu optimalizalasa lehetévé teszi, hogy id6t és energiat takaritson meg, és az ételek nagyobb mértékben
megdrizzék egészséges dsszeteviket.

Gaz, elektromos, keramia és indukcids fé6zélapokon valé hasznalatra tervezték.

v Kiemelt mindségli rozsdamentes acél.
v Uzemi nyomas: 0.7 bar.
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v A f6 szelep kioldé nyomasa: 0.7 bar.

A biztonsagi szelep kioldé nyomasa: 1.1 bar.

v Toltet: legfeljebb az (rtartalom %4-ig olyan élelmiszerek és folyadékok esetében, amelyek nem
novelik a térfogatukat, legfeljebb Y2-ig az olyan ételek és a folyadék esetében, amelyek novelik a
térfogatukat.

v Az elfogadhat6é minimalis toltet: 0.5 liter, a leparlas esetén 2 L.

AN

Leparlo készilék:

- Ulepité,

- kondenzator,

- 8 mm atmérgji és 2 m hosszu szerpentin,
- csatlakozo a csaphoz.

Professzionalis élelmiszer héméré: digitalis thémérd, LCD kijelzével és a szondaval ellatva:

v" Rozsdamentes 140 mm-es hosszUsagu szonda.

Hémérséklet tartomany: -50°C-tél +300°C-ig (-58°F-t6l 572°F-ig).

Eltérés: +/-1°C.

Pontossag 0.1°C.

°C/°F gomb - a héméré bekapcsolasahoz vagy a hémérséklet mértékegységének atvaltasara
Celsius fok és Fahrenheit fok kdzott.

ON/OFF (be/ki) gomb.

HOLD (Tart) gomb (a mérési eredményeket a képernyén tartja).

MAX/MIN gomb (a legnagyobb és legkisebb tarolt mérési eredményeket jeleniti meg).
Elemek: 1 x LR44 (tartalmazza).

AN N NN

AN N NN

HASZNALAT
OSSZESZERELES A LEPARLASHOZ

e Csavarozza a kondenzatort az Ulepitével a kukta fedeléhez - a biztonsagi szelep helyén (1). Ovatosan
hajtsa végre ez a mliveletet, mert, ha a kondenzatort tul szorosan becsavarja karosithatja a csévet.

¢ A kondenzatort csatlakoztassa a hideg vizforrashoz, elleniranyban a kapott parlattal — alsé nyilas (2).

o Viz kivezetése — fels6 nyilas (3).

o Helyezze a hdmérét az llepitd fels6 részében 1évd fészekbe (4).
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A KUKTA FELEPITESE:

edény

f6szerep

kereszt pant

fedél fogantyu

biztonsagi szelep

fedél

tomités (az edény fels6 széle alatt)
ful

©ONogarWNE

A KUKTA HASZNALATA

Els6 hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg mosogatészerrel és szaritsa meg. Ne hasznaljon
ugynevezett surolészereket vagy tisztitéporokat.

Minden hasznalat elétt, a f6 szelepet és a biztonsagi szelepet
meg kell vizsgalni.

A 6 szelep fogantyujat helyezze vizszintes helyzetbe és nyomja le
néhanyszor. A fogantyd koénnyen vissza kell kerlljon vizszintes
helyzetbe.

A biztonsagi szelepet t6bbszor felfele kell huzni. A szelep kénnyen
vissza kell alljon eredeti helyzetébe.

Maximalis elfogadhaté toltdmennyiség:

. Az edény (rtartalmanak 1/2-e, azon élelmiszerek esetében, melyek f6zés kdzben térfogatukat
megnovelik;

. Az edény (rtartalmanak 2/3-a, azon élelmiszerek esetében, melyek f6zés kézben térfogatukat nem
novelik meg;

A SOHA NE FOZZON A KUKTABAN Viz NELKUL!!

A kukta lefodése
A kukta lefédésekor néhany fontos szabalyt be kell tartani:

1. Dontse be a fedél fogantyut "nyitott" helyzetbe. fot. 3

2. Csusztassa a fedelet az edénybe egy olyan &
szogben, hogy a keresztpant mindkét vége
kukta peremének szélére fekudjon.

3. Doéntse meg a fogantyut az ellenkezb iranyba, a
"zart" helyzetbe. Gy6z6djon meg rola, hogy a fedél
szorosan tapad
a kukta pereméhez.

4. Miutan lezarta, a kukta fogantyuja vizszintesen helyezkedik el. Ne nyomja meg a fogantyutlezaras utan,
mert ez karosithatja a tomitési funkcidkat.
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A kukta kinyitasa

A kukta kinyitdsa el6tt csokkentse le teljesen az edényben levé belsé
nyomast.

1. A nyomas csOkkentése a g6z kiengedésével tdérténik — nyomja meg
a f6 szelep fogantyujat néhanyszor, vagy hideg viz alatt hiitse le a
kuktat.

2. Ezutan a f6 szelepet be kell donteni fliggéleges helyzetbe a
kompenzacié érdekében.

3. Amint leall a sziszegés, nyissa ki a fedelet.

OVINTEZKEDESEK:

o A kuktat csak a hasznalati utasitas elolvasasa utan hasznalja, a biztonsagos miikddtetéssel kapcsolatos
informacioknak megfeleléen.

e Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy a kukta ép, és ellendrizze, hogy a biztosagi (szelepek)
tisztak és akadalymentesek.

¢ A kuktaban a f6zés nyomas alatt torténik. A helytelen hasznalat égési sériiléseket okozhat! A f6zés
megkezdése el6tt bizonyosodjon meg arrdél, hogy a kukta szorosan le van zarva!

o A kukta hasznalata soran a gyerekek tavol tartandok.

¢ Nem iranyitsa a kiaraml6 g6zt a felhasznalo felé.

¢ Ne helyezze az edényt forré sutébe.

o A kuktat egy stabil tlizhelyre kell elhelyezni. Ne helyezze nagyobb atméréja fltéfellletre, mint a kukta alja.

o Csak engedélyezett héforrasokat hasznaljon.

o Az edény nagyfoku elévigyazatossaggal mikodtethetd - ne érintse meg a forrd feluleteket kézvédelem
nélkul.

¢ Figyelje a kuktat, allitsa be a hét és f6zési id6t, tartsa fenn és szabalyozza a nyomast a kuktaban a f6
szelep segitségével, amely korlatozza a nyomast a kuktaban.

o A biztonsagi rendszereket csak a kézikonyvben meghatarozott médon hasznalja.

o Az edényt rendeltetés szerlien hasznalja.

o A kuktat csak a nyomas csdkkentése utan nyissa ki — erével ne prébala meg kinyitni.

¢ Ne hasznadlja az edényt viz nélkul, mivel ez karosithatja vagy tonkre teheti.

¢ A kukta maximalis betolthetésége: Az Urtartalom 2/3-ig azon élelmiszerek esetében, amelyek nem ndvelik
meg a térfogatukat.

o Azon élelmiszerek esetében, amelyek f6zés kdzben megndvelik a térfogatukat, pl. rizs vagy szaritott
zoldségek, toltse a kuktat Grtartalmanak csak 1/2-ig.

o A (b6rds) hus fézése soran megduzzadhat (példaul marha nyelv), ne szurja at - ez égési sérllést okozhat.

o A puha ételek fé6zés soran, finoman razza meg a kuktat kinyitas elétt, hogy elkerllje a lehetséges
kispriccelést.

e Az edény nem alkalmas élelmiszerek nyomas alatti sutésére!

o Ne erfltesse a kuktat kinyitaskor.

e Amennyiben g6z jon ki a biztonsagi szelepen vagy a tomit6égyirin keresztul, azonnal kapcsolja ki a
konyhai fézélapot.

¢ Mindig tiszta kuktaban f6zz6n. A leégett edényt el8szor be kell aztatni, majd elmosogatni.

e Az Osszes alkatrész eredeti kell legyen és egy engedéllyel rendelkez6 gyartotol kell szarmazzon.
A fedd és az edény azonos tipusu kell legyen és azonos gyartétol kell szarmaznia.

SOHA NE NYISSA KI EROSZAKKAL AZ EDENYT!!!

Szaraz tiszta helyen tarolja. Az edény fedélét nem kell lezarni.
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VIGYAZAT! Ezt az eszkdzt csak felnéttek hasznalhatjak. Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a mikddésben
levd eszkdzt. Gy6z8djon meg arrdl, hogy az eszkdz tarolasara hasznalt hely megfeleléen biztositott
jogosulatlan hozzaférés kivédésére, valamint a gyermekekkel szemben.

A gyarto, nem vallal felel6sséget a helytelen hasznalat vagy az eszk6z nem megfelel6 kezelése altal okozott
karert.

A KUKTA TISZTITASA ES KARBANTARTASA

e A készulék megfelel6 mikodéséhez kovesse a tisztitasra és karbantartasara vonatkozod
ajanlasokatminden hasznalat utan.

o A kuktat minden hasznalat utan, mosogatoszeres langyos vizben el kell mosni.

¢ Ne hasznaljon kloridot, surléport tartalmazo oldatokat, vagy ugynevezett dorzsiket.

¢ Ne hevitse tul az edényt, ha Ures.

o Az edény mosogatégépben is moshaté.

o Az edény belsejét és a kiilsejét egy mosogatdszereres konyhai mosogaté ronggyal kell elmosni.

¢ A fedét langyos folydvizben mosogatdszeres szivacs segitségével kell elmosni.

¢ A biztonsagi szelepet foly6é csapvizzel ki kell mosni.

o A 6 szelep tisztitasa vizzel valo oblitéssel torténik. A szelepet megnyomkodva ellenérizze a
mikddéseét.

JAVITAS ES CSERE

A kukta felhasznaldja nem végezhet semmilyen javitast, mivel ez a garancia elvesztésével jar. A megfelel6en
miikodtetett, megtisztitott és karbantartott termék hosszu ideig kiszolgalja Ont. Minden javitast csak a
BROWIN Spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. 179-141 Pryncypalna utca; 93-373 todz-
Lengyelorszag személyzete végezhet. Ez a cim ugyanakkor a szerviz cime is. A készlet nem tartalmaz
potalkatrészeket. A BROWIN cég a kuktak javitasat vagy az alkatrészek cseréjét a leadast kovetd elbzetes
attekintés utan veégzi.

A gyarté fenntartja maganak azon jogot, hogy el6zetes értesités nélkul, barmikor médositsa a terméket,
annak érdekében, hogy megfeleljen a jogszabalyoknak, szabvanyoknak, iranyelveknek, illetve strukturalis,
kereskedelmi, esztétikai vagy egyéb okokbdl.

VIGYAZAT! Minden orszag sajat, az etil-alkoholra, a boraszati termékekre és a szeszes italok gyartasara,
azoknak a piacra torténé bevezetésére, valamint a meg nem feleléssel kapcsolatos szankcidkra vonatkozo
jogszabalyokkal rendelkezik. A Lengyel Kdztarsasagban az aldbbiak a hatalyban 1évék:

Az etilalkohol és a dohanytermékek gyartasarol szolé 2001. marcius 2-i térvény (a modositott 2001 évi 31-
es szamu Jogi Kozlony 353-as tétele), 2011. majus 17-i térvény a bortermékek el6allitasardl és
palackozasarél, forgalmazasardl és a borpiac szervezéseérdl (modositott 2011. évi 170.-as szamu Jogi
Kdzlony 690 tétele), valamint a 2006. oktober 18-i torvény a szeszes italok gyartasardl és a regisztralasrol,
valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzdinek oltalmardl (médositott 2006. évi 208-as szamu Jogi Kozlony
1539-es tétele).

BROWIN Ps. z oh6. SP. k. nem felel6s, ha a termékeit a felhasznalé az alkalmazanddé jogszabalyok
megsértésével hasznalja.

GYARTASI DATUM ES A SOROZAT SZAMA

A sorozatszam mindig egy betiit és hat szamjegyet tartalmaz. Sorozatszam minta alabb. A sorozatszam a
kukta aljan (kivul) talalhato vagy / és a csomagolason.
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Elvdlaszté szamjegyek-mindig "0"

/ \
80200000
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Hdnap (A —janudr, B —februar, etc.) Gyartds napja  Gyartas éve (az adott év szamjegyeinek dsszege, pl. 2016 =
2+0+1+6 =09, 2019 = 2+0+1+9 = 17)
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10.

WARUNKI GWARANCJI

Gwarancja udzielona jest przez firme BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp.k.

Z siedzibg: 93-373 Lodz, ul. Pryncypalna 129/141; na okres 12 miesiecy, z wytgczeniem tych

elementéw zestawu, ktére majg na opakowaniu swojg wlasng date waznosci.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

Odpowiedz na reklamacje udzielana jest w terminie 30 dni od dnia jej otrzymania, o ile odrebne

przepisy nie stanowig inacze;j.

Jezeli do dokonania naprawy wystgpi konieczno$¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy,

termin naprawy moze ulec przedtuzeniu (do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy).

Gwarancja uprawnia do bezpfatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad

fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 8.

Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawiera¢ dowod jego zakupu, nazwe produktu i np. jego numer

katalogowy.

Towar dostarczany przez reklamujgcego powinien by¢ czysty i odpowiednio zabezpieczony przed

uszkodzeniem w czasie transportu.

Gwarancja nie obejmuje:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji;

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikbw zewnetrznych, atmosferycznych,
niezaleznych od producenta, a w szczegolnosci wynikajgcych z uzytkowania niezgodnego
Z instrukcjg obstugi;

o usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e uszkodzen powstatych w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem;

e usterek wynikajgcych z samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika Ilub inne
nieupowaznione osoby napraw, przerébek lub zmian konstrukcyjnych.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza, nie zawiesza ani nie wytgcza uprawnien kupujgcego w stosunku

do sprzedawcy, wynikajgcych z niezgodnoséci towaru konsumpcyjnego z umowa.

W przypadku gdy naprawa, bgdz wymiana urzgdzenia na nowe jest niemozliwa, reklamujgcemu

przystuguje prawo do zwrotu zaptaconej kwoty.

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania zakupionego produktu

i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.

BROWIN
Spotka z ograniczong
odpowiedzialnoscia Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
PL 93-373 Lodz
tel. +48 42 23 23 230
www.browin.pl
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