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INSTRUKCJA OBSLUGI
ZESTAW SZYBKOWAROW 4 L +6 L

Przed uzyciem produktu zapoznaj si¢ doktadnie z instrukcja obstugi i bezwzglednie
przestrzegaj wszystkich zawartych w niej zalecen. Instrukcje zachowaj na przysztosc.
Produkt spetnia obowigzujgce europejskie wymagania bezpieczenstwa zgodnie z normag
EN 12778, posiada oznakowanie CE oraz jest bezpieczny do kontaktu z zywnoscia.

. Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa

Szybkowar jest przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego.

Zawsze stosuj sie do zalecen zawartych w niniejszej instrukcji.

Szybkowar jest urzagdzeniem dziatajgcym pod cisnieniem.

Nieprawidtowe uzytkowanie szybkowaru moze prowadzi¢ do obrazen ciata, oparzen
lub uszkodzenia urzgdzenia.

Uzywaj szybkowaru wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

Nie uzywaj urzgdzenia, jesli jest uszkodzone lub niekompletne.

Nigdy nie modyfikuj elementéw bezpieczenstwa ani konstrukgcji urzgdzenia.

Uzywaj wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych zalecanych przez producenta.
Zawsze zachowuj szczegdlng ostrozno$¢ podczas korzystania z szybkowaru,
zwtaszcza gdy w poblizu znajduja sie dzieci i/lub zwierzgta domowe.

Podczas pracy urzadzenia oraz uwalniania cisnienia trzymaj dzieci z dala
od szybkowaru.

Il. Dodatkowe uwagi producenta

1.

e o o N

Nadzér i uzytkowanie

Podczas uzytkowania urzadzenia wymagana jest stata obecno$¢ osoby nadzorujgce;j.
Po rozpoczeciu uwalniania pary przez zawér regulacji ci$nienia zmniejsz moc grzania
i utrzymuj ci$nienie na dopuszczalnym poziomie.

Ryzyko poparzenia

Gotowanie pod ci$nieniem moze powodowac ryzyko poparzenia.

Nie otwieraj szybkowaru przy uzyciu sity.

Otwieraj szybkowar wylgcznie po catkowitym uwolnieniu ci$nienia. (Patrz rozdziat:
Zawor regulacji cisnienia).

Nie otwieraj szybkowaru, jesli jego wnetrze znajduje sie pod ci$nieniem.

Podczas pracy szybkowaru jego elementy metalowe, pokrywa oraz zawory
nagrzewajg sie¢ do wysokiej temperatury.

Do przenoszenia i otwierania szybkowaru uzywaj wylgcznie uchwytéw. W razie
potrzeby stosuj rekawice ochronne lub inne srodki chronigce przed oparzeniem.



Ill. Opis elementow szybkowaru:

1- Pokretto 2-  Zawor
bezpieczenstwa
3- Zacisk blokujgcy | 4- Zawdr regulujgcy
pokrywe cisnienie
5-  Okno 6- Uszczelka
bezpieczenstwa
7- Garnek 8 — Skfadany uchwyt
IV. Specyfikacja
Model Pojemnos¢ Srednica Cisnienie Cisnienie Cisnienie Cisnienie
szybowaru robocze robocze bezpieczenstwa | bezpieczenstwa
() [(1)] (I stopien) (Il stopien)
340206 6L 22 cm 60 kPa | 100 kPa | 120-180 kPa 180-300 kPa
340208 8L 22cm 60 kPa | 100 kPa | 120-180 kPa 180-300 kPa

UWAGA! Cisnienie robocze oznacza standardowe ci$nienie pracy szybkowaru podczas
gotowania, ktére mozna wybra¢ w zaleznosci od rodzaju przygotowywanych potraw. Cisnienie
bezpieczenstwa | i Il stopnia odnosi sie do automatycznych systeméw zabezpieczajacych,
ktore zapobiegajg nadmiernemu wzrostowi cisnienia.

Scianki garnka wykonane s3 ze stali SS304.

Dno garnka jest tréjwarstwowe i sklada sie z:

warstwy wewnetrznej: stal nierdzewna SS304 (1,0 mm)
warstwy srodkowej: aluminium (3,3 mm)
warstwy zewnetrznej: stal nierdzewna $S430 (0,5 mm) jako indukcyjne
zabezpieczenie.




V. Szybkowar moze by¢ uzywany na nastepujacych zrédtach ciepta

Yav vy,

Gas Electro Ceran Induction Halogen

e Maksymalna zalecana moc zrodta ciepta:
1,5 kw.

« Srednica pola grzewczego nie powinna
by¢ wieksza niz Srednica dna garnka.

e W przypadku kuchenek gazowych ptomien
nie powinien wychodzi¢ poza dolny obrys
garnka.

VI. Napetnianie:
. Nie napehiaj szybkowaru powyzej 2/3 jego pojemnosci.
e W przypadku produktdw peczniejacych (np. ryz, fasola) nie przekraczaj
1/3 pojemnosci.

moarenm

VIl. Rodzaje potraw

¢ Nie gotuj potraw silnie peczniejacych (np. dzemy, ptatki owsiane), ktére moga
zablokowac ujscie pary.

e Nie smaz ani nie piecz potraw w szybkowarze.

e W przypadku potraw o gestej konsystencji delikatnie potrzasnij szybkowarem przed
otwarciem.

e Opary alkoholu sg tatwopalne. Podczas przygotowywania potraw z dodatkiem
alkoholu pozwdl, aby alkohol przez krotki czas gotowat sie bez pokrywy przed
jej zamknieciem.

4



e Podczas gotowania potraw z naturalng skérg lub btong (np. ozory) w ich wnetrzu
moze gromadzi¢ sie para pod cisnieniem. Nie naktuwaj ich bezposrednio
po ugotowaniu.

VIIl. Przenoszenie i ustawianie

e Zachowaj szczegdlng ostroznosé podczas przenoszenia szybkowaru znajdujgcego
sie pod ci$nieniem.

e Przenos szybkowar w pozycji poziomej, bez wstrzgsow.

IX. Stan techniczny

e Przed kazdym uzyciem sprawdz droznosc
Zaworow.

e Utrzymuj zawor regulaciji ci$nienia,
uszczelke, pokrywe i garnek w czystosci.

e Jesli para wydostaje sie w sposdb
niekontrolowany, natychmiast wytgcz zrodto
ciepfa i usun przyczyne problemu.

e Nie umieszczaj zadnych przedmiotow
na zaworze regulaciji ci$nienia.

X. System bezpieczenstwa
Szybkowar zostat zaprojektowany i wyposazony
w wielopoziomowy system zabezpieczen, ktéry
zapewnia bezpieczne uzytkowanie urzadzenia

e  Zabezpieczenie przed otwarciem pod
cisnieniem — mechanizm blokady
zapobiega otwarciu pokrywy,
gdy w szybkowarze panuje ci$nienie,
a takze zapewnia jej prawidtowe
i bezpieczne zamkniecie.

e  System uwalniania ci$nienia —
szybkowar wyposazony jest w
trzystopniowy system uwalniania cisnienia, ktory chroni uzytkownika w réznych
sytuacjach pracy urzadzenia:

1. Zawor regulaciji ci$nienia — podczas normalnej pracy zawor
automatycznie uwalnia nadmiar pary, gdy ci$nienie wewnatrz szybkowaru
osiggnie zakres roboczy (wigcej informacji ponizej w p. XI).

2. Zawor bezpieczenstwa — unosi sie przy niewielkim wzroscie ci$nienia
(ok. 4 kPa) i zapobiega otwarciu pokrywy, gdy w szybkowarze zaczyna
wytwarzac sie cisnienie.

3. Pokretto zamykania i otwierania pokrywy — po catkowitym uwolnieniu
ci$nienia i opadnigciu zaworu zabezpieczajgcego, pokretto umozliwia
bezpieczne otwarcie pokrywy jednym ruchem reki.




XI. Zawér regulacji ci$nienia
Zawor mozesz ustawi¢ w trzech pozycjach

=

\l

[
II

Pozycja uwalniania pary — szybkie uwalnianie
cisnienia

Pozim cisnienia roboczego (60 kPa)

Poziom cisnienia roboczego (100 kPa)

Uwaga: Wybor odpowiedniej pozycji zaworu regulacji ci$nienia oraz czasu gotowania sprawdz
w rozdziale Czas gotowania.

Xll. Przed pierwszym uzyciem

Umyj wszystkie elementy cieptg woda z dodatkiem tagodnego detergentu.
Upewnij sie, ze otwory
zaworu bezpieczenstwa oraz
kanat odprowadzania pary
nie sg zablokowane. W razie
potrzeby oczysé¢ je.

Napetnij szybkowar wodag

do potowy.

Zagotuj wode przez okoto

30 minut.

Opréznij i osusz urzadzenie.

Uwaga: w zmywarce mozesz umy¢ tylko garnek. Pokrywy nie wolno my¢ w zmywarce.

XIlI.  Zamykanie pokrywy
Zamykaj pokrywe zgodnie ze wskazaniami na rysunku 9 A i B.
Do otwierania / zamykania stuzy zewnetrzny pierscien pokretta, obracajgcy sie wraz
z pokrywa. Ma on oznaczenie w postaci kropki, ktorej ustawienie wskazuje czy szybkowar
jest otwarty, czy zamkniety. Wewnetrzna cze$¢ pokretta z oznaczeniem OPEN — CLOSE
jest nieruchoma.

1. Ustawienie poczatkowe (rys. A) — umies¢ pokrywe na garnku w pozycji OPEN —
tak, aby oznaczenie (kropka) na pierscieniu pokretta byto ustawione naprzeciw
symbolu OPEN.

2. Zamykanie pokrywy (rys. B) — lekko doci$nij pokrywe i obrd¢ jg zgodnie z
kierunkiem strzatki — tak, by oznaczenie na pierscieniu pokretta ustawito sie
naprzeciw symbolu CLOSE.

3.Sprawdzenie zamkniecia — pokrywa jest prawidtowo zamknieta, gdy znajduje

sie w pozycji CLOSE i nie mozna jej swobodnie obrécié.
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Podczas zamykania nie uzywaj nadmiernej silty. Pokrywa powinna obracac sie¢ plynnie.

XIV. Otwieranie pokrywy

Otwieraj pokrywe zgodnie ze wskazaniami na rysunku 9 A i B.
1. Sprawdzenie braku ci$nienia — przed otwarciem upewnij sie, ze w szybkowarze
nie ma cisnienia. Wskaznik ci$nienia musi catkowicie opas¢.
2. Ustawienie pozycji OPEN — chwy¢ pokrywe za uchwyty i obré¢ jg w kierunku
przeciwnym do kierunku zamykania, az oznaczenie na pierscieniu pokretta ustawi
sie naprzeciw symbolu OPEN (rys. A).
3. Zdejmowanie pokrywy — zdejmij pokrywe, unoszac jg od siebie, aby unikng¢
kontaktu z ewentualng resztkg pary.

Podczas otwierania zachowaj ostroznos¢ i w razie potrzeby uzyj rekawic ochronnych.

XV. Gotowanie

. Upewnij sie, ze otwory zaworu bezpieczenstwa oraz kanat odprowadzania pary
nie sg zablokowane. W razie potrzeby oczys¢ je.

e  Po zamknieciu pokrywy ustaw zawor regulacji cisnienia w odpowiedniej pozycji,
zgodnie z wymaganiami potrawy. Szczego6towe informacje dotyczace doboru
ci$nienia i czasu gotowania znajdujg sie w dalszej czesci instrukciji.

e Aby szybko podnie$é temperature, podgrzewaj szybkowar na wysokiej mocy
do momentu, az zacznie dziata¢ mechanizm zabezpieczajacy przed otwarciem
pod cisnieniem.

. Uwazaj, aby nie stosowaé mocy wiekszej niz konieczna. Po pewnym czasie
podgrzewania niewielka ilo§¢ pary moze wydostawacé sie z zaworu
bezpieczenstwa — jest to zjawisko normalne.

. Gdy zawor regulacji ci$nienia zacznie sie unosi¢, a para bedzie wydostawaé
sie w sposob ciagty, wydajgc charakterystyczny dzwiek, zmniejsz moc grzania.
Utrzymuj stabilne uwalnianie pary przez zawdr regulacji cisnienia i rozpocznij
odmierzanie czasu gotowania (zgodnie z tabelg w rozdziale XX).

UWAGA: Czas gotowania nalezy liczy¢ od momentu rozpoczecia pracy zaworu regulacji
ci$nienia do wylgczenia zrodta ciepta.



XVI. Po gotowaniu
Po uptywie czasu gotowania:

Wytacz zrodio ciepta.

Pozostaw szybkowar na pewien czas, aby cisnienie obnizyto sie samoistnie.
Gdy wskaznik ci$nienia catkowicie opadnie, gotowanie jest zakonczone.
Teraz mozesz otworzy¢ szybkowar

(patrz. p. XIV. Otwieranie pokrywy).

XVII. Szybkie obnizanie cisnienia
Jezeli wymagane jest szybkie obnizenie

ci$nienia:

Ustaw szybkowar na stabilnej, rownej
powierzchni.

Powoli polewaj zimng wodg =
wytgcznie zewnetrzng powierzchnie /
garnka, ponizej pokrywy, az zawor /
bezpieczenstwa opadnie. B
Nie polewaj pokrywy ani zaworéw.
Unikaj dostania si¢ wody do zaworu
bezpieczenstwa i zaworu regulacji
cisnienia.

Nastepnie otworz szybkowar (patrz.
p. XIV. Otwieranie pokrywy).

XVIIIl. Ewentualne problemy i sposéb ich rozwiazania

Problem

Powod Rozwiazanie

Para wydostaje sie spod pokrywy 1. Uszczelka jest 1. Oczysci¢

zabrudzona uszczelke, rant
garnka oraz pokrywe

2. Uszczelka jest 2. Wymien uszczelke
zuzyta na nowa.
Pokrywa nie zamyka si¢ prawidtowo Pokrywa ulegta Wymien pokrywe

odksztatceniu




Para i ptyn wydostaje sie z zaworu
bezpieczenstwa

1. Kanat
odprowadzania pary
jest zablokowany.
Dziata
zabezpieczenie
trzpienia blokujgcego.
Otwor zaworu

1. Zdejmij szybkowar
z ognia i pozwdl

mu ostygngc.

Po ostygnieciu
zdejmij zawor
regulacji cisnienia

i dokfadnie oczysci

regulacji cisnienia jest | jego otwor
zatkany
2. Zawror 2. Wymien zawor

bezpieczenstwa nie
dziata prawidtowo

bezpieczenstwa

Podczas gotowania uszczelka zostaje
wtpchnieta przez otwor bezpieczenstwa
a para wydostaje sie na zewnatrz

1. Zadziatata funkcja
bezpieczenstwa
uszczelki.

Inny element
zabezpieczajacy mogt
ulec uszkodzeniu

1. Zdejmij szybkowar
z ognia i pozwol mu
ostygnaé. Oczysé

i sprawdz wszystkie
elementy
bezpieczenstwa.
Wymien te, ktére

nie dziatajg
prawidtowo

2. Uszczelka jest
zuzyta lub
uszkodzona

2. Wymien uszczelke.

XIX. Czyszczenie i konserwacja

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania szybkowaru nalezy przestrzegac zalecen
dotyczacych jego mycia i konserwacji po kazdym uzyciu.

. Umyj szybkowar letnig wodg z ptynem do mycia naczyn.

. Po umyciu doktadnie osusz urzadzenie i przechowu;j je w suchym stanie.
. Nie czy$¢ powierzchni szybkowaru twardymi ani metalowymi narzedziami,

aby unikng¢ zarysowan.

. Uwaga: W zmywarce mozesz umy¢ tylko garnek. Pokrywy szybkowaru

nie wolno myé w zmywarce.

. Nie przechowuj zywnosci w szybkowarze przez diuzszy czas.
. Nie nagrzewaj mocno garnka, gdy jest pusty.




Czyszczenie uszczelki

Zdejmij uszczelke z pokrywy.

Usun zabrudzenia z uszczelki oraz pokrywy, myjac je ciepta wodg z dodatkiem
tagodnego detergentu.

Doktadnie osusz uszczelke i upewnij sig, ze pozostaje sucha.

Zatoz uszczelke z powrotem na pokrywe.

Podczas przechowywania nie zamykaj szybkowaru, aby zapobiec trwatemu
odksztatceniu uszczelki.

Przechowuj pokrywe i garnek oddzielnie.

Uwaga:

Zmiana koloru uszczelki jest zjawiskiem normalnym i nie wptywa na jej dziatanie.
Zaleca sie wymiane uszczelki co 1-2 lata, w zaleznosci od czestotliwosci
uzytkowania.

Uszczelke nalezy natychmiast wymienic, jesli jest uszkodzona

lub zdeformowana.

W celu zakupu czesci zamiennych skontaktuj sie ze sprzedawcag

lub autoryzowanym punktem sprzedazy.

Nigdy nie stosuj nieoryginalnych czesci zamiennych.

Konserwacja zaworu bezpieczenstwa, zaworu regulacji ci$nienia oraz kanatu
odprowadzania pary

Regularnie sprawdzaj drozno$¢ kanatu odprowadzania pary oraz stan zaworu
bezpieczenstwa.

W przypadku zablokowania oczy$¢ elementy za pomocg igly, a nastepnie
doktadnie umyj je woda.

Zawor regulacji ci$nienia — wyjmij zawor regulacji ci$nienia recznie i optucz go pod
biezaca woda.




Zawor bezpieczenstwa — odkre¢ zawor bezpieczenstwa, obracajgc go w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara przy uzyciu klucza, a nastepnie zdemontuj zawoér
i umyj pod biezgcg wodg

° o
XX. Czas gotowania
Nazwa potrawy Pozycja zaworu Czas gotowania na
regulacji cisnienia matym ogniu*
(w minutach)
Wotowina 1 15-20
Schab z koscig 1l 8-12
Golonka wieprzowa 1l 15-20
Kurczak 1 8-10
Ryba 1l 2-4
Baranina 1 8-12
Kukurydza 1 5-8
Bataty [ 6-10
Ryz [ 4-6
Kasza | 10-15
Groch 1 12 - 16

*Uwaga: Podane czasy maja charakter orientacyjny. Rzeczywisty czas gotowania moze
sie réznié¢ w zaleznosci od rodzaju i iloéci produktu oraz indywidualnych preferenciji.
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USER MANUAL
FOR 6 L AND 8 L PRESSURE COOKERS

Before using the product, carefully read the user manual and strictly follow
all instructions contained therein. Keep this manual for future reference.

The product complies with the applicable European safety requirements in accordance
with EN 12778, bears the CE marking and is safe for food contact.

I.  Important Safety Information

The pressure cooker is intended for domestic use only.

Always follow the instructions contained in this manual.

The pressure cooker operates under pressure.

Improper use of the pressure cooker may result in injury, burns or damage
to the appliance.

Use the pressure cooker only for its intended purpose.

Do not use the appliance if it is damaged or incomplete.

Never modify the safety components or the construction of the appliance.

Use only original spare parts recommended by the manufacturer.

Always exercise particular caution when using the pressure cooker, especially when
children and/or pets are nearby.

During operation and while releasing pressure, keep children away from the pressure
cooker.

Il. Additional Manufacturer’s Notes

Supervision and Operation

The appliance must be supervised at all times during use.

Once steam begins to be released through the pressure control valve, reduce the heat
and maintain the pressure at the permissible level.

Risk of Burns

Pressure cooking may present a risk of burns.

Do not open the pressure cooker by force.

Open the pressure cooker only after the pressure has been completely released
(see section: Pressure Control Valve).

Do not open the pressure cooker while it is still under pressure.

During operation, the metal parts, lid and valves become very hot.

Use only the handles when carrying or opening the pressure cooker. If necessary,
use protective gloves or other burn protection..

12



IIl. Description of Pressure Cooker Components:

1- Control knob 2- Safety valve

3- Lid locking clamp | 4- Pressure control
valve

5- Safety window 6- Gasket

7- Pot body 8 — Foldable handle
IV. Specifications
Model Capacity Cooker Operating Operating Safety Safety
Diameter Pressure (1) Pressure Pressure Pressure
(1 (Level I) (Level 1)
340206 6L 22.cm 60 kPa 100 kPa 120-180 180-300
kPa kPa
340208 8L 22cm 60 kPa 100 kPa 120-180 180-300
kPa kPa

ATTENTION! Operating pressure means the standard working pressure of the pressure
cooker during cooking, which can be selected depending on the type of food being
prepared. Safety pressure Level | and Level Il refer to automatic safety systems that
prevent excessive pressure build-up.

The pot walls are made of SS304 stainless steel.
The base is three-layered and consists of:

e inner layer: SS304 stainless steel (1.0 mm)

. middle layer: aluminium (3.3 mm)

. outer layer: SS430 stainless steel (0.5 mm) serving as an induction-compatible
base.
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V. The pressure cooker may be used on the following heat sources

2 |l|(©) |

Gas Electro Ceran Induction Halogen

e Maximum recommended power of the heat
source: 1.5 kW.

e The diameter of the heating zone must

not exceed the diameter of the cooker base.
* In the case of gas cookers, the flame must
not extend beyond the bottom edge

of the cooker..

VI. Filling:
e Do not fill the pressure cooker above 2/3 of its capacity.

. In the case of foods that expand during cooking (e.g. rice, beans), do not exceed
1/3 of its capacity.

moarenm

VIl. Types of Food

. Do not cook foods that expand significantly (e.g. jams, oatmeal), as they may block
the steam outlet.
e Do not fry or bake food in the pressure cooker.

. In the case of thick-consistency foods, gently shake the pressure cooker before
opening.
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Alcohol vapours are flammable. When preparing food containing alcohol, allow

the alcohol to boil briefly without the lid before closing it.

When cooking foods with a natural skin or membrane (e.g. tongue), steam

may accumulate under pressure inside them. Do not pierce them immediately after
cooking.

VIIl. Handling and Positioning

Exercise particular caution when moving a pressure cooker that is under pressure.
Carry the pressure cooker in a horizontal position, without shaking..

IX. Technical Condition

X. Safety System
The pressure cooker has been designed
and equipped with a multi-level safety system
to ensure safe use of the appliance.

P Before each use, check that the valves
are unobstructed.

Keep the pressure control valve, gasket,

lid and pot clean.

If steam escapes in an uncontrolled manner,
immediately switch off the heat source

and eliminate the cause of the problem.

Do not place any objects on the pressure
control valve.

Protection against opening under
pressure — the locking mechanism
prevents the lid from being opened when
there is pressure inside the cooker
and ensures correct and safe closing.
Pressure release system — the pressure
cooker is equipped with a three-level
pressure release system that protects
the user in various operating situations:
1. Pressure control valve — during normal operation, the valve
automatically releases excess steam when the pressure inside the cooker
reaches the operating range (see Section Xl below for more information).
2. Safety valve - rises with a slight increase in pressure (approx. 4 kPa)
and prevents the lid from being opened when pressure begins to build
up inside the cooker.
3. Lid opening and closing knob — once the pressure has been
completely released and the safety valve has dropped, the knob allows
the lid to be opened safely with one hand.
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XI.

XIl.

XII.

Pressure Control Valve
The valve can be set in three positions:

(-f\\ Steam release position — rapid pressure
(o)

\|/

[
II

release

Operating pressure level (60 kPa)

Operating pressure level (100 kPa)

Note: Check the appropriate pressure control valve
position and cooking time in the section Cooking Time.

Before First Use

Note

Wash all components with
warm water and a mild
detergent.

Make sure that the openings
of the safety valve

and the steam outlet duct
are not blocked. Clean them
if necessary.

Fill the pressure cooker
halfway with water.

Boil the water

for approximately 30 minutes.
Empty and dry the appliance.

: Only the pot is dishwasher safe. The lid must not be washed in a dishwasher.

Closing the Lid

Close the lid according to the instructions shown in Figure 9 A and B.

The outer ring of the knob, which rotates together with the lid, is used for opening and
closing. It is marked with a dot indicating whether the cooker is open or closed. The inner
part of the knob marked OPEN — CLOSE remains stationary.

1. Initial position (Fig. A) — place the lid on the pot in the OPEN position so that
the marking (dot) on the knob ring is aligned with the OPEN symbol.

2. Closing the lid (Fig. B) — gently press down the lid and rotate it in the direction
of the arrow so that the marking on the knob ring aligns with the CLOSE symbol.
3. Checking proper closing — the lid is properly closed when it is in the CLOSE
position and cannot be freely rotated.

Do not use excessive force when closing. The lid should rotate smoothly.
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XIV. Opening the Lid
Open the lid according to the instructions shown in Figure 9 A and B.

XV. Cooking

XVL.

1. Check that there is no pressure — before opening, make sure that there

is no pressure inside the pressure cooker. The pressure indicator must drop
completely.

2. Set to the OPEN position — hold the lid by the handles and turn it in the opposite
direction to closing until the marking on the knob ring aligns with the OPEN symbol
(Fig. A).

3. Removing the lid — remove the lid by lifting it away from you to avoid contact with
any remaining steam.

Exercise caution when opening and, if necessary, use protective gloves.

Ensure that the openings of the safety valve and the steam outlet duct

are not blocked. Clean them if necessary.

After closing the lid, set the pressure control valve to the appropriate position
according to the food requirements. Detailed information on pressure selection
and cooking times can be found later in this manual.

To raise the temperature quickly, heat the pressure cooker at high power until

the protection mechanism against opening under pressure is activated.

Do not use more power than necessary. After some time, a small amount of steam
may escape from the safety valve — this is normal.

When the pressure control valve begins to rise and steam is released continuously
with a characteristic sound, reduce the heat. Maintain steady steam release
through the pressure control valve and start timing the cooking process (according
to the table in Section XX).

ATTENTION: The cooking time must be counted from the moment the pressure control
valve starts operating until the heat source is switched off.

After Cooking
After the cooking time has elapsed:

Switch off the heat source.
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XVII.

XVII.

Leave the pressure cooker for some time to allow the pressure to decrease

naturally.

When the pressure indicator has completely dropped, cooking is finished.

You may now open the pressure cooker (see Section XIV. Opening the Lid).
Quick Pressure Reduction
If rapid pressure reduction is required:

Place the pressure cooker
on a stable, flat surface.

Slowly pour cold water over the outer

surface of the pot only, below the lid, e
until the safety valve drops. =
e Do not pour water over =
the lid or valves. s
e  Avoid getting water into the safety _/
valve and pressure control valve. 2
e  Then open the pressure cooker
(see Section XIV. Opening the Lid).
Troubleshooting
Problem Cause Solution

Steam escapes from under the lid

4

1. The gasket is dirty

1. Clean the gasket,
the rim of the pot and
the lid

"\

2. The gasket is worn

2. Replace the gasket
with a new one

The lid does not close properly

The lid is deformed

Replace the lid
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Steam and liquid escape from the safety
valve

1. The steam outlet
duct is blocked.

The locking pin safety
mechanism has been
activated.

The pressure control
valve opening

is clogged

1. Remove the
pressure cooker from
the heat and allow

it to cool. After
cooling, remove

the pressure control
valve and thoroughly
clean its opening

2. The safety valve
is not functioning

properly

2. Replace the safety
valve

During cooking, the gasket is pushed out
through the safety opening and steam
escapes outside

1. The gasket safety
function has been
activated. Another
safety component
may have been
damaged

1. Remove

the pressure cooker
from the heat

and allow it to cool.
Clean and check

all safety
components. Replace
those that

are not functioning

properly

2. The gasket is worn
or damaged

2. Replace the gasket

XIX. Cleaning and Maintenance

To ensure proper operation of the pressure cooker, follow the cleaning and maintenance

instructions after each use.

e  Wash the pressure cooker with lukewarm water and dishwashing liquid.
e  After washing, dry the appliance thoroughly and store it dry.
e Do not clean the surface of the pressure cooker with hard or metal tools

to avoid scratching.

e Note: Only the pot is dishwasher safe. The lid must not be washed

in a dishwasher.

. Do not store food in the pressure cooker for extended periods.
. Do not heat the pot strongly when it is empty.
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Cleaning the Gasket

. Remove the gasket from the lid.

. Remove any dirt from the gasket and the lid by washing them with warm water
and a mild detergent.

e  Dry the gasket thoroughly and ensure it remains dry.

e Reinstall the gasket onto the lid.

. Do not close the pressure cooker during storage to prevent permanent
deformation of the gasket.

e  Store the lid and the pot separately.

Note:

e Discoloration of the gasket is normal and does not affect its performance.

e Itisrecommended to replace the gasket every 1-2 years, depending
on frequency of use.

e The gasket must be replaced immediately if it is damaged or deformed.

e  To purchase spare parts, contact your dealer or an authorized sales point.

e Never use non-original spare parts.

Maintenance of the Safety Valve, Pressure Control Valve and Steam Outlet Duct

e  Regularly check that the steam outlet duct is unobstructed and that the safety
valve is in good condition.

e If blocked, clean the components with a needle and then wash them thoroughly
with water.

Pressure control valve — remove the pressure control valve manually and rinse
it under running water.
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Safety valve — unscrew the safety valve by turning it counterclockwise using a wrench, then
remove the valve and wash it under running water.

° o
XX. Cooking Time

Food Name Pressure Control Valve | Cooking Time on Low

Position Heat* (minutes)
Beef Il 15-20
Bone-in pork loin 1l 8-12
Pork knuckle 1 15-20
Chicken 1 8-10
Fish Il 2-4
Lamb Il 8-12
Corn 1l 5-8
Sweet potatoes [ 6—10
Rice | 4-6
Groats | 10-15
Peas 1l 12 -16

*Note: The indicated times are approximate. The actual cooking time may vary depending
on the type and quantity of the product as well as individual preferences.
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BEDIENUNGSANLEITUNG
FUR SCHNELLKOCHTOPFE 6 L UND 8 L

Vor der Verwendung des Produkts lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgféltig durch
und befolgen Sie unbedingt alle darin enthaltenen Hinweise. Bewahren Sie diese
Anleitung fiir die zukiinftige Verwendung auf.

Das Produkt entspricht den geltenden europédischen Sicherheitsanforderungen geman
der Norm EN 12778, tragt die CE-Kennzeichnung und ist fiir den Kontakt
mit Lebensmitteln geeignet.

I. Wichtige Sicherheitshinweise

Der Schnellkochtopf ist ausschlieRlich fiir den Hausgebrauch bestimmt.

Befolgen Sie stets die Anweisungen dieser Bedienungsanleitung.

Der Schnellkochtopf ist ein unter Druck arbeitendes Gerat.

Eine unsachgemafe Verwendung kann zu Verletzungen, Verbrennungen oder
Schaden am Gerét flihren.

Verwenden Sie den Schnellkochtopf nur bestimmungsgeman.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt oder unvollstandig ist.

Nehmen Sie niemals Veranderungen an den Sicherheitseinrichtungen oder
an der Konstruktion des Gerats vor.

Verwenden Sie ausschlieRlich vom Hersteller empfohlene Original-Ersatzteile.

Seien Sie bei der Verwendung besonders vorsichtig, insbesondere wenn sich Kinder
und/oder Haustiere in der N&ahe befinden.

Halten Sie Kinder wahrend des Betriebs wund beim Druckablassen
vom Schnellkochtopf fern..

Il.  Zusatzliche Hinweise des Herstellers

Aufsicht und Gebrauch

Wahrend des Betriebs ist eine stéandige Aufsicht erforderlich.

Sobald Dampf Uber das Druckregelventil austritt, reduzieren Sie die Heizleistung
und halten Sie den Druck im zuldssigen Bereich.

Verbrennungsgefahr

Das Kochen unter Druck kann Verbrennungsgefahr verursachen.

Offnen Sie den Schnellkochtopf niemals mit Gewalt.

Offnen Sie den Schnellkochtopf erst nach vollstdndigem Druckabbau (siehe Kapitel:
Druckregelventil).

Offnen Sie den Schnellkochtopf nicht, solange er unter Druck steht.

Waéhrend des Betriebs werden Metallteile, Deckel und Ventile sehr heif3.

Verwenden Sie zum Tragen und Offnen ausschlieRlich die Griffe. Verwenden
Sie bei Bedarf Schutzhandschuhe oder andere geeignete Schutzmittel..
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Ill. Beschreibung der Bestandteile des Schnellkochtopfs:

IV. Technische Daten

1- Drehknopf 2-  Sicherheitsventil
3- Deckelverriegelung | 4- Druckregelventil
5-  Sicherheitsfenster 6- Dichtung
7- Topf 8 — Klappgriff

Modell Fassungsver Durchmess | Betriebs | Betriebsdr | Sicherheitsdru | Sicherheitsdr
mogen er druck (1) uck (1) ck (Stufe I) uck (Stufe 1)
340206 6L 22 cm 60 kPa 100 kPa | 120-180 kPa 180-300
kPa
340208 8L 22cm 60 100 kPa | 120-180 kPa 180-300
kPa kPa

ACHTUNG! Der Betriebsdruck ist der Standarddruck wahrend des Kochvorgangs und kann

je nach Art der Speisen gewahlt werden.

Der Sicherheitsdruck Stufe | und Il bezieht sich auf automatische Sicherheitssysteme
zur Vermeidung eines iibermaRigen Druckanstiegs.

Die Topfwande bestehen aus Edelstahl SS304.

Der Topfboden ist dreischichtig aufgebaut:

Innenschicht: Edelstahl SS304 (1,0 mm)
Mittelschicht: Aluminium (3,3 mm)
AuBenschicht: Edelstahl SS430 (0,5 mm) als Induktionsboden.
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V. Geeignete Warmequellen

//-§ avavoy

Ceran Induction Halogen

e Maximale empfohlene Heizleistung: 1,5 kW.
e Der Durchmesser der Kochzone darf nicht
gréRer sein als der Topfboden.

o Bei Gasherden darf die Flamme nicht tGber
den Bodenrand hinausragen.

VI. Befiillen:
e  Fdllen Sie den Schnellkochtopf nicht tiber 2/3 seines Fassungsvermégens.
e  Beistark quellenden Lebensmitteln (z. B. Reis, Bohnen) maximal bis 1/3 fiillen.

VII.  Arten von Speisen
e Kochen Sie keine stark quellenden Speisen (z. B. Marmelade, Haferflocken),
da diese den Dampfaustritt blockieren kénnen.
. Braten oder backen Sie keine Speisen im Schnellkochtopf.
e  Bei dickfliissigen Speisen den Schnellkochtopf vor dem Offnen leicht schiitteln.
o  Alkoholdampfe sind entziindlich. Lassen Sie alkoholhaltige Speisen
vor dem SchlieRen kurz ohne Deckel kochen.
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e  Bei Speisen mit naturlicher Haut oder Membran (z. B. Zunge) kann sich Druck im

Inneren bilden. Nicht unmittelbar nach dem Garen einstechen.
VIIl. Transport und Aufstellung

e  Beim Transport eines unter Druck stehenden Schnellkochtopfs besondere Vorsicht
walten lassen.

e  Den Schnellkochtopf waagerecht und ohne Erschitterungen tragen..

IX. Technischer Zustand

e  Vor jedem Gebrauch die Durchgéangigkeit
der Ventile prifen.

e  Druckregelventil, Dichtung, Deckel und Topf
sauber halten.

e Bei unkontrolliertem Dampfaustritt sofort
die Warmequelle ausschalten und Ursache
beheben.

e Keine Gegenstande auf das Druckregelventil
legen.

X. Sicherheitssystem
Der Schnellkochtopf ist mit einem mehrstufigen
Sicherheitssystem ausgestattet.
e  Offnungsschutz unter Druck —
verhindert das Offnen bei vorhandenem
Druck und gewahrleistet korrektes
Schlielen.
. Druckablasssystem — dreistufig:
1. Druckregelventil — gibt
bei Erreichen des Betriebsdrucks
automatisch Uberschussigen
Dampf ab.
2. Sicherheitsventil — hebt sich bei geringem Druckanstieg (ca. 4 kPa)
und verhindert das Offnen.
3. Drehknopf — erméglicht nach vollstandigem Druckabbau das sichere
Offnen mit einer Hand.
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XI.  Druckregelventil
Drei Positionen:

~
\s
I

II

Dampfabblasposition — Schnell-Druckabbau

Betriebsdruckstufe (60 kPa)

Betriebsdruckstufe (100 kPa)

Hinweis: Informationen zur Auswahl der geeigneten Druckregelventilposition und Garzeit
finden Sie im Abschnitt Garzeit.

XIl. Vor dem ersten Gebrauch

Hinweis

Alle Teile mit warmem
Wasser und mildem
Reinigungsmittel reinigen.
Sicherstellen, dass
Sicherheitsventil und
Dampfabzugskanal frei sind.
Halb mit Wasser fiillen.

Ca. 30 Minuten kochen
lassen.

Entleeren und trocknen..

: Nur der Topf ist splilmaschinengeeignet. Der Deckel nicht.

XIll. Deckel schlieRen
SchlieRen Sie den Deckel wie in Abbildung 9 A und B gezeigt. Der aufRere Ring des Knaufs
dient zum Offnen und SchlieRen des Deckels. Er ist mit einem Punkt markiert, dessen
Position anzeigt, ob der Schnellkochtopf gedffnet oder geschlossen ist. Der innere Teil
des Knaufs mit der Markierung ,OFFNEN — GESCHLOSSEN* bleibt fest.

1. Grundeinstellung (Abb. A) — Setzen Sie den Deckel in der Position ,OFFNEN*
auf den Topf, sodass die Markierung (der Punkt) auf dem Knaufring mit dem Symbol
LOFFNEN* {ibereinstimmt.

2. SchlieBen des Deckels (Abb. B) — Driicken Sie den Deckel leicht an und drehen
Sie ihn in Pfeilrichtung, bis die Markierung auf dem Knaufring mit dem Symbol
LGESCHLOSSEN" (ibereinstimmt.

3. Dichtheitspriifung — Der Deckel ist richtig geschlossen, wenn er sich

in der Position ,GESCHLOSSEN" befindet und sich nicht frei drehen lasst.

Gehen Sie beim Schlielen nicht mit ibermafiger Kraft vor. Der Deckel sollte sich leicht
drehen lassen.
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XIV. Offnen des Deckels
Offnen Sie den Deckel wie in Abbildung 9 A und B gezeigt.
1. Druckpriifung — Stellen Sie vor dem Offnen sicher, dass sich kein Druck mehr
im Schnellkochtopf befindet. Die Druckanzeige muss vollstandig unten sein.
2. Position ,,OFFNEN* einstellen — Fassen Sie den Deckel an den Griffen und drehen
Sie ihn in die entgegengesetzte Richtung der SchlieRposition, bis die Markierung am
Knaufring mit dem Symbol ,OFFNEN* iibereinstimmt (Abbildung A).
3. Abnehmen des Deckels — Nehmen Sie den Deckel ab, indem Sie ihn von sich
wegheben, um den Kontakt mit eventuell vorhandenem Restdampf zu vermeiden.

Gehen Sie beim Offnen vorsichtig vor und tragen Sie gegebenenfalls
Schutzhandschuhe.

XV. Kochen

Stellen Sie sicher, dass das Sicherheitsventil und die Dampfaustritts6ffnungen
nicht verstopft sind. Reinigen Sie diese gegebenenfalls.

Stellen Sie nach dem SchlieRen des Deckels das Druckregelventil entsprechend
den Anforderungen des jeweiligen Lebensmittels ein. Detaillierte Informationen
zur Wahl des richtigen Drucks und der Garzeit finden Sie weiter unten in dieser
Anleitung.

Um die Temperatur schnell zu erhéhen, erhitzen Sie den Schnellkochtopf

bei hoher Leistung, bis der Druckablassmechanismus einrastet.

Achten Sie darauf, nicht mehr Leistung als nétig zu verwenden. Nach einer Weile
kann eine geringe Menge Dampf aus dem Sicherheitsventil austreten — dies

ist normal.

Sobald das Druckregelventil ansteigt und kontinuierlich Dampf austritt,

der ein charakteristisches Gerausch erzeugt, reduzieren Sie die Hitze. Lassen
Sie weiterhin gleichmagig Dampf durch das Druckregelventil austreten und
beginnen Sie mit der Zeitmessung der Garzeit (siehe Tabelle in Kapitel XX).

HINWEIS: Die Garzeit wird ab dem Zeitpunkt des Einsetzens des Druckregelventils
bis zum Abschalten der Warmequelle gemessen.
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XVI.

XVII.

XVII.

Nach dem Kochen
Nach Ablauf der Garzeit:

Schalten Sie die Hitze

ab.

Lassen Sie den Schnellkochtopf
eine Weile stehen, damit der Druck
von selbst entweichen kann.

Sobald die Druckanzeige vollstandig
absinkt, ist der Garvorgang
abgeschlossen.

Sie kénnen den Schnellkochtopf nun
6ffnen (siehe Abschnitt XIV. Offnen
des Deckels).

Schnelle Druckentlastung
Falls eine schnelle Druckentlastung
erforderlich ist:

Stellen Sie den Schnellkochtopf auf
eine stabile, ebene Flache.

e  Gielen Sie langsam kaltes Wasser nur von aul3en tber den Topf, unterhalb
des Deckels, bis das Sicherheitsventil absinkt.

. Gielen Sie kein Wasser auf den Deckel oder die Ventile.

. Achten Sie darauf, dass kein Wasser auf das Sicherheitsventil und das

Druckregelventil gelangt.

o  Offnen Sie anschlieRend den Schnellkochtopf (siehe Abschnitt XIV. Offnen

des Deckels).

Problembehebung

Problem Ursache Lésung
Dampf tritt unter dem Deckel aus 1. Die Dichtung ist 1. Dichtung, Topfrand
verschmutzt und Deckel reinigen

2. Die Dichtung
ist verschlissen

2. Dichtung durch
eine neue ersetzen

Der Deckel lasst sich nicht
ordnungsgemal schlieRen

Der Deckel
ist verformt

Deckel austauschen
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Dampf und Flussigkeit treten aus dem
Sicherheitsventil aus

1. Der
Dampfabzugskanal
ist verstopft.

Die Sicherung

des
Verriegelungsstiftes
wurde aktiviert.

Die Offnung

des Druckregelventils
ist verstopft

1. Schnellkochtopf
von der Warmequelle
nehmen

und abkuhlen lassen.
Nach dem Abkuhlen
das Druckregelventil
abnehmen und
dessen Offnung
grindlich reinigen

2. Das

2. Sicherheitsventil

durch die Sicherheitsoffnung
herausgedriickt und Dampf tritt aus

Sicherheitsfunktion
der Dichtung wurde
aktiviert. Ein anderes

Sicherheitsventil austauschen
funktioniert nicht
ordnungsgeman

Wahrend des Kochens wird die Dichtung | 1. Die 1. Schnellkochtopf

von der Warmequelle
nehmen
und abkdihlen lassen.

Sicherheitselement Alle

konnte beschadigt Sicherheitselemente

sein reinigen und
Uberpriifen. Nicht
ordnungsgeman
funktionierende Teile
austauschen

2. Die Dichtung 2. Dichtung

ist verschlissen oder austauschen

beschadigt

XIX. Reinigung und Wartung
Um die einwandfreie Funktion lhres Schnellkochtopfs zu gewahrleisten, befolgen Sie bitte
nach jedem Gebrauch die Reinigungs- und Wartungshinweise.

Waschen Sie den Schnellkochtopf mit lauwarmem Wasser und etwas Spulmittel.

Trocknen Sie das Gerat nach der Reinigung griindlich ab und bewahren Sie es an

einem trockenen Ort auf.

Verwenden Sie zum Reinigen der Oberflache des Schnellkochtopfs keine harten
oder metallischen Utensilien, um Kratzer zu vermeiden.
Hinweis: Nur der Innentopf ist spiilmaschinenfest. Der Deckel des
Schnellkochtopfs ist nicht spiilmaschinengeeignet.
Bewahren Sie keine Lebensmittel Giber langere Zeit im Schnellkochtopf auf.
Uberhitzen Sie den leeren Innentopf nicht.
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Reinigung der Dichtung

Entfernen Sie die Dichtung vom Deckel.

Reinigen Sie Dichtung und Deckel griindlich mit warmem Wasser und einem
milden Spulmittel.

Trocknen Sie die Dichtung sorgféltig ab und stellen Sie sicher, dass sie trocken
bleibt.

Setzen Sie die Dichtung wieder auf den Deckel.

SchlieRen Sie den Schnellkochtopf wahrend der Lagerung nicht, um eine
dauerhafte Verformung der Dichtung zu vermeiden.

Bewahren Sie Deckel und Topf getrennt auf..

Hinweis:

Eine Verfarbung der Dichtung ist normal und beeintrachtigt inre Funktion nicht.

Es wird empfohlen, die Dichtung je nach Nutzungshaufigkeit alle 1-2 Jahre
auszutauschen.

Die Dichtung sollte umgehend ausgetauscht werden, wenn sie beschadigt oder
verformt ist.

Wenden Sie sich fir Ersatzteile an lhren Handler oder einen autorisierten Handler.
Verwenden Sie niemals nicht originale Ersatzteile..

Wartung von Sicherheitsventil, Druckregelventil und Dampfablasskanal

Uberpriifen Sie regelmaRig den Dampfablasskanal auf Verstopfungen

und den Zustand des Sicherheitsventils.

Reinigen Sie verstopfte Bauteile mit einer Nadel und spllen Sie sie anschlielend
grundlich mit Wasser ab.

Druckregelventil: Das Druckregelventil manuell ausbauen und unter flieRendem
Wasser abspllen.
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Sicherheitsventil: Das Sicherheitsventil mit einem Schraubenschllssel gegen den
Uhrzeigersinn abschrauben, anschlieRend zerlegen und unter flieRendem Wasser abspllen

XX. Garzeiten

Speise Ventilposition Garzeit bei niedriger
Hitze (Min.)
Rindfleisch 1l 15 - 20
Schweinelende mit 1l 8-12
Knochen
Schweinshaxe 1 15-20
Hahnchen 1l 8-10
Fisch 1l 2-4
Lamm 1l 8-12
Mais 1 5-8
SiiRkartoffeln | 6-10
Reis | 4-6
Gritze [ 10-15
Erbsen 1l 12-16

* Hinweis: Richtwerte. Abweichungen je nach Menge und Vorlieben méglich.
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NOTICE D’UTILISATION
DES AUTOCUISEURS 6 L ET 8 L

Avant d’utiliser le produit, lisez attentivement la notice d’utilisation et respectez
impérativement toutes les instructions qu’elle contient. Conservez cette notice pour toute
consultation ultérieure.

Le produit est conforme aux exigences européennes de sécurité en vigueur selon
lanorme EN 12778, porte le marquage CE et est apte au contact alimentaire.

I. Informations importantes relatives a la sécurité

L’autocuiseur est destiné exclusivement a un usage domestique.

Respectez toujours les instructions figurant dans la présente notice.

L’autocuiseur est un appareil fonctionnant sous pression.

Une utilisation incorrecte de I'autocuiseur peut entrainer des blessures, des brilures
ou endommager I'appareil.

Utilisez I'autocuiseur uniguement conformément a sa destination.

N'utilisez pas 'appareil s’il est endommagé ou incomplet.

Ne modifiez jamais les dispositifs de sécurité ni la structure de I'appareil.

Utilisez uniquement des pieces de rechange d’origine recommandées par le fabricant.
Faites toujours preuve d’une vigilance particuliére lors de I'utilisation de I'autocuiseur,
surtout en présence d’enfants et/ou d’animaux domestiques.

Pendant le fonctionnement de l'appareil et lors de la libération de la pression,
maintenez les enfants a distance de I'autocuiseur..

II. Remarques complémentaires du fabricant

1.

e o o N

Surveillance et utilisation

Une surveillance constante est requise pendant I'utilisation de I'appareil.

Dés que de la vapeur commence a s’échapper par la soupape de régulation
de pression, réduisez la puissance de chauffe et maintenez la pression a un niveau
admissible.

Risque de bralure

La cuisson sous pression peut présenter un risque de brdlure.

N’ouvrez jamais I'autocuiseur en forgant.

Ouvrez l'autocuiseur uniquement apres libération compléte de la pression (voir
chapitre: Soupape de régulation de pression).

N’ouvrez pas 'autocuiseur tant qu’il est encore sous pression.

Pendant le fonctionnement, les éléments métalliques, le couvercle et les soupapes
deviennent trés chauds.

Utilisez uniquement les poignées pour transporter et ouvrir l'autocuiseur.
Si nécessaire, utilisez des gants de protection ou d’autres moyens de protection
contre les brdlures.
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Ill. Description des éléments de I’autocuiseur:

1- Bouton

2-  Soupape de
sécurité

3- Dispositif de
verrouillage du

4-  Soupape de
régulation de

couvercle pression
5-  Fenétre de 6- Joint
sécurité
7- Cuve 8 — Poignée rabattable
IV. Spécifications
Modéle Capacité Diamétre Pression de | Pressionde | Pression de | Pression de
service (1) service (I1) sécurité sécurité
(niveau 1) (niveau II)
340206 6L 22.cm 60 kPa 100 kPa 120-180 180-300
kPa kPa
340208 8L 22cm 60 kPa 100 kPa 120-180 180-300
kPa kPa

ATTENTION! La pression de service correspond a la pression standard de
fonctionnement pendant la cuisson, sélectionnable selon le type d’aliments préparés.
Les pressions de sécurité niveaux | et Il correspondent aux systémes automatiques
de sécurité empéchant une augmentation excessive de la pression.

Les parois de la cuve sont en acier inoxydable SS304.

Le fond est composé de trois couches:

e couche intérieure: acier inoxydable SS304 (1,0 mm)

e couche intermédiaire: aluminium (3,3 mm)

. couche extérieure: acier inoxydable SS430 (0,5 mm) servant de base
compatible induction.
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V. Sources de chaleur compatibles

/\ YV
Qo =
S||S||©Q)
S=
Gas Electro Ceran Induction Halogen

e Puissance maximale recommandée

de la source de chaleur: 1,5 kW.

o Le diametre de la zone de chauffe ne doit
pas dépasser celui du fond de la cuve.

e Pour les cuisiniéres a gaz, la flamme ne doit
pas dépasser le fond de la cuve.

VI. Remplissage:
e Ne remplissez pas I'autocuiseur au-dela des 2/3 de sa capacité.
. Pour les aliments susceptibles de gonfler (ex. riz, haricots), ne dépassez
pas 1/3 de la capacité.

VIl. Types d’aliments

. Ne cuisez pas d’'aliments fortement expansifs (ex. confitures, flocons d’avoine)
susceptibles d’obstruer I'évacuation de la vapeur.

. Ne faites ni frire ni cuire au four dans I'autocuiseur.

. Pour les préparations a consistance épaisse, secouez légerement I'autocuiseur
avant I'ouverture.

. Les vapeurs d’alcool sont inflammables. Lors de la préparation d’aliments contenant
de I'alcool, laissez I'alcool bouillir brievement sans couvercle avant de fermer.
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e  Lors de la cuisson d’aliments avec peau ou membrane naturelle (ex. langue),
de la vapeur sous pression peut s’accumuler a l'intérieur. Ne les percez pas
immédiatement aprés la cuisson.

VIIl. Transport et positionnement

. Faites particulierement attention lors du déplacement d’un autocuiseur sous
pression.

. Transportez I'autocuiseur en position horizontale,
Sans Secousses..

IX. Etat technique

e  Avant chaque utilisation, vérifiez
que les soupapes ne sont pas obstruées.

. Maintenez la soupape de régulation de pression,
le joint, le couvercle et la cuve propres.

. Si de la vapeur s’échappe de maniére
incontrolée, éteignez immédiatement la source
de chaleur et éliminez la cause du probléme.

e  Ne placez aucun objet sur la soupape
de régulation de pression.

X. Systéme de sécurité
L’autocuiseur est congu et équipé d’un systeme
de sécurité a plusieurs niveaux garantissant une
utilisation sare.

. Protection contre I’ouverture sous
pression — le mécanisme de verrouillage
empéche I'ouverture du couvercle lorsque
I'appareil est sous pression et garantit
une fermeture correcte et sécurisée.

e  Systéme de libération de pression —
I'autocuiseur est doté d’un systéme a trois
niveaux:

1. Soupape de régulation de pression - libére automatiquement I'excés
de vapeur lorsque la pression atteint la plage de fonctionnement (voir
section XI).

2. Soupape de sécurité — se souléve en cas de Iégére augmentation

de pression (env. 4 kPa) et empéche I'ouverture du couvercle.

3. Bouton d’ouverture/fermeture — aprés libération compléete

de la pression et abaissement de la soupape de sécurité, permet
I'ouverture slre du couvercle d'un seul geste.
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XI. Soupape de régulation de pression
La soupape peut étre réglée sur trois positions

(-fs\ Position de libération de vapeur — libération
fi’i? rapide de la pression

I Niveau de pression de service (60 kPa)

II Niveau de pression de service (100 kPa)

Remarque: Consultez le chapitre « Temps de cuisson » pour le choix de la position
appropriée.

XIl. Avant la premiére utilisation

e Laveztous les éléments a I'eau chaude avec un détergent doux.

e  Assurez-vous que les orifices
de la soupape de sécurité
et le conduit d’évacuation
de vapeur ne sont pas
obstrués. Nettoyez-les si
nécessaire.

e  Remplissez I'autocuiseur
d’eau jusqu’a la moitié.

e  Faites bouillir 'eau pendant
environ 30 minutes.

e Videz et séchez I'appareil.

Remarque: Seule la cuve peut étre lavée au lave-vaisselle. Le couvercle ne doit pas étre lavé
au lave-vaisselle.

XII. Fermeture du couvercle

Fermez le couvercle conformément aux indications des figures 9 A et B.

L’ouverture/la fermeture s’effectue a I'aide de la bague extérieure du bouton, qui tourne avec

le couvercle. Elle comporte un repére sous forme de point indiquant si 'autocuiseur

est ouvert ou fermé. La partie intérieure du bouton, marquée OPEN — CLOSE, reste fixe.
1. Position initiale (fig. A) — placez le couvercle sur la cuve en position OPEN,
de maniére a ce que le repere (point) de la bague soit aligné avec le symbole
OPEN.
2. Fermeture du couvercle (fig. B) — appuyez Iégérement sur le couvercle et tournez-
le dans le sens de la fleche jusqu’a ce que le repére soit aligné avec le symbole
CLOSE.
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3. Veérification de la fermeture — le couvercle est correctement fermé lorsqu'’il
est en position CLOSE et ne peut pas étre tourné librement.

N’exercez pas de force excessive lors de la fermeture. Le couvercle doit tourner
en douceur.

XIV. Ouverture du couvercle
Ouvrez le couvercle conformément aux indications des figures 9 A et B.

1. Vérification de I’absence de pression — avant d’ouvrir, assurez-vous qu'il

n’y a plus de pression dans I'autocuiseur. L’indicateur de pression doit étre
complétement redescendu.

2. Position OPEN - saisissez le couvercle par les poignées et tournez-le dans

le sens inverse de la fermeture jusqu’a ce que le repére de la bague soit aligné avec
le symbole OPEN (fig. A).

3. Retrait du couvercle - retirez le couvercle en le soulevant en I'éloignant de vous
afin d’éviter tout contact avec un éventuel résidu de vapeur.

Faites preuve de prudence lors de I'ouverture et utilisez des gants de protection
si nécessaire.

XV. Cuisson

Assurez-vous que les orifices de la soupape de sécurité ainsi que le conduit
d’évacuation de vapeur ne sont pas obstrués. Nettoyez-les si nécessaire.
Aprés avoir fermé le couvercle, réglez la soupape de régulation de pression
sur la position appropriée selon le type d’aliment. Les informations détaillées
concernant le choix de la pression et du temps de cuisson figurent plus loin dans
la notice.

Pour augmenter rapidement la température, chauffez I'autocuiseur a puissance
élevée jusqu’a ce que le mécanisme de verrouillage sous pression s’active.
Veillez a ne pas utiliser une puissance supérieure a celle nécessaire. Aprés

un certain temps de chauffe, une petite quantité de vapeur peut s’échapper
par la soupape de sécurité - ce phénoméne est normal.

Lorsque la soupape de régulation de pression commence a se soulever

et que la vapeur s’échappe de fagon continue avec un bruit caractéristique,
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XVI.

XVII.

XVII.

réduisez la puissance de chauffe. Maintenez une libération stable de la vapeur
par la soupape et commencez a mesurer le temps de cuisson (conformément
au tableau du chapitre XX).
ATTENTION: Le temps de cuisson doit étre compté a partir du moment ou la soupape
de régulation de pression commence a fonctionner jusqu’a I'arrét de la source de chaleur.
Aprés la cuisson
Aprés écoulement du temps de cuisson:
. Eteignez la source de chaleur.
e Laissez l'autocuiseur pendant un certain temps afin que la pression diminue
naturellement.
e Lorsque lindicateur de pression est complétement redescendu, la cuisson
est terminée.
e  Vous pouvez maintenant ouvrir
I'autocuiseur (voir chap.
XIV. Ouverture du couvercle).
Réduction rapide de la pression

Si une réduction rapide de la pression o
est nécessaire:
. Placez I'autocuiseur sur une surface °
stable et plane. =
e  Versez lentement de I'eau froide /

uniquement sur la surface extérieure
de la cuve, en dessous du couvercle,
jusqu’a ce que la soupape de sécurité
redescende.

. Ne versez pas d’eau sur le couvercle
ni sur les soupapes.

e  Evitez toute pénétration d’'eau dans
la soupape de sécurité et la soupape
de régulation de pression.

. Ouvrez ensuite I'autocuiseur (voir chap. XIV. Ouverture du couvercle).

Problémes éventuels et solutions

Probléme Cause Solution
De la vapeur s’échappe sous le 1. Le joint est sale 1. Nettoyer le joint,
couvercle le rebord de la cuve

et le couvercle

2. Le joint est usé 2. Remplacer le joint
par un neuf
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de la soupape de sécurité

d’évacuation

de vapeur est
obstrué. Le dispositif
de sécurité de la tige
de verrouillage s’est
activé. L’orifice

de la soupape

de régulation

de pression est
bouché

Le couvercle ne se ferme pas Le couvercle Remplacer
correctement est déformé le couvercle
De la vapeur et du liquide s’échappent 1. Le conduit 1. Retirer

I'autocuiseur

du feu et le laisser
refroidir. Aprés
refroidissement,
retirer la soupape
de régulation

de pression

et nettoyer
soigneusement
son orifice

2. La soupape
de sécurité ne

2. Remplacer
la soupape de

s’échappe

par l'orifice de sécurité et de la vapeur

de sécurité du joint
s’est activée.

Un autre élément
de sécurité peut étre
endommagé

fonctionne pas sécurité
correctement
Pendant la cuisson, le joint est expulsé 1. La fonction 1. Retirer

I'autocuiseur

du feu et le laisser
refroidir. Nettoyer

et vérifier tous les
éléments de sécurité.
Remplacer ceux

qui ne fonctionnent
pas correctement

2. Le joint est usé ou
endommagé

2. Remplacer le joint

XIX. Nettoyage et entretien

Afin d’assurer le bon fonctionnement de I'autocuiseur, il convient de respecter
les recommandations relatives a son nettoyage et a son entretien apres chaque utilisation.

. Lavez I'autocuiseur a I'eau tiéde avec du liquide vaisselle.

e Aprés le lavage, séchez soigneusement I'appareil et conservez-le dans un endroit

Sec.

e Ne nettoyez pas la surface de 'autocuiseur avec des outils durs ou métalliques

afin d’éviter les rayures.

. Remarque: seule la cuve peut étre lavée au lave-vaisselle. Le couvercle
ne doit pas étre lavé au lave-vaisselle.
e Ne conservez pas d’'aliments dans 'autocuiseur pendant une période prolongée.
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Ne chauffez pas fortement la cuve lorsqu’elle est vide.

Nettoyage du joint

Retirez le joint du couvercle.

Eliminez les salissures du joint et du couvercle en les lavant a I'eau chaude avec
un détergent doux.

Séchez soigneusement le joint et assurez-vous qu'il reste parfaitement sec.
Remettez le joint en place sur le couvercle.

Lors du stockage, ne fermez pas I'autocuiseur afin d’éviter une déformation
permanente du joint.

Rangez le couvercle et la cuve séparément.

Remarque:

Un changement de couleur du joint est un phénoméne normal et n’affecte pas son
fonctionnement.

Il est recommandé de remplacer le joint tous les 1 a 2 ans, selon la
fréquence d’utilisation.

Le joint doit étre remplacé immédiatement s’il est endommagé ou déformé.
Pour I'achat de pieces de rechange, contactez votre revendeur ou un point

de vente agréé.

N'utilisez jamais de piéces de rechange non originales.

Entretien de la soupape de sécurité, de la soupape de régulation de pression
et du conduit d’évacuation de vapeur

Vérifiez régulierement que le conduit d’évacuation de vapeur n’est pas obstrué
et que la soupape de sécurité est en bon état.

En cas d’obstruction, nettoyez les éléments a I'aide d'une aiguille, puis lavez-les
soigneusement a I'eau.

Soupape de régulation de pression — retirez la soupape manuellement et rincez-la
sous I'eau courante.
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XX. Temps de cuisson

Soupape de sécurité — dévissez la soupape de sécurité en la tournant dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre a l'aide d’'une clé, puis démontez-la et lavez-la sous 'eau courante.

o

Nom du plat Position de la soupape | Temps de cuisson a
de régulation de feu doux* (minutes)
pression

Boeuf Il 15-20

Longe de porc avec 0s Il 8-12

Jarret de porc Il 15-20

Poulet Il 8-10

Poisson Il 2-4

Agneau Il 8-12

Mais Il 5-8

Patates douces | 6-—10

Riz | 4-6

Gruau | 10-15

Pois Il 12-16
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NAUDOJIMO INSTRUKCIJA
6 L IR 8 L GREITPUODZIAMS

Pries naudodami gaminj, atidziai perskaitykite naudojimo instrukcijg ir grieztai laikykités
visy joje pateikty nurodymy. ISsaugokite instrukcijg ateiciai.

Gaminys atitinka galiojanc¢ius Europos saugos reikalavimus pagal EN 12778 standarta,
yra pazymétas CE Zenklu ir tinkamas saly¢iui su maistu.

I.  Svarbi saugos informacija

Greitpuodis skirtas naudoti tik buityje.

Visada laikykités Sioje instrukcijoje pateikty nurodymuy.

Greitpuodis yra slégiu veikiantis prietaisas.

Netinkamas greitpuodzio naudojimas gali sukelti suzalojimus, nudegimus arba
prietaiso pazeidimus.

Naudokite greitpuod; tik pagal paskirtj.

Nenaudokite prietaiso, jei jis yra pazeistas arba nepilnos komplektacijos.

Niekada nemodifikuokite saugos elementy ar prietaiso konstrukcijos.

Naudokite tik gamintojo rekomenduojamas originalias atsargines dalis.

Naudodami greitpuodj visada bikite ypa¢ atsargds, ypac jei Salia yra vaikai ir (arba)
naminiai gyvanai.

Prietaisui veikiant ir iSleidziant slégj, laikykite vaikus atokiau nuo greitpuodzio..

Il. Papildomos gamintojo pastabos

Priezidra ir naudojimas

Naudojimo metu bdtina nuolatiné suaugusio asmens priezidra.

Kai pro slégio reguliavimo voztuvg pradeda verztis garai, sumazinkite kaitinimo galig
ir palaikykite leisting slégio lyg;..

Nudegimy pavojus

Maisto gaminimas slégiu gali sukelti nudegimy pavojy.

Neatidarykite greitpuodZio naudodami jéga.

Atidarykite greitpuod] tik visiSkai iSleidus slégj (zr. skyriy: Slégio reguliavimo
voztuvas).

Neatidarykite greitpuodzio, jei jo viduje dar yra slégis.

Veikimo metu metalinés dalys, dangtis ir voZtuvai jkaista iki auk$tos temperataros.
NeSdami ar atidarydami greitpuodj naudokite tik rankenas. Jei reikia, naudokite
apsaugines pirstines ar kitas apsaugos nuo nudegimy priemones.
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Ill. Greitpuodzio daliy apraSymas:

1- Rankenélé 2-  Apsauginis
voztuvas
3- Dangctio 4-  Slégio reguliavimo
fiksavimo voztuvas
spaustukas
5-  Apsauginis 6- Tarpiné
langelis
7- Puodas 8 — Sulankstoma
rankena
IV. Techninés charakteristikos
Modelis Talpa Skersmuo Darbinis Darbinis Saugos Saugos
slégis (1) slégis (I1) slégis slégis
(I'lygis) (Il lygis)
340206 6L 22 cm 60 kPa 100 kPa 120-180 180-300
kPa kPa
340208 8L 22cm 60 kPa 100 kPa 120-180 180-300
kPa kPa

DEMESIO! Darbinis slégis - tai standartinis slégis gaminimo metu, kurj galima pasirinkti
priklausomai nuo ruosiamo maisto rasies.

Saugos slégis | ir Il lygio reiSkia automatines apsaugos sistemas, kurios neleidzia
slégiui pernelyg padidéti.

Puodo sienelés pagamintos i$ neridijancio plieno SS304.
Puodo dugnas yra trijy sluoksniy:

e vidinis sluoksnis — neradijantis plienas SS304 (1,0 mm)

e vidurinis sluoksnis — aliuminis (3,3 mm)

. iSorinis sluoksnis — neradijantis plienas SS430 (0,5 mm), pritaikytas
indukcinéms kaitlentéms.
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V. Tinkami Silumos S$altiniai

//-§ avavoy

Ceran Induction Halogen

o Maksimali rekomenduojama Silumos $altinio
galia - 1,5 kW.

o Kaitinimo zonos skersmuo neturi bati
didesnis nei puodo dugno skersmuo.

o Naudojant dujing virykle, liepsna neturi iSeiti
uz puodo dugno riby.

VI. Pildymas:
* Nepildykite greitpuodzio daugiau nei 2/3 jo talpos.
e+ Gaminant iSbrinkstancius produktus (pvz., ryzius, pupeles), nevirsykite 1/3 talpos.

VIl. Maisto rasys

. Negaminkite stipriai iSbrinkstanciy patiekaly (pvz., uogieniy, avizZiniy dribsniy), kurie
gali uzkimsti gary iSleidimo anga.

. Nekepkite ir nenaudokite greitpuodzio kepimui orkaitéje.

. Jei maistas tirStos konsistencijos, prie$ atidarydami Svelniai pakratykite greitpuod;.

e  Alkoholio garai yra degis. RuoSiant patiekalus su alkoholiu, prie§ uzdarant dangtj
leiskite alkoholiui trumpai pavirti be dangcio.

e  Verdant produktus su natdralia oda ar plévele (pvz., liezuvj), jy viduje gali susikaupti
slégio garai. Nepradurkite jy i$ karto po virimo.
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VIII. Perkélimas ir pastatymas
e  Bukite ypac atsargls perkeldami greitpuodj, kai jis yra slégyje.
. Perkelkite greitpuodj horizontalioje padétyje, be staigiy judesiy.
IX. Techniné buklé

. Pries kiekvieng naudojimg patikrinkite,
ar voztuvai néra uzsikimse.

. Laikykite slégio reguliavimo voztuva,
tarpine, dangtj ir puodg Svarius.

. Jei garai verziasi nekontroliuojamai,
nedelsdami iSjunkite Silumos Saltinj
ir paSalinkite problemos priezast;.

. Nedékite jokiy daikty ant slégio
reguliavimo voztuvo.

X. Saugos sistema
Greitpuodis suprojektuotas ir apripintas
daugiapakopémis saugos sistemomis,
uztikrinanciomis saugy naudojima.

e  Apsauga nuo atidarymo esant slégiui -
uzrakinimo mechanizmas neleidzia
atidaryti dangcio, kai puode yra slégis,
ir uztikrina saugy uzdaryma.

e  Sleégio isleidimo sistema - trijy pakopy
apsauga:

1. Slégio reguliavimo voztuvas —
normalios veiklos metu automatiSkai iSleidzia perteklinj gara,
kai pasiekiamas darbinis slégis (Zr. XI skyriy).

2. Apsauginis voztuvas — pakyla esant nedideliam slégio padidéjimui

(apie 4 kPa) ir neleidzia atidaryti danggio.

3. Dangcio atidarymo / uzdarymo rankenélé - visiskai iSleidus slégj
ir nusileidus apsauginiam voztuvui, leidzia saugiai atidaryti dangtj viena

ranka.
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x.. Slégio reguliavimo voztuvas
Voztuvg galima nustatyti j tris padétis:

(-fs\ Gary iSleidimo padétis - greitas slegio
f"i"\ isleidimas

I Darbinis slégis (60 kPa)

II Darbinis slégis (100 kPa)

Pastaba: Tinkamg voztuvo padétj ir gaminimo laikg rasite skyriuje ,Gaminimo laikas".

Xll. Prie$ pirmg naudojima

e  Visas dalis nuplaukite Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

e |sitikinkite, kad apsauginio
voZztuvo angos ir gary
iSleidimo kanalas néra
uzsikim$e. Jei reikia,
iSvalykite.

. Pripildykite greitpuodi
vandeniu iki pusés.

e  Virinkite vandenj apie
30 minuciy.

. ISpilkite vandenj
ir nusausinkite prietaisa.

Pastaba: Indaplovéje galima plauti tik puodg. Danggio plauti indaplovéje negalima.

Xlll. Dang¢€io uzdarymas

Atidarymui / uzdarymui skirtas iSorinis rankenélés Ziedas, kuris sukasi kartu su danggiu.
Jis pazymeétas tasku, kurio padétis rodo, ar greitpuodis yra atidarytas, ar uzdarytas. Vidiné

rankenélés dalis su Zyméjimu OPEN — CLOSE yra nejudanti.

1. Pradiné padétis (A pav.) — uzdékite dangtj ant puodo OPEN padétyje taip,
kad zyméjimas (taskas) ant rankenélés ziedo baty prieSais simbolj OPEN.
2. Dangcio uzdarymas (B pav.) — lengvai paspauskite dangt;j ir pasukite jj rodyklés

kryptimi, kol zyméjimas ant Ziedo atsidurs prieSais simbolj CLOSE.

3. Uzdarymo patikrinimas — dangtis yra tinkamai uzdarytas, kai jis yra CLOSE

padétyje ir jo negalima laisvai pasukti..

Uzdarydami nenaudokite per didelés jégos. Dangtis turi suktis sklandziai.
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XIV. Dangcio atidarymas

Atidarykite dangtj pagal 9 A ir B paveiksluose pateiktus nurodymus.
1. Patikrinkite, ar néra slégio — prie$ atidarydami jsitikinkite, kad greitpuodyje néra
slégio. Slégio indikatorius turi visiSkai nusileisti.
2. OPEN padeétis — suimkite dangtj uz rankeny ir pasukite prieSinga kryptimi
nei uzdarymo metu, kol Zyméjimas ant rankenélés Ziedo atsidurs prieSais simbolj
OPEN (A pav.).
3. Dang¢io nuémimas — nuimkite dangtj keldami jj nuo saves, kad iSvengtuméte
kontakto su likusiais garais.

Atidarydami bukite atsargus ir, jei reikia, naudokite apsaugines pirstines.

XV. Gaminimas

o |sitikinkite, kad apsauginio voztuvo angos ir gary iSleidimo kanalas néra uzsikimse.
Jei reikia, iSvalykite (8 pav.).

. UZdarius dangtj, nustatykite slégio reguliavimo voZtuvg j tinkamg padétj pagal
ruoSiamg patiekalg. I$sami informacija apie slégio ir gaminimo laiko pasirinkima
pateikta tolesnéje instrukcijos dalyje.

. Norédami greitai pakelti temperatQra, kaitinkite greitpuodj didesne galia,
kol suveiks apsaugos nuo atidarymo esant slégiui mechanizmas.

. Nenaudokite didesnés galios nei batina. Po kurio laiko i§ apsauginio vozZtuvo gali
iSsiskirti nedidelis kiekis gary — tai normalu.

. Kai slégio reguliavimo voZtuvas pradeda Kilti ir garai nuolat iSsiskiria su badingu
garsu, sumazinkite kaitinimo galig. Palaikykite tolygy gary iSsiskyrimg ir pradékite
skaiciuoti gaminimo laikg (pagal XX skyriuje pateiktg lentelg).

DEMESIO: Gaminimo laika reikia skaiciuoti nuo momento, kai pradeda veikti slégio
reguliavimo voZtuvas, iki Silumos Saltinio iSjungimo.

XVI. Po gaminimo
Pasibaigus gaminimo laikui:
. ISjunkite Silumos Saltinj.
e  Palikite greitpuodj kuriam laikui, kad slégis sumazéty natdraliai.
. Kai slégio indikatorius visiSkai nusileidzia, gaminimas baigtas.
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XVII.

XVII.

Dabar galite atidaryti greitpuodj (Zr. XIV skyriy)

Greitas slégio sumazinimas
Jei reikia greitai sumazinti slégj:

Pastatykite greitpuodj ant stabilaus,
lygaus pavirSiaus.

+ Létai pilkite Saltg vanden; tik ant
iSorinés puodo dalies, Zzemiau dangcio,

o
kol apsauginis voztuvas nusileis.
. * Nepilkite vandens ant dangcio ar °
voztuvy. ~
. + Saugokite, kad vanduo nepatekty /
i apsauginj voztuva ir slégio reguliavimo =
voztuva.
. * Po to atidarykite greitpuod;
(zr. XIV skyriy).
Galimos problemos ir jy sprendimo badai
Problema Priezastis Sprendimas

Garai verziasi i$ po dangg¢io

"\

1. Tarpiné nesvari

1. I8valyti tarpine,
puodo krastg ir dangtj

2. Tarpiné
susidévéjusi

2. Pakeisti tarpine
nauja

Dangtis neuzsidaro tinkamai

Dangtis deformuotas

Pakeisti dangtj
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Garai ir skystis verziasi iS apsauginio
voztuvo

1. Gary iSleidimo

kanalas uzsikimses.

Suveike fiksavimo
kaiSc€io apsauga.
Slégio reguliavimo
voztuvo anga

1. Nuimkite greitpuod;j
nuo kaitinimo Saltinio
ir leiskite atvésti.
Atvésus nuimkite
slégio reguliavimo
voztuva ir kruopsciai

uzsikimsusi iSvalykite jo angg

2. Apsauginis 2. Pakeisti apsauginj
voztuvas veikia voztuvg

netinkamai

Gaminimo metu tarpiné iSstumiama per
apsaugine anga ir garai verziasi j iSore

1. Suveiké tarpinés
apsaugos funkcija.
Gali bati pazeistas
kitas saugos

1. Nuimkite greitpuodi
nuo kaitinimo Saltinio
ir leiskite atvésti.
ISvalykite ir

elementas patikrinkite visus
saugos elementus.
Netinkamai
veikianGius pakeiskite
2. Tarpiné 2. Pakeisti tarping

susidévéjusi arba
pazeista

XIX. Valymas ir prieziiira

Siekiant uztikrinti tinkamg greitpuodzio veikimg, po kiekvieno naudojimo laikykités valymo

ir priezidros rekomendacijy.

e  Plaukite greitpuodj drungnu vandeniu su indy plovikliu.

e  Po plovimo kruops¢iai nusausinkite ir laikykite sausa.
. Nevalykite pavirSiaus kietais ar metaliniais jrankiais, kad iSvengtuméte jbrezimy.
e Pastaba: indaplovéje galima plauti tik puoda. Dangéio plauti indaplovéje

negalima.

Nelaikykite maisto greitpuodyje ilgg laika.
e Nekaitinkite tus¢io puodo stipriai.

49




Tarpinés valymas

Nuimkite tarpine nuo dangcio.

Nuvalykite neSvarumus nuo tarpinés ir danggio Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.
Kruopsciai nusausinkite tarpine ir jsitikinkite, kad ji visiSkai sausa.

Uzdékite tarpine atgal ant danggio.

Laikymo metu neuzdarykite greitpuodZio, kad iSvengtuméte nuolatinés tarpinés
deformacijos.

Laikykite dangtj ir puodg atskirai.

Pastaba:

Tarpinés spalvos pakitimas yra normalus reiskinys ir neturi jtakos jos veikimui.
Rekomenduojama tarpine keisti kas 1-2 metus, priklausomai nuo naudojimo
daznumo.

Jei tarpiné pazeista ar deformuota, jg batina nedelsiant pakeisti.

Norédami jsigyti atsarginiy daliy, kreipkités j pardavéjg arba jgaliotg prekybos
vieta.

Niekada nenaudokite neoriginaliy atsarginiy daliy..

Apsauginio voztuvo, slégio reguliavimo voztuvo ir gary iSleidimo kanalo prieziira

Reguliariai tikrinkite, ar gary iSleidimo kanalas néra uzsikim$es ir ar apsauginis
voztuvas yra geros buklés.
UzsikimSimo atveju iSvalykite dalis adata, po to kruop$¢iai nuplaukite vandeniu.

Slégio reguliavimo voztuvas - iSimkite rankiniu badu ir praplaukite po tekan¢iu
vandeniu.
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Apsauginis voztuvas — atsukite voztuvg prie$ laikrodzio rodykle naudodami rakta, iSardykite

ir nuplaukite po tekanciu vandeniu.

XX. Gaminimo laikas

Patiekalo pavadinimas

Slégio reguliavimo
voztuvo padétis

Gaminimo laikas maza
ugnimi* (min.)

Jautiena Il 15-20
Kiaulienos nugariné su 1] 8-12
kaulu

Kiaulienos karka 1] 15-20
Vistiena 1] 8-10
Zuvis 1] 2-4
Aviena 1] 8-12
Kukurdzai 1] 5-8
SaldZiosios bulvés | 6-10
RyZiai | 4-6
Kruopos | 10-15
Zirniai I 12-16

*Pastaba: Nurodyti laikai yra orientaciniai. Faktinis gaminimo laikas gali skirtis priklausomai
nuo produkto rasies, kiekio ir individualiy pageidavimy.
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LIETOSANAS PAMACIBA
6 L UN 8 L SPIEDIENA KATLIEM

Pirms produkta lietoSanas ripigi izlasiet lietoSanas instrukciju un stingri ievérojiet visus
taja sniegtos noradijumus. Saglabajiet instrukciju turpmakai izmantosanai.

Produkts atbilst spéka esoSajam Eiropas droSibas prasibam saskana ar standartu
EN 12778, ir markéts ar CE zimi un ir droSs saskarei ar partiku.

I.  Svariga drosibas informacija

Spiediena katls ir paredzéts tikai lietoSanai majsaimnieciba.

Vienmér ievérojiet Saja instrukcija sniegtos noradijumus.

Spiediena katls ir ierice, kas darbojas zem spiediena.

Nepareiza spiediena katla lietoSana var izraisit traumas, apdegumus vai ierices
bojajumus.

Lietojiet spiediena katlu tikai paredzétajam nolakam.

Nelietojiet ierici, ja ta ir bojata vai nepilnigi nokomplektéta.

Nekad nemodificéjiet droSibas elementus vai ierices konstrukciju.

Izmantojiet tikai razotaja ieteiktas originalas rezerves dalas.

Vienmér ievérojiet 1pasu piesardzibu, lietojot spiediena katlu, 1pasi bérnu un/vai
majdzivnieku klatbatné.

lerices darbibas laika un spiediena nolaiSanas laika turiet bérnus drosa attaluma
no spiediena katla..

Il. Papildu razotaja noradijumi

1.

e o o N

Uzraudziba un lietoSana

lerices lietoSanas laika nepiecieSama pastaviga uzraugosas personas klatbatne.
Kad tvaiks sak izplast caur spiediena reguléSanas varstu, samaziniet sildiSanas jaudu
un uzturiet spiedienu pielaujamaja liment..

Apdegumu risks

GatavoSana zem spiediena var radit apdegumu risku.

Neatveriet spiediena katlu, pielietojot spéku.

Atveriet spiediena katlu tikai péc pilnigas spiediena atbrivo$anas (skat. nodalu:
Spiediena reguléSanas varsts).

Neatveriet spiediena katlu, ja ta iekSpusé ir spiediens.

Spiediena katla darbibas laika metala detalas, vaks un varsti uzkarst Iidz augstai
temperatdrai.

ParvietoSanai un atvérSanai izmantojiet tikai rokturus. Ja nepiecieSams, lietojiet
aizsargcimdus vai citus lidzek|us aizsardzibai pret apdegumiem.
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Ill. Spiediena katla detalu apraksts:

1- Poga/regulators | 2- Dro§ibas varsts

3- Vaka fiksacijas 4-  Spiediena
skava reguléSanas varsts

5- Drosibas lodzins | 6- Blive

7- Katls 8 — Salokams rokturis
IV. Specifikacija

Modelis Tilpums Spiediena Darba Darba DroSibas DroSibas
katla spiediens spiediens spiediens (I spiediens
diametrs () (1 pakape) (Il pakape)
340206 6L 22.cm 60 kPa 100 kPa 120-180 180-300

kPa kPa
340208 8L 22cm 60 kPa 100 kPa 120-180 180-300

kPa kPa

UZMANIBU! Darba spiediens nozimé standarta spiedienu spiediena katla darbibas laika,
ko var izvéléties atkariba no gatavojama ediena veida. Drosibas spiediens | un Il pakapée
attiecas uz automatiskajam drosibas sistémam, kas novérs parmérigu spiediena
pieaugumu.

Katla sieninas ir izgatavotas no neriiséjosa térauda SS304.
Katla dibens ir trisslanu un sastav no:
o iekséja slana: neriiséjoSais térauds SS304 (1,0 mm)
e vidéja slana: aluminijs (3,3 mm)

e  aréja slana: neriiséjosais térauds SS430 (0,5 mm) ka indukcijai piemérota
pamatne.
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V. Spiediena katlu drikst izmantot ar §adiem siltuma avotiem

/\ YV
Qo =
S||S||©Q)
S=
Gas Electro Ceran Induction Halogen

o Maksimala ieteicama siltuma avota jauda:
1,5 kW.

e Sildvirsmas diametrs nedrikst bat lielaks
par katla dibena diametru.

e Gazes plitim liesmai nedrikst iziet arpus

katla apak$éjas malas.

VI. Piepildisana:
. Nepiepildiet spiediena katlu vairak neka Iidz 2/3 no ta tilpuma.
. Produktiem, kas uzbriest (piem., risi, pupinas), neparsniedziet 1/3 no tilpuma.

ooaag

nuaropm

VIl. Edienu veidi

. Negatavojiet édienus, kas stipri uzbriest (piem., ievarijjumus, auzu parslas),
jo tie var aizsprostot tvaika izpladi.

. Necepiet un nekarséjiet &dienus spiediena katla (neizmantojiet to cepsanai).

e  Biezu édienu gadijuma pirms atvérSanas viegli sakratiet spiediena katlu.

e Alkohola tvaiki ir viegli uzliesmojoSi. Gatavojot &dienus ar alkoholu, |aujiet alkoholam
Tsu bridi pavarities bez vaka pirms ta aizvérSanas.

. Gatavojot produktus ar dabigu adu vai plévi (piem., méli), to iek§pusé var uzkraties
tvaiks zem spiediena. Neduriet tos uzreiz péc pagatavo$anas.
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VIII. ParvietoSana un novietosana

. Parvietojot spiediena katlu, kas atrodas zem spiediena, ievérojiet pasu
piesardzibu.

. Parvietojiet spiediena katlu horizontala stavoklt, bez satricinajumiem.

IX. Tehniskais stavoklis

. Pirms katras lietoSanas parbaudiet varstu
caurlaidibu.

. Uzturiet spiediena regulé$anas varstu, blivi,
vaku un katlu tirus.

e Jatvaiks izplust nekontroléti, nekavéjoties
izslédziet siltuma avotu un noveérsiet
problémas céloni.

e  Nenovietojiet nekadus priekSmetus
uz spiediena reguléSanas varsta.

X. Drosibas sistéma
Spiediena katls ir izstradats un aprikots
ar daudzpakapju droSibas sistému, kas nodroSina
droSu ierices lietoSanu.

Aizsardziba pret atvér§anu zem
spiediena — blokéSanas mehanisms
nelauj atvert vaku, ja katla ir spiediens,
un nodroSina pareizu un droSu aizvérSanu.
Spiediena atbrivosanas sistéma —
spiediena katls ir aprikots ar trispakapju
spiediena atbrivoSanas sistému:
1. Spiediena reguléSanas varsts
— normalas darbibas laika automatiski atbrivo lieko tvaiku, kad spiediens
sasniedz darba diapazonu (plasaka informacija Xl sadala).
2. Drosibas varsts — pacelas pie neliela spiediena pieauguma (aptuveni
4 kPa) un nelauj atvert vaku, kad katla sak veidoties spiediens.
3. Vaka atvérSanas/aizvérSanas poga — péc pilnigas spiediena
atbrivoSanas un droSibas varsta nolaiSanas poga lauj drosi atvért vaku
ar vienu rokas kustibu..
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XI. Spiediena regulésSanas varsts
Varstu var iestatit tris pozicijas:

(-fs\ Tvaika izlaiSanas pozicija — atra spiediena
fi’i? atbrivo$ana

I Darba spiediena Iimenis (60 kPa)

II Darba spiediena limenis (100 kPa)

Piezime: AtbilstoSas varsta pozicijas un gatavoSanas laika izvéli skatiet sadala “GatavoSanas

laiks”.

Xll. Pirms pirmas lietosanas

. Nomazgajiet visas detalas silta Gdeni ar maigu mazgasanas lidzekli.

. Parliecinieties,
ka droSibas varsta atveres
un tvaika novadiSanas
kanals nav aizsprostoti.
Ja nepiecieSams, iztiriet
tos.

e  Piepildiet spiediena katlu
ar Gdeni I1dz pusei.

. Uzvariet Gdeni apméram
30 mindtes.

. I1ztukSojiet un nosusiniet
ierTci.

=

Piezime: Trauku mazgajama masina drikst mazgat tikai pasu katlu. Vaku nedrikst mazgat

trauku mazgajama masina.

XIll. Vaka aizvér$ana

Aizveriet vaku saskana ar 9. attéla A un B noradijumiem.
AtvérSanai / aizvérSanai paredzéts roktura aréjais gredzens, kas griezas kopa ar vaku.
Uz ta ir atzime punkta veida, kuras novietojums norada, vai spiediena katls ir atvérts vai

aizvérts. Roktura iekSéja dala ar mark&jumu OPEN — CLOSE ir nekustiga.
1. Sakuma stavoklis (A att.) — uzlieciet vaku uz katla OPEN pozicija ta, lai atzime
(punkts) uz roktura gredzena atrastos prett simbolam OPEN.
2. Vaka aizvérsana (B att.) — viegli piespiediet vaku un pagrieziet to bultinas
virziena ta, lai atzime uz roktura gredzena atrastos preti simbolam CLOSE.
3. Aizvérsanas parbaude — vaks ir pareizi aizveérts, ja tas atrodas CLOSE pozicija

un to nevar brivi pagriezt.

Aizverot nelietojiet parmérigu spéku. Vakam jagriezas vienmerigi.
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XIV. Vaka atvérSana

Atveriet vaku saskana ar 9. attéla A un B noradijumiem.

1. Spiediena neesamibas parbaude — pirms atvérSanas parliecinieties,

ka spiediena katla nav spiediena. Spiediena indikatoram ir pilniba janolaizas.
2. OPEN pozicijas iestatiSana — satveriet vaku aiz rokturiem un pagrieziet

to pretéja virziena neka aizverot, [idz atzime uz roktura gredzena nostajas preti
simbolam OPEN (A att.).

3. Vaka nonems$ana — nonemiet vaku, pacelot to prom no sevis, lai izvairitos
no saskares ar iesp&jamiem atliku$a tvaika izplGdumiem.

Atverot ieverojiet piesardzibu un, ja nepiecieSams, izmantojiet aizsargcimdus.

XV. Gatavosana

XVI.

Parliecinieties, ka droSibas varsta atveres un tvaika novadidanas kanals

nav aizsprostoti. Ja nepiecieSams, iztiriet tos.

Péc vaka aizvérSanas iestatiet spiediena reguléSanas varstu atbilstoSaja pozicija
saskana ar &diena prasibam. Sikaka informacija par spiediena izvéli

un gatavosanas laikiem sniegta turpmak instrukcija.

Lai atri paaugstinatu temperatdru, karséjiet spiediena katlu ar lielu jaudu I1dz
bridim, kad sak darboties aizsardzibas mehanisms pret atvérSanu zem spiediena.
Uzmanieties, lai neizmantotu lielaku jaudu, neka nepiecieSams. Péc kada laika
neliels tvaika daudzums var izplast no droSibas varsta — ta ir normala paradiba.
Kad spiediena reguléSanas varsts sak pacelties un tvaiks izplUst nepartraukti,
radot raksturigu skanu, samaziniet sildiS8anas jaudu. Uzturiet stabilu tvaika izpltdi
caur spiediena reguléSanas varstu un saciet mérit gatavosanas laiku (saskana
ar tabulu XX nodala)..

UZMANIBU: Gatavosanas laiks jaskaita no briza, kad sak darboties spiediena regulé$anas
varsts, [1dz siltuma avota izslégSanai.

Péc gatavosanas
Péc gatavoSanas laika beigam:

Izslédziet siltuma avotu.
Atstajiet spiediena katlu uz bridi, lai spiediens samazinatos dabiski.
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XVII.

XVII.

Kad spiediena indikators pilniba nolaizas, gatavo$ana ir pabeigta.
Tagad varat atvért spiediena katlu (skat. XIV nodalu Vaka atvérsana)..

Atra spiediena samazinasana
Ja nepiecieSama atra spiediena samazinasana:

Novietojiet spiediena katlu
uz stabilas, ITdzenas virsmas.
Lénam lejiet aukstu Gdeni tikai

o = o
uz katla aréjas virsmas zem vaka, e
[ildz droSibas varsts nolaizas. 2
. Nelaistiet Gdeni uz vaka vai varstiem. ——
e Izvairieties no Gdens iekli$anas <
droSibas varsta un spiediena /
reguléSanas varsta. =
. Péc tam atveriet spiediena katlu
(skat. XIV nodalu Vaka atvérSana).
lespéjamas problémas un to novérSana
Probléma lemesls Risinajums
Tvaiks izplast zem vaka 1. Blive ir netira 1. Notirit blivi, katla
malinu un vaku
2. Blive ir nolietota 2. Nomaintt blivi pret
jaunu
Vaks neaizveras pareizi Vaks ir deforméts NomainTt vaku
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XIX.

Tvaiks un $kidrums izplast no droSibas
varsta

1. Tvaika
novadiSanas kanals
ir aizsprostots.

Ir aktivizéjusies
bloké$anas tapas
aizsardziba.
Spiediena
reguléSanas varsta
atvere ir aizsérgjusi

1. Nonemiet
spiediena katlu

no siltuma avota

un laujiet tam atdzist.
Péc atdziSanas
nonemiet spiediena
reguléSanas varstu
un rupigi iztiriet

ta atveri

2. Drosibas varsts
nedarbojas pareizi

2. Nomaintt droSibas
varstu

Gatavo$anas laika blive tiek izspiesta
caur droSibas atveri un tvaiks izpldst uz
aru

1. Aktiviz&jusies
blives droSibas
funkcija. Cits droSibas
elements var bat
bojats

1. Nonemiet
spiediena katlu

no siltuma avota

un laujiet tam atdzist.
Notiriet un parbaudiet
visus droSibas
elementus. Nomainiet
tos, kas nedarbojas
pareizi

2. Blive ir nolietota vai
bojata

2. Nomaintt blivi

TiriSana un apkope

Lai nodros$inatu spiediena katla pareizu darbibu, péc katras lietoSanas ievérojiet ieteikumus

par tiriSanu un apkopi.

. Nomazgajiet spiediena katlu remdena tdent ar trauku mazgasanas Iidzekli.
. Péc mazgasanas rapigi nosusiniet ierici un uzglabajiet to sausa stavoklr.
o Netiriet spiediena katla virsmu ar cietiem vai metaliskiem rikiem, lai izvairitos

no skrapé&jumiem.

. Piezime: trauku mazgajamaja masina drikst mazgat tikai katlu. Vaku nedrikst
mazgat trauku mazgajamaja masina.

. Neuzglabajiet partiku spiediena katla ilgstosi.

. Nekarséjiet katlu stipri, ja tas ir tukss..
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Blives firiSana

¢ Nonemiet blivi no vaka.

. Nonemiet netirumus no blives un vaka, mazgajot tos silta Gdent ar maigu
mazgasanas lidzekli.

. Rapigi nosusiniet blivi un parliecinieties, ka ta paliek sausa.

e Uzlieciet blivi atpakal uz vaka.

e Uzglabasanas laika neaizveriet spiediena katlu, lai novérstu blives pastavigu
deformaciju.

. Uzglabajiet vaku un katlu atseviski.

Piezime:

Blives krasas izmainas ir normala paradiba un neietekmée tas darbibu.
leteicams blivi nomainit ik péc 1-2 gadiem atkariba no lietoSanas biezuma.
Blivi nekavéjoties janomaina, ja ta ir bojata vai deforméta.

Rezerves dalu iegadei sazinieties ar pardevéju vai autorizétu tirdzniecibas vietu.
Nekad neizmantojiet neoriginalas rezerves dalas.

Drosibas varsta, spiediena reguléSanas varsta un tvaika novadiSanas kanala
apkope

. Regulari parbaudiet tvaika novadiSanas kanala caurlaidibu un droSibas varsta
stavokli.

e Aizsprostojuma gadijuma iztiriet detalas ar adatu un péc tam rlpigi nomazgajiet
ar adeni.

Spiediena reguléSanas varsts - iznemiet varstu ar rokdm un noskalojiet zem tekoSa
adens.
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Drosibas varsts - atskrivéjiet droSibas varstu, pagriezot to pretéji pulkstenraditaja virzienam
ar atslégu, péc tam demontgjiet varstu un nomazgajiet zem tekoSa tdens.

XX. Gatavosanas laiks

Ediena nosaukums

Spiediena regulésanas
varsta pozicija

Gatavosanas laiks uz
mazas uguns* (min.)

Liellopu gala 1 15-20
Cikgalas karbonade ar Il 8-12
kaulu

Cukgalas stilbing 1 15-20
Vista Il 8-10
Zivs 1 2-4
Aitas gala 1l 8-12
Kukuridiza 1 5-8
Saldie kartupeli | 6-10
Risi | 4-6
Putraimi | 10-15
Zirni 1 12-16

*Piezime: noradttie laiki ir orientéjoSi. Faktiskais gatavoSanas laiks var atSkirties atkariba
no produkta veida un daudzuma, ka ari individualajam vélméem.
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KASUTUSJUHEND
6 L JA 8L KIRKEETJATELE

Enne toote kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhend labi ja jargige rangelt koiki selles
toodud juhiseid. Hoidke juhend edaspidiseks kasutamiseks alles.

Toode vastab kehtivatele Euroopa ohutusnéuetele vastavalt standardile EN 12778, omab
CE-margistust ning on toiduga kokkupuuteks ohutu.

. Oluline ohutusteave

Kiirkeedupott on ette nahtud Uksnes koduseks kasutamiseks.

Jargige alati kdesolevas juhendis toodud juhiseid.

Kiirkeedupott on réhu all té6tav seade.

Kiirkeedupoti ebadige kasutamine vdib pdhjustada vigastusi, pdletusi voi seadme
kahjustusi.

Kasutage kiirkeedupotti ainult ettendhtud otstarbel.

Arge kasutage seadet, kui see on kahjustatud véi mittetaielik.

Arge kunagi muutke seadme ohutuselemente ega konstruktsiooni.

Kasutage ainult tootja soovitatud originaalvaruosi.

Olge kiirkeedupoti kasutamisel alati eriti ettevaatlik, eriti kui laheduses viibivad lapsed
ja/voi lemmikloomad.

Seadme té6tamise ja réhu vabastamise ajal hoidke lapsed kiirkeedupotist eemal..

Il. Tootja tdiendavad markused

1.

e o o N

Jérelevalve ja kasutamine

Seadme kasutamise ajal on vajalik pidev jarelevalve.

Kui aur hakkab réhureguleerimisventiilist valjuma, vahendage kuumutusvéimsust
ja hoidke réhk lubatud tasemel.

Poletusoht

Rohu all kiipsetamine vdib pdhjustada pdletusohtu.

Arge avage kiirkeedupotti jdudu kasutades.

Avage kiirkeedupott ainult parast rohu taielikku vabastamist (vt peatlkki:
R&hureguleerimisventiil).

Arge avage kiirkeedupotti, kui selle sees on rdhk.

Kiirkeedupoti t66tamise ajal kuumenevad selle metallosad, kaas ja ventiilid kdrge
temperatuurini.

Kiirkeedupoti tostmiseks ja avamiseks kasutage ainult kdepidemeid. Vajadusel
kasutage kaitsekindaid vdi muid pdletuse eest kaitsvaid vahendeid..
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Ill. Kiirkeedupoti osade kirjeldus:

IV. Tehnilised andmed

1-  Nupp

2-  Ohutusventiil

3- Kaane
lukustusklamber

4-  Rohureguleerimisventiil

5-  Ohutusaken

6- Tihend

7- Pott

8 — Kokkuklapitav kaepide

Mudel Maht Kiirkeedupoti | Toéo6réhk (I) | Toéordhk (1) | Ohutusrdhk | Ohutusrdhk
18bimdot (I aste) (Il aste)
340206 6L 22 cm 60 kPa 100 kPa 120-180 180-300
kPa kPa
340208 8L 22cm 60 kPa 100 kPa 120-180 180-300
kPa kPa

TAHELEPANU! T66réhk tihendab kiirkeedupoti tavapirast t66-rohku kiipsetamise ajal,
mida saab valida vastavalt valmistatavale toidule. | ja Il astme ohutusrohk viitab
automaatsetele ohutussiisteemidele, mis takistavad liigset rohu téusu.

Poti seinad on valmistatud roostevabast terasest SS304.

Poti p6hi on kolmekihiline ja koosneb:

e sisemine kiht: roostevaba teras SS304 (1,0 mm)
. keskmine kiht: alumiinium (3,3 mm)
e valimine kiht: roostevaba teras $S430 (0,5 mm) induktsioonikaitseks.
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V. Kiirkeedupotti voib kasutada jargmistel kuumusallikatel

/\ YV
Qo =
< || S| Q)
S=
Gas Electro Ceran Induction Halogen

e Soovitatav maksimaalne kuumusallika
voéimsus: 1,5 kW.

o Kuumutusala labimdét ei tohi olla suurem
kui poti pohja 1abimddt.

o Gaasipliidi kasutamisel ei tohi leek ulatuda
Ule poti pdhja serva..

VI. Téitmine:
o Arge taitke kiirkeedupotti Gle 2/3 selle mahust.
. Paisuvate toiduainete (nt riis, oad) puhul arge uletage 1/3 mahust.

T

VII. Toidu liigid

¢  Arge valmistage tugevalt paisuvaid toite (nt moosid, kaerahelbed), mis v&ivad
ummistada auruava.

e  Arge praadige ega kiipsetage toite kiirkeedupotis.

. Paksu konsistentsiga toitude puhul raputage kiirkeedupotti enne avamist
ettevaatlikult.

e Alkoholiaurud on kergestisuttivad. Alkoholi sisaldavate toitude valmistamisel laske
alkoholil enne kaane sulgemist lihikest aega ilma kaaneta keeda.

e Loomuliku naha vo6i kestaga toitude (nt keel) valmistamisel voib nende sisse
koguneda réhu all olev aur. Arge torgake neid kohe pérast kiipsetamist.
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VIII. Teisaldamine ja paigutamine

e R&hu all oleva kiirkeedupoti teisaldamisel olge eriti ettevaatlik.

e Teisaldage kiirkeedupotti horisontaalses asendis ja valtige raputamist.

IX. Tehniline seisukord

. Enne iga kasutamist kontrollige ventiilide
labitavust.

. Hoidke réhureguleerimisventiil, tihend, kaas
ja pott puhtad.

. Kui aur valjub kontrollimatult, lilitage
kuumusallikas kohe vélja ja kérvaldage
probleemi pdhjus.

e Arge asetage réhureguleerimisventiilile
mingeid esemeid.

X. Ohutussiisteem
Kiirkeedupott on projekteeritud ja varustatud
mitmetasandilise ohutussusteemiga, mis tagab
seadme ohutu kasutamise.

o Kaitse avamise vastu rohu all -
lukustusmehhanism takistab kaane
avamist, kui potis on réhk, ning tagab selle
korrektse ja ohutu sulgemise.

e Rohu vabastamise siisteem —
kiirkeedupott on varustatud
kolmetasandilise réhu vabastamise
susteemiga:

1. Réhureguleerimisventiil — tavaparase t60 ajal vabastab automaatselt
liigse auru, kui rohk potis saavutab t66vahemiku (vt tdpsemalt peatlkki Xl).
2. Ohutusventiil — tduseb vaikese rohu suurenemise korral (umbes 4 kPa)
ja takistab kaane avamist, kui potis hakkab réhk tekkima.

3. Kaane avamise ja sulgemise nupp — parast réhu taielikku vabastamist
ja ohutusventiili langemist vdimaldab nupp kaane ohutult Ghe
kaeliigutusega avada.
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XI.

XIl.

XII.

Rohureguleerimisventiil
Ventiili saab seadistada kolme asendisse:

(-f\\ Auru vabastamise asend — kiire réhu
fi’i? vabastamine

I Toordhu tase (60 kPa)

II To6réhu tase (100 kPa)

Markus: Sobiva réhureguleerimisventiili asendi ja kuipsetusaja valiku leiate peatUkist
+Kipsetusaeg".

nne esmakordset kasutamist

. Peske koik osad sooja vee ja drna pesuvahendiga.

e  Veenduge,
et ohutusventiili
avad ja aurukanal
ei ole ummistunud.
Vajadusel
puhastage need.

. Taitke kiirkeedupott
pooleldi veega.

. Keetke vett umbes
30 minutit.

. Tdhjendage ja
kuivatage seade.

Markus: ndudepesumasinas vdib pesta ainult potti. Kaant ei tohi pesta ndudepesumasinas.

Kaane sulgemine

Sulgege kaas vastavalt joonisel 9 A ja B toodud juhistele.

Avamiseks / sulgemiseks kasutatakse nupu valimist rongast, mis pdérdub koos kaanega.

Rdngal on punktikujuline margistus, mille asend naitab, kas kiirkeedupott on avatud

voi suletud. Nupu sisemine osa margistusega OPEN — CLOSE on paigal.
1. Algasend (joonis A) — asetage kaas potile asendisse OPEN nii, et rongal olev
margistus (punkt) oleks vastamisi siimboliga OPEN.
2. Kaane sulgemine (joonis B) — vajutage kergelt kaanele ja po66rake seda noole
suunas nii, et rongal olev margistus oleks vastamisi simboliga CLOSE.
3. Sulgemise kontroll — kaas on digesti suletud, kui see on asendis CLOSE ja seda
ei saa vabalt pdorata.

Sulgemisel drge kasutage liigset joudu. Kaas peab p66rduma sujuvalit.
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XIV. Kaane avamine
Avage kaas vastavalt joonisel 9 A ja B toodud juhistele.

1. Rohu puudumise kontroll — enne avamist veenduge, et kiirkeedupotis

ei ole rohku. Rdhuindikaator peab taielikult alla vajuma.

2. OPEN-asendi seadistamine — haarake kaant kaepidemetest ja pdorake seda
sulgemisele vastassuunas, kuni nupu rongal olev margistus on vastamisi simboliga
OPEN (joonis A).

3. Kaane eemaldamine — eemaldage kaas, tostes seda enda suunast eemale,

et valtida kokkupuudet vdimaliku jarelejadnud auruga.

Avamisel olge ettevaatlik ja vajadusel kasutage kaitsekindaid.

XV. Kipsetamine

XVI.

Veenduge, et ohutusventiili avad ja auru valjalaskekanal ei ole ummistunud.
Vajadusel puhastage need.

Parast kaane sulgemist seadistage rohureguleerimisventiil sobivasse asendisse
vastavalt valmistatavale toidule. Uksikasjalik teave réhu ja kiipsetusaja valiku
kohta on toodud juhendi jargmistes osades.

Temperatuuri Kiireks tdstmiseks kuumutage kiirkeedupotti suurel véimsusel kuni
hetkeni, mil hakkab toimima réhu all avamise vastane lukustusmehhanism.

Arge kasutage suuremat véimsust kui vajalik. Méne aja méédudes vaib vaike
kogus auru valjuda ohutusventiilist — see on normaalne nahtus.

Kui réhureguleerimisventiil hakkab tdusma ja aur valjub pidevalt, tekitades
iseloomulikku heli, vdhendage kuumutusvéimsust. Hoidke auru stabiilset valjumist
réhureguleerimisventiili kaudu ja alustage kipsetusaja mdotmist (vastavalt tabelile
peatlkis XX).

TAHELEPANU: Kiipsetusaega tuleb arvestada alates réhureguleerimisventiili
t66 alustamisest kuni kuumusallika valjalilitamiseni.

Parast kiipsetamist
Parast kiipsetusaja méddumist:

Lulitage kuumusallikas valja.
Jatke kiirkeedupott moneks ajaks seisma, et rohk vaheneks iseenesest.
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. Kui réhuindikaator on taielikult alla vajunud, on kiipsetamine |6ppenud.

. NuUd véite kiirkeedupoti avada
(vt XIV. Kaane avamine)..
XVII.  Réhu kiire alandamine
Kui on vaja réhku kiiresti alandada:
e  Asetage kiirkeedupott stabiilsele

ja tasasele pinnale. =)
e  Valage aeglaselt kiilma vett ainult
poti valispinnale kaane all, kuni = —
ohutusventiil langeb alla. =
e  Arge valage vett kaanele ega /
ventiilidele. )
e  Valtige vee sattumist ohutusventiili
ja rohureguleerimisventiili.
e  Seejarel avage kiirkeedupott
(vt XIV. Kaane avamine).
XVIII.  Voimalikud probleemid ja nende lahendamine
Probleem Po6hjus Lahendus
Aur valjub kaane alt 1. Tihend 1. Puhastage tihend,

on maardunud

poti serv ja kaas

2. Tihend on kulunud

2. Vahetage tihend
uue vastu

Kaas ei sulgu digesti Kaas
on deformeerunud

Vahetage kaas

68




Aur ja vedelik valjuvad ohutusventiilist

1. Auru valjalaskekanal
on ummistunud.
Lukustustihvti kaitse

on aktiveerunud.
Roéhureguleerimisventiili
ava on ummistunud

1. Votke kiirkeedupott
kuumusallikalt ja laske
sel jahtuda. Parast
jahtumist eemaldage
réhureguleerimisventiil
ja puhastage selle

ava pohjalikult

2. Ohutusventiil ei toota
digesti

2. Vahetage
ohutusventiil

Klpsetamise ajal surutakse tihend 1abi
ohutusava ja aur valjub valjapoole

1. Tihendi
ohutusfunktsioon

on aktiveerunud.
Muu ohutuselement
voib olla kahjustunud

1. Votke kiirkeedupott
kuumusallikalt ja laske
sel jahtuda.
Puhastage ja
kontrollige koiki
ohutuselemente.
Vahetage need,

mis ei td6ta digesti

2. Tihend on kulunud
voi kahjustunud

2. Vahetage tihend

XIX. Puhastamine ja hooldus

Kiirkeedupoti nduetekohase t66 tagamiseks jargige parast iga kasutamist puhastamise

ja hoolduse soovitusi.

. Peske kiirkeedupotti leige vee ja ndudepesuvahendiga.
. Péarast pesemist kuivatage seade pd&hjalikult ja hoidke seda kuivana.
e  Arge puhastage kiirkeedupoti pinda kdvade ega metallist téériistadega, et valtida

kriimustusi.

. Markus: ndudepesumasinas voib pesta ainult potti. Kaant ei tohi

noudepesumasinas pesta.

e Arge hoidke toitu kiirkeedupotis pikema aja jooksul.
e  Arge kuumutage tiihja potti tugevalt.
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Tihendi puhastamine

Eemaldage tihend kaane kiiljest.

Eemaldage mustus tihendilt ja kaanelt, pestes neid sooja

vee ja 6rna pesuvahendiga.

Kuivatage tihend pohjalikult ja veenduge, et see jaab kuivaks.
Asetage tihend tagasi kaanele.

Sailitamise ajal arge sulgege kiirkeedupotti, et valtida tihendi pusivat
deformeerumist.

Hoidke kaas ja pott eraldi.

Markus:

Tihendi varvimuutus on normaalne nahtus ega mdjuta selle toimimist.
Soovitatav on tihend vilja vahetada iga 1-2 aasta jarel, soltuvalt
kasutussagedusest.

Tihend tuleb kohe vilja vahetada, kui see on kahjustunud

voi deformeerunud.

Varuosade ostmiseks vétke Uhendust muuja vdi volitatud mudgipunktiga.
Arge kunagi kasutage mitteoriginaalseid varuosi..

Ohutusventiili, rohureguleerimisventiili ja auru valjalaskekanali hooldus

Kontrollige regulaarselt auru valjalaskekanali Iabitavust ja ohutusventiili
seisukorda.

Ummistuse korral puhastage osad ndela abil ning seejarel peske need pdhjalikult
veega.

Rohureguleerimisventiil — eemaldage ventiil kasitsi ja loputage see voolava vee all.
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Ohutusventiil — keerake ohutusventiil lahti, pd6rates seda votmega vastupaeva, seejarel
demonteerige ventiil ja peske voolava vee all.

° o
XX. Kipsetusaeg
Toidu nimetus Rohureguleerimisventiili Kiipsetusaeg madalal
asend kuumusel* (min)

Veiseliha 1 15-20
Seakarbonaad kondiga Il 8-12
Seakoot Il 15-20
Kana Il 8-10
Kala 1 2-4
Lambaliha 1 8-12
Mais Il 5-8
Bataat | 6—10
Riis | 4-6
Kruubid | 10-15
Herned Il 12 - 16

*Markus: toodud ajad on ligikaudsed. Tegelik kiipsetusaeg voib erineda soltuvalt toote liigist
ja kogusest ning individuaalsetest eelistustest.
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NAVOD K OBSLUZE
TLAKOVYCH HRNCU 6 L A8 L

Pred pouzitim vyrobku si peclivé prostudujte navod k obsluze a bezpodmineéné
dodrzujte vSechna v ném uvedena doporuceni. Navod si uschovejte pro budouci pouziti.
Vyrobek spliuje platné evropské bezpecnostni pozadavky podle normy EN 12778,
je oznacen znackou CE a je bezpecny pro kontakt s potravinami.

I. Dulezité bezpecénostni informace

Tlakovy hrnec je uren vyhradné pro doméci pouziti.

Vzdy dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.

Tlakovy hrnec je zafizeni pracujici pod tlakem.

Nespravné pouzivani tlakového hrnce muize vést ke zranéni, popaleninam nebo
poskozeni zafizeni.

Pouzivejte tlakovy hrnec pouze v souladu s jeho uréenim.

Nepouzivejte zafizeni, pokud je poSkozené nebo nekompletni.

Nikdy neupravujte bezpecnostni prvky ani konstrukci zafizeni.

Pouzivejte pouze originalni nahradni dily doporu¢ené vyrobcem.

PFi pouzivani tlakového hrnce vzdy zachovavejte zvlastni opatrnost, zejména jsou-li
v blizkosti déti a/nebo domaci zvirata.

Bé&hem provozu zafizeni a pfi uvolfiovani tlaku drzte déti mimo dosah tlakového hrnce.

Il. DalSi poznamky vyrobce

1.

e o o N

Dohled a pouzivani

PFi pouzivani zafizeni je vyzadovana stala pfitomnost dohlizejici osoby.

Po zahdjeni uvolfiovani pary regulacnim ventilem tlaku snizte vykon ohfevu a udrzujte
tlak na pfipustné urovni.

Riziko popaleni

Vareni pod tlakem mUze pfedstavovat riziko popaleni.

Neotevirejte tlakovy hrnec nasilim.

Tlakovy hrnec otevirejte pouze po Uplném uvolnéni tlaku (viz kapitola: Regulaéni ventil
tlaku).

Neotevirejte tlakovy hrnec, pokud je jeho vnitfek pod tlakem.

Bé&hem provozu se kovové &asti tlakového hrnce, viko a ventily zahfivaji na vysokou
teplotu.

K pfenaseni a otevirani tlakového hrnce pouzivejte vyhradné rukojeti. V pfipadé
potfeby pouzivejte ochranné rukavice nebo jiné prostfedky chranici pfed popalenim.
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Ill. Popis ¢asti tlakového hrnce:

1- Otoc¢ny ovladac 2-  Bezpecnostni ventil
3-  Svorka blokujici 4-  Regulacni ventil
viko tlaku
5-  Bezpecnostni 6- Tésnéni
okénko
7- Hrnec 8 — Sklopna rukojet
IV. Specifikace
Model Objem Pramér Pracovni Pracovni Bezpecnostni | Bezpecénostni
tlakového tlak (1) tlak (I1) tlak (I stuperi) tlak
hrnce (Il stuperi)
340206 6L 22 cm 60 kPa 100 kPa 120-180 180-300
kPa kPa
340208 8L 22cm 60 kPa 100 kPa 120-180 180-300
kPa kPa

UPOZORNEN:I! Pracovni tlak znamena standardni provozni tlak tlakového hrnce béhem
vareni, ktery lze zvolit v zavislosti na druhu pfipravovanych pokrmi. Bezpecnostni tlak
| a Il stupné se vztahuje k automatickym bezpeénostnim systémam, které zabranuji
nadmérnému narustu tlaku.

Stény hrnce jsou vyrobeny z oceli SS304.
Dno hrnce je trivrstvé a sklada se z:
e vnitfni vrstvy: nerezova ocel SS304 (1,0 mm)

e  stredni vrstvy: hlinik (3,3 mm)
e vnéjsi vrstvy: nerezova ocel SS430 (0,5 mm) jako indukéni ochrana.
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V. Tlakovy hrnec Ize pouzivat na nasledujicich zdrojich tepla

/\ YV
Qo =
|| | [(Q)
S=
Gas Electro Ceran Induction Halogen

e Maximalni doporuceny vykon zdroje tepla:
1,5 kW.

e Praimeér varné zény by nemél byt vétsi
nez prdmér dna hrnce.

o U plynovych sporakl by plamen nemél
presahovat spodni obrys hrnce.

VI. Plnéni:
e  Neplrite tlakovy hrnec nad 2/3 jeho objemu.
. « U potravin, které bobtnaji (napt. ryze, fazole), neprekracujte 1/3 objemu.

VII. Druhy pokrma
. Nevarte pokrmy, které silné bobtnaji (napf. dzemy, ovesné vlocky), protoze mohou
zablokovat vystup pary.
eV tlakovém hrnci nesmazte ani nepecte.
e U pokrm( s hustou konzistenci pfed otevienim tlakovym hrncem jemné zatieste.

e Alkoholové vypary jsou hoflavé. Pfi pfipravé pokrm0 s pfidavkem alkoholu nechte
alkohol kratce povafit bez vika pfed jeho uzavienim.

e  P¥ivareni potravin s pfirozenou kdzi nebo blanou (napf. jazyky) se uvnitf mize
hromadit para pod tlakem. Nepropichujte je ihned po uvareni.
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VIIl. Pfenaseni a umisténi

PFi pfenaseni tlakového hrnce, ktery je pod tlakem, zachovavejte zvlastni

opatrnost.

Prenasejte tlakovy hrnec ve vodorovné poloze, bez otfest.

IX. Technicky stav

Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte
priichodnost ventild.

Udrzujte regulaéni ventil tlaku, tésnéni, viko
a hrnec v Cistoté.

Pokud para unika nekontrolované, okamzité
vypnéte zdroj tepla a odstrarite pFicinu
problému.

Na regulacni ventil tlaku nepokladejte
zadné predméty.

X. Bezpec€nostni systém
Tlakovy hrnec byl navrzen a vybaven vicestupfiovym
bezpe€nostnim systémem, ktery zajiStuje bezpecné
pouzivani zafizeni.

Ochrana proti otevieni pod tlakem —
blokovaci mechanismus zabrariuje
otevreni vika, kdyz je v tlakovém hrnci
tlak, a zaroven zajiStuje jeho spravné
a bezpecné uzavreni.
Systém uvolnovani tlaku —
tlakovy hrnec je vybaven
tfistupfiovym systémem

uvolfiovani tlaku, ktery chrani uzivatele v riznych provoznich situacich:

1. Regulaéni ventil tlaku — béhem bézného provozu ventil automaticky
uvolnuje prebyte€nou paru, kdyz tlak uvnitf tlakového hrnce dosahne
pracovniho rozsahu (vice informaci nize v bodé XI).

2. Bezpeénostni ventil — zveda se pfi mirném narustu tlaku (cca 4 kPa)
a zabranuje otevfeni vika, kdyz se v tlakovém hrnci za€ina vytvaret tlak.
3. Otoény ovlada¢ zavirani a otevirani vika — po Uplném uvolnéni tlaku
a poklesnuti bezpe€nostniho ventilu umoZziuje ovlada¢ bezpecné otevieni

vika jednim pohybem ruky.
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Xl.  Regulacni ventil tlaku
Ventil Ize nastavit do tfi poloh:

~
\|/

[
II

Urove pracovniho tlaku (60 kPa)

Uroveni pracovniho tlaku (100 kPa)

Poloha uvolfiovani pary — rychlé uvolnéni
tlaku

Poznamka: Volbu spravné polohy regulacniho ventilu tlaku a dobu vareni zkontrolujte
v kapitole Doba vareni.

Xll.  Pfed prvnim pouzitim

Umyijte v8echny Casti teplou vodou s pfidavkem jemného detergentu.
Ujistéte se, ze otvory
bezpecnostniho ventilu

a kanal odvadéni pary nejsou
zablokované. V pfipadé
potfeby je vycistéte.

Naplrite tlakovy hrnec vodou
do poloviny.

Varte vodu pfiblizné

30 minut.

Vyprazdnéte a osuste
zafizeni.

Poznamka: v mycce nadobi Ize myt pouze hrnec. Viko se nesmi myt v mycce nadobi.

XIll.  Zavirani vika
Zavirejte viko podle pokynl na obr. 9 A a B. K otevirani / zavirani slouzi vnéj$i prstenec
oto¢ného ovladace, ktery se otaci spolu s vikem. Je oznacen teckou, jejiz poloha ukazuje,
zda je tlakovy hrnec otevieny nebo zavreny. Vnitfni ¢ast ovladace s oznacenim OPEN —
CLOSE je nehybna.

1. Vychozi poloha (obr. A) — nasadte viko na hrnec v poloze OPEN tak, aby
oznaceni (tecka) na prstenci ovladace bylo nastaveno proti symbolu OPEN.

2. Zavirani vika (obr. B) — lehce pfitlacte viko a otoCte jim ve sméru Sipky tak,
aby se oznaceni na prstenci ovladace nastavilo proti symbolu CLOSE.

3. Kontrola zavreni - viko je spravné zaviené, pokud je v poloze CLOSE a nelze
jim volné otacet.

Pfi zavirani nepouzivejte nadmeérnou silu. Viko by se mélo otacet plynule.
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XIV. Otevirani vika
Otevirejte viko podle pokyn(i na obr. 9 A a B.

XV. Vareni

XVI.

1. Kontrola nepritomnosti tlaku — pfed otevienim se ujistéte, Ze v tlakovém hrnci
neni tlak. Ukazatel tlaku musi zcela klesnout.

2. Nastaveni do polohy OPEN - uchopte viko za rukojeti a otocte jim proti sméru
zavirani, dokud se oznaceni na prstenci ovladace nenastavi proti symbolu OPEN
(obr. A).

3. Sejmuti vika — sejméte viko tak, ze jej zvednete smérem od sebe, abyste
zabranili kontaktu s pfipadnym zbytkem pary.

PFi otevirani dbejte zvySené opatrnosti a v pfipadé potfeby pouzijte ochranné rukavice.

Ujistéte se, Ze otvory bezpecnostniho ventilu a kandl pro odvod pary nejsou
zablokované. V pfipadé potfeby je vycistéte (obr. 8).

Po zavfeni vika nastavte ventil regulace tlaku do odpovidajici polohy podle
pozadavku pfipravovaného pokrmu. Podrobné informace o volbé tlaku a dobé
vareni naleznete v dalSi ¢asti navodu.

Pro rychlé zvySeni teploty zahfivejte tlakovy hrnec na vysoky vykon, dokud

se neaktivuje mechanismus zabrariujici otevieni pod tlakem.

Dbejte na to, abyste nepouzivali vy$8i vykon, nez je nutné. Po urcité dobé
zahfivani maze z bezpeénostniho ventilu unikat malé mnozstvi pary — jedna
se o normalni jev.

Jakmile se ventil regulace tlaku zacne zvedat a para za¢ne nepfretrZité unikat
s charakteristickym zvukem, snizte vykon ohfevu. Udrzujte stabilni unik pary pfes
ventil regulace tlaku a zaénéte méfit dobu vareni (podle tabulky v kapitole XX).

POZOR: Dobu vareni pocitejte od okamziku, kdy zacne pracovat ventil regulace tlaku,
az do vypnuti zdroje tepla.

Po vareni
Po uplynuti doby varfeni:

Vypnéte zdroj tepla.
Nechte tlakovy hrnec chvili stat, aby tlak samovolné poklesl.
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e Jakmile ukazatel tlaku zcela klesne, je vafeni ukonceno.

. Nyni muzete tlakovy hrnec oteviit (viz bod XIV. Otevirani vika).

XVII.  Rychlé snizeni tlaku
Je-li nutné rychle snizit tlak:

. Postavte tlakovy hrnec na stabilni

a rovny povrch.

. Pomalu polévejte studenou vodou

pouze vnéjsi povrch hrnce pod urovni o
vika, dokud bezpeénostni ventil
neklesne. 5 —
e Nepolévejte viko ani ventily. < J
. Zabrarite vniknuti vody /
do bezpecénostniho ventilu a ventilu =
regulace tlaku.
e  Poté otevrete tlakovy hrnec
(viz bod XIV. Otevirani vika).
XVIIl. Mozné problémy a jejich reSeni
Problém: Pricina: Reseni:
Para unika pod vikem 1. Tésnéni 1. Ocistéte tésneéni,

je znecisténé

okraj hrnce i viko

2. Tésnéni
je opotfebované

2. Vyménte tésnéni
za nové

Viko se spravné nezavira

Viko je deformované

Vymérite viko
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Para a tekutina unika z bezpec€nostniho
ventilu

1. Kanal pro odvod
pary je zablokovany.
Aktivovala se ochrana
blokovaciho koliku.
Otvor ventilu regulace
tlaku je ucpany.

1. Sejméte tlakovy
hrnec z ohné

a nechte

jej vychladnout.

Po vychladnuti
sejméte ventil
regulace tlaku

a dukladné vycistéte
jeho otvor.

2. Bezpecnostni ventil
nefunguje spravné

2. Vymérite
bezpecnostni ventil.

Béhem vareni je tésnéni vytlaceno
bezpec€nostnim otvorem a para unika
ven

1. Aktivovala

se bezpecnostni
funkce tésnéni. Jiny
bezpecnostni prvek
mohl byt poSkozen.

1. Sejméte tlakovy
hrnec z ohné

a nechte

jej vychladnout.
Vycistéte

a zkontrolujte
vSechny
bezpecnostni prvky.
Vymérite ty, které
nefunguji spravné.

2. Tésnéni
je opotfebované nebo
poskozené

2. Vymérite tésnéni.

XIX. Cisténi a udrzba

Pro zajisténi spravné funkce tlakového hrnce dodrzujte pokyny pro jeho myti a idrzbu

po kazdém pouziti.

. Umyijte tlakovy hrnec vlaznou vodou s prostfedkem na myti nadobi.
. Po umyti zafizeni dikladné osuste a skladujte jej v suchém stavu.
o Necdistéte povrch tlakového hrnce tvrdymi ani kovovymi nastroji, abyste zabranili

poskrabani.

e  Upozornéni: V myéce nadobi Ize myt pouze hrnec. Viko tlakového hrnce

se v myéce myt nesmi.

e Neskladujte potraviny v tlakovém hrnci po delSi dobu.
. Nenahfivejte prazdny hrnec na vysoky vykon.
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Cisténi tésnéni

Sejméte tésnéni z vika.
Odstrarite necistoty z tésnéni i vika mytim v teplé vodé s jemnym Cisticim
prostfedkem.

e  Tésnéni dikladné osuste a ujistéte se, Ze zlstava suché.

e Nasadte t&snéni zpét na viko.

. PFi skladovani tlakovy hrnec nezavirejte, aby nedoslo k trvalé deformaci tésnéni.
. Skladujte viko a hrnec oddélené..

Upozornéni:

Zména barvy tésnéni je normalni jev a nema vliv na jeho funkci.

Doporucuje se vyména tésnéni kazdé 1-2 roky v zavislosti na ¢etnosti
pouzivani.

Tésnéni je nutné okamzité vyménit, pokud je poSkozené nebo deformované.
Pro zakoupeni nahradnich dild kontaktujte prodejce nebo autorizované prodejni
misto.

Nikdy nepouzivejte neoriginalni nahradni dily.

Udrzba bezpeénostniho ventilu, ventilu regulace tlaku a kanalu pro odvod pary

Pravidelné kontrolujte prichodnost kanalu pro odvod pary a stav bezpecnostniho
ventilu.

V pripadé zablokovani vycistéte jednotlivé prvky pomoci jehly a poté je dikladné
omyijte vodou.

Ventil regulace tlaku — vyjméte ventil regulace tlaku ruéné a oplachnéte
jej pod tekouci vodou.
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Bezpecnostni ventil — odSroubujte bezpecnostni ventil otacenim proti sméru hodinovych
rucicek pomoci klice, poté ventil demontujte a omyjte pod tekouci vodou.

XX. Doba vareni

Nazev pokrmu

oloha ventilu regulace
tlaku

Doba vareni na mirném
ohni* (v minutach)

Hovézi Il 15-20
Veprova kotleta s kosti 1] 8-12
Veprové koleno Il 15-20
Kufe Il 8-10
Ryba Il 2-4

Skopové Il 8-12
Kukufice Il 5-8

Bataty | 6-10
Ryze | 4-6

Kroupy | 10-15
Hrach Il 12-16

*Poznamka: Uvedené casy jsou orientacni. Skute¢na doba vareni se muize lisit v zavislosti
na druhu a mnozstvi suroviny a individualnich preferencich.
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Eal

WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme BROWIN Spétka z ograniczong
odpowiedzialnos$cig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 £6dz,
nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.
Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.
Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.
W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwaranciji
ulega przedtuzeniu o czas od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.
Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na
usunieciu wad fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z
zastrzezeniem punktu 11.
Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;

e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

Reklamujgcy powinien spakowac produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed
uszkodzeniem w czasie transportu.

Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej
reklamacji. Jezeli do dokonania naprawy wystgpi konieczno$¢ sprowadzenia
czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy moze ulec przedtuzeniu do czasu
sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od
daty otrzymania towaru do naprawy.

Gwarancja obejmuje wszelkie wady materialowe i produkcyjne ujawnione w
czasie normalnej eksploatacji zgodnie z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami
podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania. Warunkiem udzielenia
gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcja.

10. Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji,

przegladu technicznego, wydania ekspertyzy techniczne;j.

11. Gwarancja nie obejmuje:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji;

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikbw zewnetrznych,
niezaleznych od producenta, a w szczegdlnosci wyniktych z uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi;

e usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione
osoby napraw, przerobek lub zmian konstrukcyjnych;

e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w
warunkach domowych.

12. Powyzsze oswiadczenie nie ma wplywu na statutowe prawa konsumenta

wynikajgce z odpowiednich praw krajowych i na prawa konsumenta w stosunku
do sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt. Niniejsza gwarancja na
sprzedany towar konsumpcyjny nie wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujgcego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowsa.

13. Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych

zyskéw zwigzanych z uszkodzeniem urzadzenia oraz strat zwigzanym z powodu
uszkodzenia sprzetu.
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14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwaranc;ji lub bez,
nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcg, u ktdérego zakupiono produkt. Przed
skontaktowaniem sie ze sprzedawcg lub serwisem zalecamy dokfadnie
przeczytanie broszury z instrukcjami dotgczonej do produktu.

15.W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna skfadac
bezposrednio na stronie www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamacji lub za
posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem reklamacje@browin.pl.

W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego

posrednictwem.

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania zakupionego produktu
i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie
naszej Firmy.

[m] ¥

0Ogolne bezpieczenstwo produktow (GPSR)
General Product Safety Regulation (GPSR)
Allgemeine Produktsicherheit (GPSR)
https://browin.com/gpsr
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