INSTRUKCJA 0BSUGI MIODOMIERZA MEEDIMOODI KASUTUSJUHEND

USER MANUAL FOR THE MEAD HYDROMETER NAVOD K POUZITi MEDOMERU

BEDIENUNGSANLEITUNG FUR DAS MET-HYDROMETER MHCTPYKLUS NO IKCMNYATALUM MEROMEPA

MODE D'EMPLOI DU DENSIMETRE POUR HYDROMEL INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE PENTRU DENSIMETRUL DE MIERE
MIEDO MEGIKLIO NAUDOJIMO INSTRUKCLJA NAVOD NA POUZITIE MEDOMERU

MEDUS MERITAJA LIETOSANAS INSTRUKCIJA IHCTPYKLIS| 3 EKCTYATALIT MELOMIPA

BRUKSANVISNING FGR MJGDMATARE

1.0 ia wlac bedany roztwer. 2. Whazyt miemik d (wskaznik nie maze dotykac Scianek i dna naczynia.
3 Po ustaleniu sig puzmu Zanurzenia, dokonat oduym Wskazrj( dejyﬁwaw jest do omaczania cukquw miodach pmynh Umodiiwia pomiar ekstrakiu kontrole
!351 jl oraz rawdzenle ekstrakiu pozomego po jej zakonczeniu. Badany rozwr w chwil pomiaru powinien miec: temperature 20°C. Occzyt wyrazony jest
w °Blg (1°Blg omacza, mw1 kg roztworu jest 10 g cukru. 1. Pour the tested solution into a test tube or other equally high container. 2. Insert
he meter into the liquid (the indicator cannot touch the wals or bottom of the container). 3. After the immersion level hes been established, take a reading. The indicator is used
mdeta'mm\gslgann meads It allows for measuring the initial extract, controlling the fermentation process and checking the apparent extract after it has finished.
e e e e s e
19|egetes1me ng in ein einen anderen gl ter See lessgerdt in die
in (die Anzei hden ). 3. Sobald sich die Eintauchtiefe stabilisiert hat, nehmen Sie eine Messung vor. Der Indikator dient zur
Mmmum des Zud@rgdnlls im Met. Damit kunnen Sie den anféinglichen Extrakt messen, den Gerprozess steuem und den scheinbaren Extrakt nach dessen Abschluss prifen.
Die m-"h"" g anperamrlePEhaben Der Messwert wird in °Blg angegeben (1°Blg bedeutet, dass 1 kg Lisung 10g
Tucker enthlt). Vemhasoh:huntestee(hrnsunmlleaessalouun autre récipient de méme hauteur. 2. Introduire lm&m
le hqulde (tindicateur ne ot pas toucher es parois il fond du récipient]. 3. Une fos le niveau d'immersion stabilisé, proceder a a lecture. Lindicateur est dédié a la
du sucre dans Uhydromel. Il permet de mesurer (extrait initial, de contrdler e pmxs de fermentation e de verfier (extrit apparent ne fois celui-ci termine.
La soluton testée doit avoir une température de 20°C au moment de la mesure. La lecture exg imée en °Blg [1°Blgsgnmen§mlya 10 g de sucre dans T kg de solution).
1. Suplite tiriama nrpalal jintuvel ar kita tokio pat aukstio inda. 2. IiSkite matuoki | skyst (idikatorius neturi esti indo sieneliy ar dugno)
3. Kai panardinimo ﬁmm paimite rodmens. Rodiklis skirtas ulaws ek micuje metuoti Ta ledia matuot pradin ekstrakia, kontroliuoti fermentacios procesa
ir patikrinti tariam ekstrakta jam pashagn Matawmo metu tiriamo tirpalo temperatiira turi biiti 20°C. Rodmun iéreiSiamas °Blg (1°Blg reiskia, ked kg timalo
yra 10g cukras). 1. lelefiet parbaucito Skidumu médiene vaicita tikpat augsta trauka. 2. levietoiet meaju Skidruma (indikators nectikst pieskarties ternes
smlnam vai apaksail. 3. Kad iegremdéSanas imensir stabiiz8jies, nolasiet radijumu. Raditjs ir paredzEts cukura noteikSanal medi. Tas lauj et sakotngio , kontrolt
fermentaujas procesu un parbaudt Skietamo eksirakiu péc ta pabeigSanas. Testgjama Skiduma temperatiral mériSanas laika jabit 20°C. Radjums it irekts “Blg
(1°Blg nozme, ka 1 kg Skiduma ir 10 g cukura). 1. Valage uuritav lahus Katseklaasi vai muusse sama anumasse. 2. ﬁsestage arvesti vedelikku
fndkaahm tohi puudutada anuma seinu ega pahjal. 3. Kui sukeldumistase on stabiliseerunud, tehke néit. Indikaator on kasutatakse suhkru mramisele modus. See voimaldah
ki, kontrollida kaarimisprotsess ja kontrollida nawat ekstrakti parastsdle [Bppemist. Testitava lahuse temperatuur peab mddtmise ajal olema

21]°CNa|tmvabendamd° (1°Blg tihendat etlkglahusesnnﬂ]g 1. Naljte testovany roztok do zkumavky nebo jiné stejné vysoke

2. Vote méidlo do kapaliny (indikétor se nesmi dotykat naiuby] 3. Jakmile se hladina ponofent ustal, odectéte. Indikator je vénovén stanmes? cukuv rrm
Umaziiuje méfit pocatecni Mkormm;mzsfem'enmammmmwy pojeho dokonCeni. Testovany roztok by mél mitv dobé méen teplotu 20°C. Odecet
jevyjacrrmv °Blg (1°Blg znamend, Ze v 1 kg roztoku je 10 g cukrul. 1. Haneifre uccneyembiit P B MPOGMPKY WM JIDYTYHO TaKyHOKE BbICOKYH

BCraBeTe MaMENHTE B XKWIKOCTS (/HIMKGTOD He JUDKEH KACATECH CTEHOK Wt ia eikocTi). 3. Tlocre Crabvniaalim YDOBHA MOTMYKEHHS CHAMMTE rokasake.

kaamp TIpe/IHa3HaueH [ OrpeieNexs Caxapa B Me;ioByXe. M103BOTIAET V3MEPHTL HauanbHbiii SKCTAKT, KOHTDOTVADOBATS NDOLIECC (hepMEHTALIM  MPOBEHT
3KCTpaKT nocre ero :memeum TeMnepaTypa WCLIBIYEMOTD PaCTBOpa Ha MOMEHT vaMeperna jamkia cocragnss 20°C. MNokasate Bolpadkaercs

8 °Blg (1°Blg ovasaer, o B 1 pacreopa conepiomcs 10 T caxapal. 1. Tumal soluia testata fntr-0 eprubet sau alt recient la fel de fnalt
2. Introducefj contorul n lchid [indiratnml U trebuie 3 atinga peret sau fundul recpientului. 3. Oct ce nivelul de imersie s-a stabliza, efectuaf o cie. Indcatorul este dedicat
determinri zaharului in mied. Permite mésurarea extractul intal, s3 controlati procesul de fermentatie ? s verificati extractul aparent dupd ce acesta a fost finalizat
Smmates'ameluemlhao 1 de 20°C in momentul masurari. c’rhleaesteagllmmgfamﬁlg 1° Btgmseammwmsiamgdelahann] kg de solute).
et 1. Nelge testovany oz du%nﬂkgd&%&mﬂmmk&jnﬁub}ll hustomer do kvapaliny (ukazovate!'sa neste dotykat sten alebo d nédoby).

Jeurceny vmedovine. pociatotny extrakt, kontrolovat proces ie
ahmd.watnhnhﬁvmmaktpupmﬁnlmncem TeshmwmztnkbyrmlnnwmmaﬁmganD“CHM}evwadeBlg[PBlgmna,
7V kg roztoku e 10 g cukru). 1. epenifte LOCTIEDKYBaHAH Po3uyH Y NPOGIpKY 200 iHLLY OEHAKDBY BACOKY EMHCTb. 2. BCTagTe BuMipioBanbHi
TpWTaR Y PinHy (HIVKATOD He: NOBMHEH TOKATWCA CTHOK 260 JKa emHocTiL 3. Kon pisert 3aHypeHHs CTabINIBYETBCH, 3HMT NOKAaHHS. IHgyaop npustasenvl

A BH3HAHEHH LYKEY B METIORyXH. Lie J03BOTAE BUMIpIOBATH TOMTIOBHI EKCTPAKT, mmpunwm rpouec ﬁpumm T nepe YBHI] EXCTDAKT NCTH HOTD 3aBEpLLeHHS.

BunpobyBatwit poa4tH NoBMHeH Mamv Temneparypy 20°C Ha MoMeT Blgi Blg 03a4ae, LD B 1 KT POSHMHY MCTHTLCA
10r uypyl. 1 Haﬂmmmdelmnlngenleﬁuwmrdlaannanhka beraUaraZ Saﬂnrnakaremva&an indikatom far inte vidrra behallarens iggar eller
W Nér nedsankni gor en avsning. Indi for att bestimma sockerhatten i mjod. Den gor det méjligt att méta det initiala extraktet,
kontmllera Jasningsprocessen och knntrpllera det skenbara extraktet efter att det har slutforts. Den testade (@sningen bbr ha en temperatur
=) for matningen. Adsningen uttrycks °Blg (1°Blg betyder att et finns 10 g socker 1 kg sning).
Odczyt: wartos¢ °Blg z potozenia gérego menisku cieczy.
°Blg value from the position of the upper meniscus of the liquid. Nr projektu: L2741A
°Blg-Wert aus der Position des oberen Meniskus der Fliissigkeit. ttps://browin.com/gpsr
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