Instrukcja Uzytkowania
Prasa ramowa ze stali nierdzewnej do wyciskania soku
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Zestawienie elementow:

Sruba dociskowa (stal)
Belka podporowa (zelazo)
Kosz (stal nierdzewna)
Podstawa (zelazo)
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Przeznaczenie:

Prasa ramowa przeznaczona jest do wyciskania soku z uprzednio przygotowanych owocoéw (rozdrobnionych
i macerowanych z dodatkiem Pektoenzymu lub po wstepnej fermentaciji).

Doskonata do owocéw twardych i miekkich, np. jabtek, winogron, $liwek, widni, porzeczek i wielu innych
dostepnych na polskim rynku. Do prasy dodawany jest wezyk igielitowy, ktéry powinien by¢ zaktadany na lejek, w
celu tatwiejszego odzyskiwania soku z owocow.

Kolejne czynnosci:

1 — Przygotowanie owocow

Jest to najwazniejszy etap w procesie tloczenia soku z owocéw. Dobrze przygotowane owoce daja sie
tatwo ttoczyé. Bez odpowiedniego przygotowania tloczenie bedzie bardzo trudne, a jego wynik nie bedzie
zadowalajacy.

Przed przystgpieniem do ttoczenia owoce nalezy doktadnie umy¢ i usung¢ wszystkie zepsute sztuki. Zaniedbanie
tego etapu moze spowodowac choroby wina lub soku.

Nastepnie umieszczamy owoce w duzym naczyniu (moze to by¢ np. plastikowy pojemnik fermentacyjny, wiadro lub
duza miska) i rozdrabniamy.

Owoce miekkie, takie jak truskawki, maliny, porzeczki, jezyny oraz wisnie lub $liwki rozdrabniamy przez
rozgniatanie. Nalezy przy tym pamietac by stopien rozdrobnienia nie byt zbyt wysoki.

Z owocow pestkowych, przed przystgpieniem do rozdrabniania nalezy usunagé pestki (pozostawienie pestek przez
caly okres fermentacji wina moze prowadzi¢ do nagromadzenia sie pewnych ilosci szkodliwego dla zdrowia
cyjanowodoru).

Owoce takie jak jabtka, czy gruszki tniemy na drobne czastki.

Dalszy tok postepowania z miazgg owocowg zalezy od rodzaju uzytych owocow.

Wiénie, agrest czy Sliwki (tzw. owoce migkkie) dobrze jest zostawi¢ na dobe w chtodnym miejscu, pod przykryciem.
Zabieg ten nazywa sie maceracjg - tkanka owocowa ulega rozluznieniu i uwalnia sie z niej sok.

Jabtka lub gruszki, czyli tzw. owoce twarde, nalezy bezposrednio po rozdrobnieniu zala¢ 2-4 litrami przegotowanej
wody (o temperaturze ok 80°C). Zabieg ten ma na celu z jednej strony rozluznienie tkanki owocowej, z drugiej
inaktywacje wybranych enzymoéw, naturalnie wystepujgcych w owocach, ktérych dziatanie mogtoby niekorzystnie
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wptyngé na jakos¢é miazgi owocowej. Nalezy zanotowacl iloS§¢ wody uzytej do tego zabiegu. Owoce ztozone
w pojemniku nalezy szczelnie przykry¢ i pozostawi¢ do ostudzenia.

Proces uwalniania soku z obu typdw miazgi owocowej mozna przyspieszy¢ i zintensyfikowa¢ dodajgc naturalny
preparat enzymatyczny - PEKTOENZYM. Dodatek tego enzymu zwieksza wydajno$é uwalniania soku z owocéw.
W przypadku pierwszego typu miazgi (z owocow miekkich) preparat dodajemy zaraz po rozdrobnieniu owocow,
w drugim przypadku (przy owocach twardych) preparat dodajemy po wystudzeniu miazgi. Pektoenzym powoduje
dalsze rozluznienie tkanki owocowej, a co za tym idzie, intensywny wyptyw soku. Preparat ten zawiera enzymy
- pektynazy, takie same, jakie wystepujg w owocach. Zwiekszenie ich stezenia w miazdze powoduje znaczne
przyspieszenie uwalniania soku z owocéw, i co bardzo wazne - zmniejsza lepkos$¢ ptynu- utatwiajgc tym samym
proces sgczenia i ttoczenia (wyciskania) soku.

Miazge z dodatkiem preparatu mieszamy i pozostawiamy pod przykryciem na 4-9 godzin.

Po uptywie tego czasu mozna przystgpi¢ do ttoczenia soku przy pomocy prasy ramowe;.

2 — Ttoczenie

Sktadamy rame prasy wraz z ttokiem do pozycji poziomej. Pod miejsce wyptywu soku podstawiamy naczynie.
Napetniamy kosz wczesniej przygotowang miazgg owocowg. Skladamy rame prasy do pozycji pionowej i mozemy
rozpoczac¢ proces ttoczenia.

Ttoczenie prowadzimy powoli.

3 — Konserwacja

Miejsca potgczen $ruba - nakretka, sruba - ttok, oraz niemalowang czes¢ sruby nalezy przed kazdym ttoczeniem
i po umyciu prasy smarowac cienkg warstwa oleju jadalnego.

Czesci malowane wytrze¢ do sucha.

Prase przechowywac pod przewiewnym przykryciem.

4 — Oqgoine zasady bezpieczenstwa

1. Prasa przeznaczona jest wytgcznie do prywatnego uzytku domowego.

2. Z urzadzenia mogg korzysta¢ wylgcznie osoby doroste. Nalezy upewni¢ sie, ze miejsce przechowywania
urzgdzenia jest odpowiednio zabezpieczone przez dostepem dzieci i oséb niepozadanych. Urzgdzenie nie
jest zabawka, nie pozwalac dzieciom bawic¢ sie urzgdzeniem.

3. Nie wolno dokonywa¢ zadnych zmian konstrukcyjnych (nie przedtuza¢ ramion prasy, sruby ani ttoka). Grozi
to uszkodzeniem prasy i utratg gwaranciji.

4. Firma BROWIN nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody powstate w skutek niewtasciwego
uzywania urzadzenia.
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WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme BROWIN Sp. z 0.0. sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej
129/141; 93-373 £6dz - Polska, nazywang w dalszej cze$ci gwarancji Gwarantem.
Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.
Okres gwarancji wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.
W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu okres gwarancji ulega przedtuzeniu
o czas od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.
Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad fizycznych,
ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 9.
Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;

e nazwe i model towaru;

e date sprzedazy (bez skreslen i poprawek);

e podpis i pieczatke sprzedawcy.
Gwarant w terminie 14 dni roboczych od daty zgloszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji.
Jezeli do dokonania naprawy wystgpi konieczno$¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy termin
naprawy moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do
30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.
Reklamujgcy powinien dostarczy¢ towar odpowiednio zabezpieczony przed uszkodzeniem w czasie
transportu.
Gwarancja nie obejmuje:

1. uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji;

2. uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikéw zewnetrznych, niezaleznych od producenta,

a w szczegolnosci wynikajgcych z uzytkowania niezgodnego z Instrukcjg Obstugi;
3. usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu
4. samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika Ilub inne nieupowaznione osoby napraw,
przerébek lub zmian konstrukcyjnych.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza, nie zawiesza ani nie wylgcza uprawnien kupujgcego w stosunku do
sprzedawcy, wynikajgcych z niezgodnosci towaru konsumpcyjnego z umowa.
W przypadku gdy naprawa, badz wymiana urzadzenia na nowe jest niemozliwa, reklamujgcemu
przystuguje prawo do zwrotu zaptaconej kwoty.

Nazwa i model Data sprzedazy Podpis i pieczatka sprzedawcy

Niniejsza karte gwarancyjng nalezy przedtozy¢ przy kazdej reklamacji. Nalezy przechowywac jg we wlasnym
zakresie przez caty okres trwania gwarancji. Tylko czytelnie i doktadnie wypetniony dokument, posiadajgcy
pieczatke sklepu, date zakupu oraz podpis sprzedawcy bedzie uznany przy reklamacji. Nalezy réwniez podac
adres oraz telefon wiasciciela wyrobu.

BROWIN
Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp.k.
Ul. Pryncypalna 129/141
93-373 L6dz — Polska
Tel.: +48 (42) 2323230
www.browin.pl
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