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Drozdze winiarskie ENOVINI® WS

Specjalnie  wyselekcjonowany

(Saccharomyces cerevisiae)

szczep drozdzy winiarskich

zapewniajgcy dobrg ekstrakcje tanin i pigmentow oraz wysoka

produkcje polisacharydow

v' Dobra flokulacja po fermentaciji,

i aminokwaséw

v' Umozliwia uzyskanie tagodnego,
0 wyrazniej nucie owocowe;j

stabilnos¢ pigmentéw

Sprzyja fermentacji jabtkowo-mlekowej (MLF)

zrbwnowazonego wina

No 400310

BROWIN

ENOVINI

Saccharomyces cerevisiae W

ROZOWYCH 1 CZERWONYCH
FOR WHITE, ROSE
AND RED WINES 10-35L

Charakterystyka

¢ zakres temperatur: 15 —-30 °C

e tolerancja na alkohol: > 13% (v/v)
e wytwarzanie glicerolu: > 8 g/L

¢ niska produkcja kwasow lotnych

¢ brak negatywnych produktéw ubocznych

¢ niska producja piany

¢ dobre tempo fermentacji

e umiarkowane zapotrzebowanie na azot

Zastosowanie

e drozdze zalecane do win gronowych czerwonych, jak i rézowych i biatych

e 100 - 300 ppm (10-30 g/hL)

Opakowania
e7g,100g 500¢g

) atmowJ%f bpoze!
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