Regulamin XIV Konkursu Win Domowych £édz 2025

1. Konkurs Win Domowych £6dz 2025 jest organizowany przez £6dzki Klub Winiarzy
(Organizator Konkursu).

2. Sponsorzy konkursu:

a) sponsor generalny i fundator nagrod: firma BROWIN Spétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig Spoétka komandytowa z siedzibg: 93-373 todz, ul. Pryncypalna
129/141;

b) sponsor i gospodarz wydarzenh konkursowych: Restauracja ,U Milscha”, ul. tgkowa 21,
90-553 t6dz;

3. Terminy:

Zgtaszanie win do godziny 17:00 dnia 29 stycznia 2025 r. (wina dostarczone po tym
terminie nie biorg udziatu w Konkursie).

Rozpoczecie Konkursu: 03.02.2025 r. (ok. godziny 16),
| tura oceny win: 03.02.2025 r. (ok. godziny 16),
[l tura oceny win: 10.02.2025 r. (ok. godziny 16).

Zakonczenie Konkursu, tgcznie z ogtoszeniem wynikow, odbedzie sie w dniu 17 lutego
2025 roku (ok. godziny 17) w: Restauracja ,,U Milscha”, ul. Lgkowa 21, 90-553 L6dz.

Nie przewiduje sie udziatu publicznosci w pracach Komisji konkursowych. Osoby
ktére zdobedg nagrody zostang poinformowane telefonicznie i indywidualnie zaproszone
na wreczenie nagréd.

4. Organizator Konkursu wyznacza Petnomocnika Konkursu odpowiedzialnego za sprawy
organizacyjne i prawidtowy, czyli zgodny z niniejszym Regulaminem jego przebieg oraz
kompletuje Komisje konkursowe.

5. Uczestnik Konkursu, przystepujgc do Konkursu, akceptuje w catosci
postanowienia niniejszego Regulaminu.

6. Uczestnikiem Konkursu moze by¢ kazda petnoletnia osoba fizyczna, wytwarzajgca
amatorsko wina, nie przeznaczone do sprzedazy (Uczestnik Konkursu). 1lo$¢ win
wystawianych w Konkursie przez jednego Uczestnika Konkursu jest ograniczona do trzech.
Udziat w Konkursie jest jednoczes$nie potwierdzeniem autorstwa wina.

7. Zabrania sie wystawiania w Konkursie win kupnych lub zawierajgcych jakikolwiek
dodatek wina kupnego.

8. Dodatek miodu w winach jest dopuszczalny pod warunkiem, ze miéd nie maskuje
cech podstawowego surowca wina.

9. Warunkiem uczestnictwa w Konkursie jest dostarczenie wina zabutelkowanego



w standardowg zielong szklang butelke typu ,Bordeaux” o pojemnosci 0,75 litra. W
przypadku zgtoszenia wina do Konkursu w butelce innej niz regulaminowa, wino zostanie
ocenione na koniec Konkursu, jednakze nie bedzie brane pod uwage do klasyfikaciji

generalnej.

10. Jedynym dopuszczalnym zamknieciem jest korek. Wina musujgce muszg by¢ zgtoszone
jako musujgce i muszg by¢ w butelkach szampanskich, zamknietych odpowiednim korkiem i
zadrutowane.

11. Butelki muszg by¢ pozbawione jakichkolwiek naklejek oraz innych oznaczen
umozliwiajacych ich identyfikacje.

12. Wyroby konkursowe nalezy dostarczy¢ osobiscie lub przystaé (koszty ponosi
nadawca) na adres: Salon _sprzedazy Browin, 93-373 £édz, ul. Pryncypalna 129/141
z dopiskiem ,,KONKURS WIN 2025” - w terminie do godziny 17:00 dnia
29 stycznia 2025 r. Przesytka powinna by¢ dobrze zabezpieczona przed uszkodzeniem
w czasie transportu.

13. Do kazdej butelki musi by¢ dotgczony 1 egzemplarz prawidtowo wypetnionego
formularza zgtoszeniowego formatu A4, ktory stanowi Zatgcznik nr 1 do niniejszego
Regulaminu. Formularz nalezy owingé wokot butelki i przymocowaé gumka typu
recepturka.

14. Wszystkie butelki zostang podzielone na kategorie. Butelki ktore z jakichs wzgleddéw
mogg byc¢ identyfikowalne zostang owiniete w celu uniemozliwienia identyfikacji. W dniu
Konkursu zostang opatrzone wybranymi losowo numerami konkursowymi. Operacji tej
dokonajg w dniu Konkursu Przewodniczgcy odpowiednich Komisji. Obok numeru zostanie
podany zgodnie z formularzem zgloszeniowym surowiec wiodacy lub informacja
»kupaz”.

15. Organizator dotozy wszelkich staran, aby zachowa¢ anonimowo$¢ wszystkich win
biorgcych udziat w konkursie.

16. Kazdy Uczestnik Konkursu musi zaklasyfikowac¢ (i przedstawic te decyzje w formularzu
zgtoszeniowym) swoje wino do jednej z nastepujgcych kategorii konkursowych:

| - wina biate i r6zowe: wytrawne lub poétwytrawne. Maksymalny Balling wina: 2,0
stopnia, tj. 20 g/1 kg (wskazanie na cukromierzu);

Il - wina czerwone: wytrawne lub pétwytrawne. Maksymalny Balling wina: 2,0 stopnia,
tji. 20 9/1 kg (wskazanie na cukromierzu);

lIl - wina biate pétstodkie lub stodkie;
IV - wina czerwone pélstodkie lub stodkie.

17. Niewtasciwe zaklasyfikowanie wina przez osobe zgtaszajgca (przekroczony Balling
maksymalny i/lub niepoprawne okreslenie barwy wina) moze skutkowaé przeniesieniem
wina do wtasciwej kategorii i Komisji. W takiej sytuacji Przewodniczgcy Komisji zgtasza fakt
btednej klasyfikacji Petnomocnikowi Konkursu, ktéry decyduje o dalszym sposobie
postepowania. Petnomocnik Konkursu po sprawdzeniu formularza zgtoszeniowego (rodzaj
wina) i pomiarze cukromierzem moze przenies¢ wino do wtasciwej kategorii lub pozostawic
je i przekazac¢ Komisji stosowny komentarz.

18. Niedozwolone jest uzycie niefermentowalnych substytutow cukru (ksylitol, aspartam,
stewia itp.). W przypadku, gdy w winie zgtoszonym do kategorii win wytrawnych



I potwytrawnych jest wyczuwalna stodycz, mimo ze cukromierz wskazuje 2,0 Ballinga
lub mniej, Komisja zaprzestaje dalszej oceny wina i je dyskwalifikuje.

19. Petnomocnik Konkursu ma prawo, na wniosek Komisji, dokona¢ w trakcie trwania
Konkursu dekodowania wina w celu sprawdzenia poprawnosci klasyfikacji przeprowadzonej
przez Organizatora Konkursu do danej kategorii. Wino nastepnie jest ponownie kodowane
i kKierowane do wtasciwej Komisji Konkursu.

20. Warunkiem odbycia sie Konkursu w danej kategorii jest zgtoszenie co najmniej 5
réznych win, wystawionych przez co najmniej 3 réznych Uczestnikow.

21. Organizator Konkursu moze ograniczy¢ liczbe kategorii konkursowych, tgczy¢ kategorie
badz wyznaczy¢ dodatkowe podkategorie w zaleznosci od frekwenciji.

22. Komisja Konkursowa ustanawia Przewodniczgcego Komisji Konkursowej, ktory
posredniczy pomiedzy Komisjg a Petnomocnikiem Konkursu, pomaga Komisji w pracy
Swojg wiedzg i doswiadczeniem, przestrzega porzadku pracy, podaje wina, mierzy Balling,
ogtasza przerwy w pracy (z podaniem czasu przerwy). Po zakonczeniu pracy komis;ji
uczestniczy

w dekodowaniu win konkursowych i opracowaniu wynikow.

23. Czlonkowie Komisji Konkursowej oceniajg wina zakodowane i podawane w kolejnosci
losowej.

24. Wina biorace udziat w konkursie beda punktowane wedtug nastepujacych
kryteriow:

WYGLAD - maks. 2 punkty:
klarownos¢: maks. 1 pkt:
- idealnie przezroczyste, krysztatowe, z potyskiem: 1 pkt;
- przezroczyste: 0,5 pkt.;
- zamglone, opalizujgce, metne, osad, bgbelki gazu niewtasciwe dla typu wina: 0 pkt.;

kolor: maks. 1 pkt:
- zywy lub przyjemny dla oka, wtasciwy dla ocenianej kategorii: 1 pkt;
- brak lub odbarwienie, utleniony, brunatny: O pkt.

AROMAT — maks. 4 punkty:
- zZtozony, elegancki, wieloptaszczyznowy, trwaty: 4 pkt.;
- przyjemny, pociggajacy lub wieloowocowy: 3 pkt.;
- czysty lub wyraznie owocowy: 2 pkt.;
- prosty lub mato uchwytny lub silnie jednoowocowy: 1 pkt;
- brak, nieprzyjemny, chemiczny (siarkowy, octowy, octan etylu itp.): O pkt.

ROWNOWAGA — maks. 5 punktow:
stodycz: maks. 1 pki:
- normalna, wiasciwa dla typu wina: 1 pkt;
- lekki brak lub nadmiar w stosunku do kwasowosci: 0,5 pkt.;
- zdecydowanie nadmierna lub brak w odniesieniu do typu wina: 0 pkt.;

kwasowosé: maks. 2 pkt.:
- zrbwnowazona i odpowiednia do typu wina: 2 pkt.;
- nieco za duza lub za mata: 1 pkt;



- brak, nieprzyjemnie ostra, wyraznie nadmierna, posmak octu 0 pkt.;

cierpkosc¢/gorzkos¢ (taniny): maks. 1 pkt:

- zrbwnowazona, normalna, odpowiednia do typu wina: 1 pkt
- nieco nadmierna lub za mata: 0,5 pkt.;

- zdecydowanie za duza, nieprzyjemna lub brak: O pkt.;

alkohol: maks. 1 pkt:

- poziom odpowiedni do kategorii wina: 1 pkt;

- poziom lekko zanizony lub zawyzony, ale akceptowalny: 0,5 pkt.;
- wyraznie nadmierny lub zbyt stabo wyczuwalny: O pkt.

BUDOWA (STRUKTURA) — maks. 1 punkt:
- petna i/lub odpowiednia do typu wina: 1 pkt;
- nieco zbyt delikatna lub za mocna: 0,5 pkt.;
- pusta (mato ekstraktywna) lub zbyt potezna: O pkt.

SMAK —maks. 2 punkty:
- zZtozony, wieloptaszczyznowy: 2 pkt.;
- prosty lub jednoowocowy: 1 pkt;
- wadliwy lub chemiczny: O pkt.

FINISZ — maks. 1 punkt
- dtugi, przyjemny: 1 pkt;
- brak lub zanikajgcy szybko: 0 pkt.

WRAZENIE OGOLNE — maks. 5 punktéw
- wino zachecajgce do dalszej degustacji: 5 pkt.;
- wino bardzo dobre, przyjemne: 4 pkt.;
- wino dobre, z charakterem: 3 pkt.;
- wino poprawne: 2 pkt.;
- wino przecietne, bez szczegodlnie dokuczliwych bteddéw: 1 pkt;
- wino wadliwe, niepijalne: O pkt.

Uwaga: dopuszczalna jest punktacja 0,5 pkt., nawet jesli jej nie wyspecyfikowano.

Wino moze zdoby¢ tacznie maksymalnie 20 punktow.

25. Sposob obliczania wynikow jest nastepujgcy: Petnomocnik Konkursu lub osoby przez
niego wskazane obliczajg punktacje poszczegolnych win na podstawie arkuszy ocen
sedziow, dla kazdego wina usuwane sg dwie oceny skrajne (jedna o najwiekszej i jedna o
najmniejszej ilosci punktow);

26. Dla poszczegdlnych win wyliczane sg srednie arytmetyczne uciete wynikdéw (wedtug
opisu z punktu 24.) srednia arytmetyczna ucieta jest podstawg do przyznawania nagréd.

27. W zaleznoéci od iloéci zdobytych punktow przyznaje sie nastepujgce miejsca ,na
podium”:

- 18-20 pkt. — miejsce pierwsze;
- 16,00-17,99 pkt. — miejsce drugie;



- 14-15,99 pkt. miejsce trzecie.

28. Honorowy tytut Winiarza Roku 2024 przystugiwac¢ bedzie Uczestnikowi Konkursu, ktory
zdobedzie najwiekszg ilos¢ punktow liczonych sumarycznie wedtug zasady:

- miejsce pierwsze: 3 pkt;
- miejsce drugie: 2 pkt;
- miejsce trzecie: 1 pkt.

29. Nagrodami w poszczegolnych kategoriach sg dyplomy oraz nagrody rzeczowe.

30. Nagroda rzeczowa jest przyznawana jezeli wino spetni dwa nastepujgce warunki:-zajmie
pierwsze miejsce w swojej kategorii i uzyska dostateczng ilos¢ punktéw, dajgcg miejsce
,medalowe”.

31. Zwyciezcy majg prawo postugiwania sie odpowiednimi znakami graficznymi
potwierdzajgcymi uzyskane przez nich wyniki wytgcznie w odniesieniu do wina identycznego
z nagrodzonym (pochodzgcego z tego samego nastawu).

32. Egzemplarze wina zgtoszone do konkursu przechodzg na wtasnos¢
Organizatora Konkursu.

33. Wszystkie decyzje Organizatora Konkursu, w tym Komisji sg ostateczne i nie podlegajg
zaskarzeniu.

34. Uczestnik Konkursu przyjmuje do wiadomosci, iz administratorem jego danych
osobowych jest Sponsor generalny Konkursu, t. BROWIN Spétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig Spotka komandytowa z siedzibg: 93-373 todz, ul. Pryncypalna
129/141, wpisana do Rejestru Przedsiebiorcow przez Sad Rejonowy dla todzi-Srédmiescia
w todzi, XX Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod nr KRS 0000459418
i posiadajgca nr NIP: PL 7292687325 oraz nr Regon: 101003641 oraz t.édzki Klub Winiarzy
w zakresie przeprowadzenia Konkursu.

35. Sponsor generalny Konkursu nie wyznaczyt Inspektora Danych Osobowych. Osobg
kontaktowg jest pethomocnik ds. danych osobowych. Wszelkie kwestie dotyczgce danych
osobowych mozna kierowac na ponizej podane kontaktowe:

- adres pocztowy: ul. Pryncypalna 129/141, 93-373 L6dz

- adres poczty elektronicznej: iodo@browin.pl

- nr fax: + 48 42 23 23 293

- numer telefonu do Biura Obstugi Uczestnika: +48 42 23 23 230; +48 42 23 23 231 —
czynny od poniedziatku do pigtku w godzinach od 8:00 do 16:00 (optata jak za zwykte
potgczenie telefoniczne, zgodnie z pakietem taryfowym dostawcy ustug, z ktérego Uczestnik
korzysta).

36. Sponsor generalny Konkursu moze przetwarza¢ dane osobowe Uczestnika Konkursu w
celu organizacji i przeprowadzenia konkursu, a takze w celach marketingowych (art. 6 ust.
lit. a RODO).

37. Dane osobowe Uczestnika Konkursu mogg by¢ przekazywane innym odbiorcom, tj.
podmiotom uczestniczgcym w procesie przebiegu Konkursu, w szczegdélnosci: fotografowie,
operatorzy pocztowi, spedytorzy, przewoznicy, podmioty dostarczajgce i wspierajgce
systemy teleinformatyczne, podmioty $wiadczgce ustugi internetowe, serwisy
spotecznosciowe (Facebook, Instagram, YouTube, itp.) a takze podmioty Swiadczgce ustugi
prawne. Zakres przekazywanych danych osobowych bedzie ograniczony do niezbednego
minimum.


mailto:iodo@browin.pl

Ponadto, Sponsor generalny Konkursu moze przekazywac¢ dane osobowe Uczestnika
Konkursu innym podmiotom upowaznionym do odbioru danych osobowych na podstawie
odpowiednich przepisow prawa.

38. Dane osobowe Uczestnika Konkursu nie bedg przekazywane do panstw trzecich, jak
rowniez organizacji miedzynarodowych.

39. Dane osobowe Uczestnika Konkursu bedg przechowywane przez okres niezbedny do
przeprowadzenia Konkursu i ogtoszenia jego wynikow. W sytuacji, w ktorej przetwarzanie
danych osobowych odbywa sie na podstawie przepiséw prawa, dane bedg Uczestnikow
Konkursu przechowywane przez okres wynikajgcy z przepisow szczegolnych.

40. W przypadku cofniecia zgody na przetwarzanie danych osobowych lub ztozenia
sprzeciwu — dane osobowe Uczestnika Konkursu bedg przechowywane do momentu
odpowiednio wycofania zgody lub ztoZzenia sprzeciwu.

41. W zwigzku z przetwarzaniem przez Sponsora generalnego Konkursu danych
osobowych Uczestnikowi Konkursu przystugujg nastepujgce prawa:
- prawo dostepu do swoich danych (podstawa prawna: art. 15 RODO);
‘prawo do sprostowania danych (podstawa prawna: art. 16 RODO);
- prawo do usuniecia danych (podstawa prawna: art. 17 RODO);
- prawo do ograniczenia przetwarzania danych (podstawa prawna: art. 18 RODO);
‘prawo do przenoszenia danych (podstawa prawna: art. 20 RODO);
- prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania danych (podstawa prawna: art. 21
RODO).

42. W przypadkach, w ktérych przetwarzanie danych odbywa sie na podstawie zgody
Uczestnika Konkursu (art. 6 ust. lit. a RODO) Uczestnikowi Konkursu przystuguje prawo
do cofniecia zgody w dowolnym momencie. Cofniecie zgody nie ma wptywu na zgodnosé
z prawem przetwarzania danych, ktérego dokonano przed jej cofnigciem.

43. Podanie przez Uczestnika Konkursu danych osobowych jest dobrowolne, jednakze
jest ono warunkiem udziatu w Konkursie i spetnienia wymogdéw wynikajgcych z Regulaminu
Konkursu i przepiséw prawa. Niepodanie tych danych osobowych bedzie skutkowato
brakiem mozliwosci udziatu w Konkursie i realizacji obowigzkow, ktorym podlega Sponsor
generalny Konkursu. Podanie danych osobowych dla celu marketingowego jest dobrowolne.

44. Uczestnikowi Konkursu przystuguje prawo do wniesienia skarg do organu nadzorczego
wiasciwego do spraw ochrony danych osobowych.

45. Dane osobowe Uczestnika Konkursu nie bedg przetwarzane w sposob
zautomatyzowany, w tym réwniez w formie profilowania.



