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ARKUSZ DEGUSTACJI WIN DOMOWYCH

Imie i nazwisko osoby oceniajacej

Data degustacji

Miejsce degustaciji

Rodzaj degustacji
(pozioma, pionowa, ,,w ciemno”)
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Liczba

ETAPY OCENY ; Prébka nr 1 Prébka nr 2 Prébka nr 3
punktow : : .
Opis Ocena Opis Ocena Opis Ocena
| Ocena barwa, intensywnos$c¢ 3
wizualna
(OKO) klarownosc¢ 2
przed 1
intensywno$¢é | Zmieszaniem
Ocena zapachu PO 1
zapachu zmieszaniu
(NOS) -
aromaty gtowne 2
zapachy towarzyszgce 1
stodycz 1
Ocena smaki kwasowosc¢ 1
smaku | podstawowe | goryczka 1
(USTA) alkohol 1
wrazenia smakowe 1
-|Ocena struktury 2
-|Ocena réwnowagi 4
Ocena trwatos¢ zapachu 1
,.,f|n|§zu” trwato$¢ posmaku 1
i ogélne
wrazenie ogolna jakos$¢ 2
LICZBA PRZYZNANYCH PUNKTOW (max. 25) SUMA SUMA SUMA
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KARTA POMOCNICZA OCENY WINA

1. PRZYKLADOWE OKRESLENIA BARWY | KLAROWNOSCI WINA (OKO)

Rodzaj wina
: : . : = Ocena
wino biate wino czerwone wino rézowe
nietvpowe. blade. wodniste nietypowe, bladoczerwone, blade, jasnorézowe 0-1
BARWA yp ' ' czerwone z odcieniem brunatnym z odcieniem brunatnym i
WINA , , typowe, gteboko fioletowe, rubinowe, rozowe, pomaranczowe,
typowe, jasne, stomkowe, zielonkawe, ziote, - . iy 2.3
: . . purpurowe, wisniowe, granatowe, tososiowe, rozowe
jasnozotte, cytrynowe, jasnobursztynowe : o N
mahoniowe z odcieniem niebieskim
KLAROWNOSE WINA metne, matowe, z wyraznym osadem 0
czyste, klarowne, btyszczgce 1-2

2. PRZYKLADOWE TERMINY OPISUJACE AROMAT WINA (NOS)

AROMAT DOMINUJACY

owocowy, kwiatowy, roslinny, korzenny, drzewny, ziemisty, mineralny, dymny, eteryczny

AROMATY TOWARZYSZACE - | porzeczka, migdaty, truskawka, mieta, zielony i czarny pieprz, czekolada, tyton, skora, kawa, dym,

WINA CZERWONE

kwiaty, przyprawy

AROMATY TOWARZYSZACE - migdaty, cytrusy, grapefruit, melon, gruszka, jabtko, trawa, wanilia, dgb, gatka muszkatotowa,
WINA BIALE midd, ananas, brzoskwinia, kwiaty
wadliwy, niewywazony, bez zapachu 0-1
i delikatnie wywazony, ale bez wyrazu 1-2
OPIS OGOLNY AROMATU wyczuwalny, przyjemny, charakterystyczny, kwiatowy, owocowy 3-4
intensywny, ztozony, zrownowazony, bogaty 4-5
bardzo aromatyczny, troche przyttaczajgcy 3-5
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3-6. PRZYKLADOWE TERMINY OPISUJACE SMAK, STRUKTURE, ROWNOWAGE | ,,FINISZ” WINA

wadliwe, nieakceptowalne, cierpkie, ostre, kwasne 0
SMAK WINA alfceptowtalne, .umlark(.)wanle kvE/a?n.e 1-2
(cechy podstawowe) przyjemne, srequ tresSciwe, orzezwiajgce 2-3
typowe dla danej grupy, bardzo dobre 3-4
zachwycajgce, aksamitne, subtelne, bogate 4-5

SMAK WINA (cechy szczegdlne) czysty, delikatny, elegancki, eteryczny, mocny, ciezki, ztozony, oleisty
STRUKTURA WINA pusta, uboga, ostra, Swieza, dtuga, bogata, petna, lekka, ciezk:’a,_mineralna, korzenna, ztozona, 0-2
] dobrze zbudowana, kompletna, tresciwa

ROWNOWAGA WINA niezrownowazone, zrownowazone, wywazone, harmonijne, mocne, stodkie, kwasne, taniczne 0-4

nieakceptowalne 0
»FINISZ”, przecietne 1-2
WRAZENIE OGOLNE dobre, bardzo dobre 2-3

doskonate 4

NOTATKI
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