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KORKOWANIE
BUTELEK

PORADNIK DLA WINIARZY
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CO WARTO WIEDZIEC...

waznym etapem produkcji domowego wina jest proces
ia i lezakowania (dojrzewania) wina. Bukiet i smak wina
jedynie od przeprowadzonej fermentacji, ale réwniez
rze od jakosci korkow i sposobu, jakiego uzyjemy
owania butelek.

Jbo’r' ¢ prgﬂor‘owamfa tortiw
znlamy dwa typy korkow: korki naturalne (lite, aglomerowane]

1 _dtugotrwa’ge zabezpleczpﬁ\_

'przykryuem nad wrzatkiem.
‘ .ryllzowane i bard2|ej plastyczne
'_, co utatwi korkowanie butelek. Nalezy pamietac, aby nie ,,nawilzac”
' gdyz moze to spowodowac ich uszkodzenie.
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o Korts s J fifczne walcowe

Przed uzyciem moina/je zdezynfekowac poprzez sparzenle
lub przWarczyuem potasu. Nadaja sie gtownie
do win m skazana jest wymiana tego rodzaju korkdw

raznadwa lataK




PROCES KORKOWANIA

7. Pra/jor‘owm butelet

Aby uniknaC rdznego rodzaju zakazen, przed rozpoczeciem korkowania butelki nalezy doktadnie umy¢
7 uzyciem detergentéw, a nastepnie dobrze wyptukac. Jesli chcemy by¢ pewni czystosci, moina
wykona¢ sterylizacje poprzez gotowanie w wodzie o temp. 80°C przez okoto 10 minut
lub ptukanie roztworem pirosiarczynu sodu albo potasu. Do uzyskania 100% pewnosci, Ze butelki
sa czyste, po ich wysuszeniu mozna je dodatkowo wysterylizowac w piekarniku, w temperaturze 110°C,
przez 10-15 minut.

2. Rozlew wina do butelet

Podczas napetniania butelek nalezy zwrdci¢ szczegélng uwage, aby wino zostato jak najmnigj
napowietrzone. Utatwi to wezyk do obciagu wina oraz lejek. Butelki przeznaczone do dtuiszego
przechowywania napetnia sie prawie do petna, zostawiajac jedynie ok. 1-2 cm przestrzeni miedzy
korkiem a winem. Jesli planujemy pasteryzacje, przestrzeri ta powinna byc wigksza i wyniesc ok. 4 cm.
Wina w zaleznosci od ich rodzaju moina rozlac do butelek o réznym ksztatcie. Wiekszos¢ butelek
do wina ma barwe jasnozielona, ciemnozielona, oliwkowa lub ciemnobrazowa, co ma na celu ochrone
wina przed Swiattem. Butelki jasne stosujemy gtéwnie do win biatych lub rézowych kiedy chcemy
pochwalic sig klarownoscia i barwa trunku.
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3. Kortowanie

Korki stozkowe - umieszcza sie na szyjce butelki, a nastepnie wciska recznie lub z uzyciem korkownicy
(wybranej z dostepnych modeli).

Korki walcowe - umieszcza sie w butelkach po odpowiednim przygotowaniu, niezbedne jest uzycie
korkownicy. W przypadku, kiedy trzeba zakorkowac nie wiecej niz 30 butelek, wystarczy uzy¢
najprostszej korkownicy recznej w postaci tulejki. Przy wiekszej ilosci butelek najbardziej uzyteczne
beda korkownice 2-3 ramienne, wymagajace uzycia mnigjszej sity, a jednoczesnie pozwalajace
wiekszy¢ szybkosc korkowania. Po zakorkowaniu butelki powinny minimum jedna dobe pozostac
w pozycji pionowej. Pozwoli to na dopasowanie si¢ korka do wewnetrznej Sciany szyjki butelki.
Nastepnie nalezy utozy¢ butelki w pozycji poziomej, co z kolei zapobiega wysuszaniu korka (wino
.obmywa” korek) i zapewnia wtasciwg wymiang gazowa miedzy wnetrzem butelki a otoczeniem.
Po dwdch, trzech dniach naley sprawdzic, czy korki nie przeciekaja. Jesli pojawi sie wyciek, konieczna
jest wymiana korka na nowy.

; KORKOWNICE TROJ- 1
RODZAJE KORKOW KORKOWNICE RECZNE (TULEJKI) | 1100 MIENNE ORAZ STOJACE

. . o ot

naturalne stozkowe fi 16/21 mm N7 N7
. " G D)

naturalne stozkowe fi 18/23 mm N7 N7
. e, o,

naturalne walcowe fi 22 mm N7 N7
. o,

naturalne walcowe fi 24 mm N7
; \ 2%

syntetyczne stozkowe fi 22 mm 1\

Tabela doboru korkownicy do korkow stosowanych dla typowych butelek winiarskich [ oznacza, e dana korkownica jest dedykowana
do podanego rodzaju korkdw).
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4. Dekorowanie

Iwiericzeniem procesu korkowania butelek jest natozenie kapturkéw termokurczliwych. Istnieje kilka

sposobéw obkurczania kapturkéw na szyjkach butelek. Mozna w tym celu zastosowac specjalne

urzadzenie (profesjonalng obtapiarke) lub wykorzysta ktorys z domowych sposobdw:

« zanurzy¢ szyjke butelki wraz z natozonym kapturkiem w naczyniu z goraca woda (uwaga - uzycie
wrzacej wody moze uszkodzic kapturek!);

« umiescic szyjke butelki z natozonym kapturkiem nad strumieniem pary wydobywajacej
sie np. z czajnika;

« stojaca butelke z natozonym kapturkiem ogrza¢ suszarka do wtoséw ze wszystkich stron -
do momentu dopasowania sig kapturka do szyjki butelki.

Zastosowanie kolorowego kapturka poprawia wyglad butelki oraz chroni korek, dzigki czemu wino
moze dtuzej lezakowac. Warto réwniez wykorzystac samoprzylepne etykiety na butelki, umozliwiajace
zapisanie rodzaju, rocznika wina i innych tego typu przydatnych informacji.

5. Przechowywanie

Butelki z winem, szczelnie zakorkowane i opatrzone etykieta informacyjna, nalezy przechowywac
w suchym pomieszczeniu z ograniczonym dostepem $wiatta i w temperaturze 10-15°C. Najlepiej jest,
kiedy butelki lezakuja na specjalnie do tego celu przeznaczonych regatach. Kazdy rodzaj wina wymaga
odpowiednich dla siebie warunkéw. Wina czerwone najlepiej lezakuja w temperaturze 15-18°C, biate -
w 10-15°C, a rézowe - w 9-10°C. Najnizszej temperatury wymagaja wina musujace: 6-9°C. W piwnicy
na wino optymalna wilgotnos¢ powietrza powinna wynosic 65-80%. Zbyt niska powoduje kurczenie sie
korkéw w butelkach i przedostawanie sie do ich wnetrza powietrza. To za$ skutkuje zmiang smaku
wina, a nawet jego zepsuciem. Z kolei zbyt duza wilgotno$¢ grozi pojawieniem sie np. plesni.
W utrzymaniu optymalnej temperatury wina moze pomdc sposéh uktadania butelek, dlatego zaleca sie,
aby wina biate i rozowe uktadane byty najnizej, przy podtodze bowiem panuje nizsza temperatura,
niz pod sufitem. Butelki powinny lezec tak, aby wino nawilzato korki - dzieki temu beda one peczniec,
uszczelniajgc tym samym butelki. W czasie przechowywania beda zachodzi¢ dalsze przemiany,
sktadajace sie na proces dojrzewania wina.

v Armone J'w lepoze!



Lejki do wina

- lejek plastikowy g 20 cm (biaty/z6tty) (350020)
- lejek plastikowy g 10 cm (biaty) (350010)
- lejek plastikowy z sitkiem i hakiem (350001)

Butelki na wino 0,75 L (631481/631461/631451)

Syfon automatyczny
2 zaworkiem
grawitacyjnym
iuchwytem
(353005

Zestawi do obciagu wina 60 cm (353050)

Szczotka do mycia
butelek (352000

Weiyk do obciagu wina z zaciskiem i uchwytem (353015

- elastyczny wezyk PCV o dtugosci 2 m i $rednicy 8 mm

- rurka szklana (z otworem wlotowym kilka centymetrow od jej trzonu)
zapobiegajaca zaciaganiu osadu z dna balonu

- plastikowy zacisk utatwiajacy kontrolowanie szybkosci zlewania ptynu

- uchwyt zapobiegajacy zatamywaniu sie wezyka, stabilizujacy wezyk i utrzymujacy go na wybranym poziomie

/T

Drewniany regat na 77 butelek wina (520010

- 11 lezni
- kazda leznia na 7 butelek

YA VEN YEMEII


https://browin.pl/sklep/winiarstwo/akcesoria-winiarskie/lejki?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/produkt/520010/regal-drewniany-na-77-butelek-wina?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/winiarstwo/winiarstwo-butelki?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/produkt/352000/szczotka-do-butelek-1l?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/produkt/352000/szczotka-do-butelek-1l?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/produkt/353015/zestaw-do-obciagu-wina-z-uchwytem-i-zaciskiem?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/produkt/353050/zestaw-do-obciagu-wina-z-pompka-i-zaworkiem-zwrot?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/produkt/353005/syfon-automatyczny-z-zaworkiem-i-uchwytem-64cm?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/produkt/353005/syfon-automatyczny-z-zaworkiem-i-uchwytem-64cm?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/produkt/353005/syfon-automatyczny-z-zaworkiem-i-uchwytem-64cm?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/produkt/353005/syfon-automatyczny-z-zaworkiem-i-uchwytem-64cm?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/produkt/353005/syfon-automatyczny-z-zaworkiem-i-uchwytem-64cm?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie

Korkownice

- reczna (507013)
- stojaca (507007)
- dwuramienna (507006)
- tréjramienna (507009)

Stojak/suszarka do butelek (350581)

Max na 81 szt. butelek.

Myjka do butelek (352001

Modutowa myjka do ptukania
butelek przed ich butelkowaniem.
Pasuje takze do obrotowych
suszarek na butelki.

Korki do wina

- naturalne - stozkowe, walcowe, typu grzybek (652310) . ‘ ' . ‘ ‘
(652250 (650120)

- naturalne agolmerowane - walcowe, typu grzybek (650703)
(650600) (650605) (650703)

- syntetyczne (650020) . "
- ozdobne (naturalne) (650500) ’

” A lem

| Kapturki termokurczliwe do butelek (658000
| 0Ozdobne kapturki zaktadane na szyjke butelki spetniaja
wieloraka funkcje. Nie tylko ,.poprawiaja” jej wyglad,
ale réwniez chronig korek.



https://browin.pl/sklep/winiarstwo/korkowanie/korki?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/winiarstwo/korkowanie/kapturki-termokurczliwe?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/winiarstwo/korkowanie/korkownica?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/produkt/352001/myjka-do-butelek-modulowa
https://browin.pl/sklep/produkt/350581/stojak-suszarka-na-butelki-81szt-obrotowy?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie

Lak do korkdw (658800)

Pozwala na zabezpieczenie i uszczelnienie butelek

2 domowym winem. Lak tworzy warstwe izolujaca
korek przed brudem, plesniami oraz bakteriami,
chroni go przed wysychaniem, a jednocze$nie nadaje
butelkom atrakcyjniejszy wyglad. W przypadku
nalewek zalakowanie butelek umozliwia ich dtuzsze
przechowywanie.

Zestaw winiarski (400000

- balon dowina 15 L - drozdze winiarskie

- wezyk do obciagu wina - pozywka dla droidzy

- multimierz - Klarowin - do klarowania wina

- rurka fermentacyjna - pirosiarczyn potasu - do dezynfekcji
- korek do balonu sprzetu winiarskiego

- instrukcja przygotowania wina - zawieszka na balon, 2 szt.

o d,amowed'aif lepoze!
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https://browin.pl/sklep/produkt/400000/zestaw-winiarski-15-l?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
https://browin.pl/sklep/produkt/658800/lak-do-korkow-0-3-kg-6-lasek?utm_source=baza-wewnetrzna&utm_medium=pdf&utm_campaign=poradnik-korkowanie
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