REGULAMIN
X1 OGOLNOPOLSKIEGO KONKURSU WIN DOMOWYCH
Lodz - BROWIN 2019

1. Organizator Konkursu: Ogoélnopolski Konkurs Win Domowych £6dz 2019 jest organizowany
i sponsorowany przez BROWIN Spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscig Spoétka
komandytowa z siedziba: 93-373 tdédz, ul. Pryncypalna 129/141, wpisana do Rejestru
Przedsigbiorcow przez Sgd Rejonowy dla todzi — Srédmiescia w todzi XX Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod nr KRS 0000459418 i posiadajgca nr NIP:
PL 7292687325 oraz nr REGON: 101003641.

Wspdtorganizator Konkursu: £odzki Klub Winiarzy, reprezentowany przez Pana Andrzeja
Drozdza.

2. Konkurs, fgcznie z ogtoszeniem wynikow, odbedzie sie w dniu 26 pazdziernika 2019 roku
w siedzibie Organizatora Konkursu. Rozpoczecie: ok. godz. 9.00; ogtoszenie wynikow
i zakonczenie: w godzinach popotudniowych (zaleznie od ilosci zgtoszen i wymaganego czasu
pracy Komisji oceniajgcej wina).

3. Organizator Konkursu wyznacza Petnomocnika odpowiedzialnego za sprawy organizacyjne
i prawidlowy przebieg Konkursu, zgodny z niniejszym Regulaminem.

4. Uczestnik Konkursu, przystepujagc do Konkursu, tym samym akceptuje w catoSci
postanowienia niniejszego Regulaminu.

5. Uczestnikiem Konkursu moze by¢ kazda petnoletnia osoba fizyczna, wytwarzajgca
amatorsko wina, nie przeznaczone do sprzedazy.

6. llos¢ win wystawianych w Konkursie przez jednego Uczestnika Konkursu jest ograniczona
do trzech butelek z trzema réznymi winami. Udziat w Konkursie jest jednocze$nie
potwierdzeniem autorstwa zgtaszanego wina.

7. Zabrania sie wystawiania w Konkursie win kupnych lub zawierajgcych jakikolwiek dodatek
wina kupnego.

8. Dodatek miodu w winach jest dopuszczalny pod warunkiem, ze miéd nie maskuje cech
podstawowego surowca uzytego do wyrobu danego wina.

9. Warunkiem uczestnictwa w Konkursie jest dostarczenie wina zabutelkowanego
w standardowej zielonej szklanej butelce typu ,Bordeaux” o pojemnosci 0,75 litra.
W przypadku zgtoszenia wina do Konkursu w butelce innej niz regulaminowa, wino zostanie
ocenione na koniec Konkursu, jednakze nie bedzie brane pod uwage do klasyfikaciji
generalnej. Jedynym dopuszczalnym zamknigciem butelek z winami zgtaszanymi do Konkursu
jest korek. Wina musujgce muszg byC zgtoszone jako musujgce i przekazane do oceny
w zielonych butelkach szampanskich zamknietych odpowiednim korkiem i zadrutowanych.

10. Butelki muszg byC¢ pozbawione jakichkolwiek naklejek oraz innych oznaczen
umozliwiajgcych ich identyfikacje.



11. Wina zgtaszane na Konkurs nalezy dostarczy¢ osobiscie lub przysta¢ (koszty ponosi
nadawca) na adres Organizatora Konkursu, tj.: BROWIN, 93-373 to6dz, ul. Pryncypalna
129/141 z dopiskiem KONKURS — w terminie do 21 pazdziernika 2019 r. Przesyitka powinna
by¢ dobrze zabezpieczona przed uszkodzeniem w czasie transportu. Organizator Konkursu
nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenie win podczas ich przesytania.

12. Do kazdej butelki musi by¢ dotgczony czytelnie wypetniony formularz zgtoszeniowy
formatu A4, ktéry nalezy pobra¢ na stronie www.browin.pl (poprzez klikniecie w baner
konkursowy). Formularze nalezy owing¢ wokot butelki i przymocowaé gumkag ,recepturkg”.

13. Wszystkie wina zostang podzielone zgodnie z kategoriami w jakich bedg oceniane,
a nastepnie zawiniete w sposéb uniemozliwiajgcy ich identyfikacje i zakodowane — kazde wino
zostanie losowo oznaczone numerem konkursowym. Odbedzie sig to dzien przed Konkursem
W sposob tajny.

14. Kazdy Uczestnik Konkursu musi zaklasyfikowa¢ kazde zgtaszane przez siebie wino
do jednej z kategorii konkursowych — i przedstawic¢ te decyzje w formularzach zgtoszeniowych.
Przewidziane sg nastepujgce kategorie konkursowe:

e | — wina biate i rozowe: wytrawne lub polwytrawne. Maksymalny Balling wina:
1,5 stopnia (wskazanie na cukromierzu laboratoryjnym);

e Il — wina czerwone: wytrawne Iub potwytrawne. Maksymalny Balling wina:
1,5 stopnia (wskazanie na cukromierzu laboratoryjnym);

o |ll — wina biate pétstodkie lub stodkie;

e IV —wina czerwone poétstodkie lub stodkie.

15. Niewtasciwe zaklasyfikowanie wina przez Uczestnika Konkursu (np. przekroczony Balling)
moze skutkowaC przeniesieniem tego wina do wiasciwej kategorii przez Komisje.
W takiej sytuacji Przewodniczacy Komisji zgtasza fakt btednej klasyfikacji Petnomocnikowi
Konkursu, ktory decyduje o dalszym sposobie postepowania. Petnomocnik Konkursu
po sprawdzeniu w formularzu zgtoszeniowym zadeklarowanego rodzaju wina i pomiarze
cukromierzem, moze zdecydowaC o przeniesieniu takiego wina do wiasciwej kategorii
i przekaza¢ Komisji stosowny komentarz (przyktadowo — jedli w winie wytrawnym bedzie
za duzo cukru, to wtedy wino zostanie przeniesione do podkomisji degustacyjnej oceniajgcej
wina stodkie).

Okreslenie barwy wina nastepuje poprzez oglad wizualny, a nie rodzaj surowca.

16. Niedozwolone jest uzycie niefermentowalnych substytutéw cukru (ksylitol, aspartam,
stewia itp.). W przypadku, gdy w winie zgtoszonym do kategorii win wytrawnych
i pétwytrawnych jest wyczuwalna stodycz, mimo tego, ze cukromierz wskazuje 1,5 Ballinga
lub mniej, Komisja zaprzestaje dalszej oceny wina i je dyskwalifikuje.

17. Petnomocnik Konkursu ma prawo, na wniosek Komisji, dokona¢ w trakcie trwania
Konkursu dekodowania wina w celu sprawdzenia poprawnosci klasyfikacji przeprowadzonej
przez Organizatora Konkursu do danej kategorii. Wino nastepnie jest ponownie kodowane
i kierowane do Komisji Konkursu. Czynnos$¢ ta musi by¢ wykonana w miejscu i sposobem
uniemozliwiajgcy poznanie wyniku dekodowania innym osobom.
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18. Warunkiem odbycia sie Konkursu w danej kategorii jest zgtoszenie co najmniej 5 réoznych
win, wystawionych przez co najmniej 3 roznych Uczestnikow.

19. Organizator Konkursu moze ograniczy¢ liczbe kategorii konkursowych, tgczy¢ kategorie
badz wyznaczy¢ dodatkowe podkategorie w zalezno$ci od iloéci i specyfiki zgtoszonych win.

20. Liczba os6b w Komisji Konkursowej zalezy od ilosci win zgtoszonych do oceny.

21. Komisja Konkursowa ustanawia Przewodniczgcego, ktéry posredniczy pomiedzy Komisjg
a Petnomocnikiem Konkursu, wspiera Komisje swojg wiedzg i doswiadczeniem, przestrzega
porzadku pracy, podaje wina, mierzy Balling, ogtasza przerwy w pracy (z podaniem czasu
ich trwania).

22. Czlonkowie Komisji Konkursowej oceniajg wina zakodowane i podawane w kolejnosci
losowe;j.

23. Wina biorgce udziat w konkursie sg punktowane wedtug nastepujgcych kryteriow:
WYGLAD (maks. 2 pkt.):

klarownos¢ (maks. 1 pkt):

- idealnie przezroczyste, z potyskiem: 1 pkt;

- przezroczyste: 0,5 pkt.;

- zamglone, opalizujgce, metne, osad, bgbelki gazu niewtasciwe dla typu wina: 0 pkt.;
kolor (maks. 1 pkt):

- zywy lub przyjemny dla oka:1 pkt;

- brak lub odbarwienie, utleniony, brunatny: 0 pkt.;

AROMAT (maks. 4 pkt.):

- ztozony, elegancki lub wieloowocowy: 4 pkt.;

- przyjemny, pociggajgcy lub owocowy: 3 pkt.;

- czysty lub wyraznie owocowy: 2 pkt.;

- prosty lub mato uchwytny lub silnie jednoowocowy: 1 pkt;

- brak, nieprzyjemny, chemiczny (siarkowy, octowy, octan etylu itp.): O pkt.;
ROWNOWAGA (maks. 5 pkt.):

stodycz (maks. 1 pkt):

- normalna, wtasciwa dla typu wina: 1 pkt;

- lekki brak lub nadmiar w stosunku do kwasowosci: 0,5 pkt.;

- zdecydowanie nadmierna lub brak w odniesieniu do typu wina: 0 pkt.;
kwasowos¢ (maks. 2 pkt.):

- zrbwnowazona i odpowiednia do typu wina: 2 pkt.;

- nieco za duza lub za mata: 1 pkt;

- brak, nieprzyjemnie ostra, wyraznie nadmierna, posmak octu: 0 pkt.;
cierpkosé/gorzkosé (taniny) (maks. 1 pkt):

- zrbwnowazona, normalna, odpowiednia do typu wina: 1 pkt;

- nieco nadmierna lub za mata: 0,5 pkt.;

- zdecydowanie za duza, nieprzyjemna lub brak: O pkt.;

alkohol (maks. 1 pkt):

- poziom odpowiedni do kategorii wina: 1 pkt;

- poziom lekko zanizony lub zawyzony, ale akceptowalny: 0,5 pkt.;

- wyraznie nadmierny lub zbyt stabo wyczuwalny: O pkt.;



BUDOWA (STRUKTURA) (maks. 1 pkt):
- petna i/lub odpowiednia do typu wina: 1 pkt;
- nieco zbyt delikatna lub za mocna: 0,5 pkt.;
- pusta (mato ekstraktywna) lub zbyt potezna: 0O pkt.;
SMAK (maks. 2 pkt.):
- zlozony, wieloptaszczyznowy: 2 pkt.;
- prosty lub jednoowocowy: 1 pkt;
- wadliwy lub chemiczny: O pkt.;
FINISZ (maks. 1 pkt):
- diugi, przyjemny:1 pkt;
- brak lub zanikajgcy szybko: O pkt.;
WRAZENIE OGOLNE (maks. 5 pkt.):
- wino zachecajgce do dalszej degustaciji: 5 pkt.;
- wino bardzo dobre, przyjemne: 4 pkt.;
- wino dobre, z charakterem: 3 pkt.;
- wino poprawne: 2 pkt.;
- wino przecietne, bez szczegdlnie dokuczliwych btedéw: 1 pkt;
- wino wadliwe, niepijalne: 0 pkt.
Wino moze zdoby¢ maksymalnie 20 pkt.

24. Sposob obliczania wynikéw jest nastepujgcy:

- Petnomocnik Konkursu lub osoby przez niego wskazane obliczajg punktacje poszczegdlnych
win na podstawie arkuszy ocen Sedziow;

- dla kazdego wina usuwane sg oceny skrajne — jedna o najwiekszej i jedna 0 najmniejszej
ilosci punktow.

25. Dla poszczegolnych win wyliczane sg srednie arytmetyczne wynikéw punktaciji. Najwyzsza
mozliwa ocena tgczna wina to 20 punktow.

26. Wynik, nagroda i miejsce w konkursie zalezy od uzyskanych przez wino punktéw zgodnie
z tabelg punktaciji:

e 18-20 pkt. miejsce | — bon o wartosci 500 z

e 16-17,99 pkt. miejsce Il — bon o wartosci 400 z

e 14-15,99 pkt. miejsce Il — bon o wartosci 300 zt

27. Tytut Najlepszego Wina w danej kategorii oraz medal za najlepsze wino w danej kategorii
uzyskuje wino z najwiekszg iloscig punktéw w danej Kkategorii, niezaleznie
od ilosci zdobytych punktow. Nie przewiduje sie przyznania medalu ex aequo — jesli dwa
lub wiecej win uzyskuje takg samg ocene punktowg, Komisja w drodze dodatkowej oceny
wytania zwycieski trunek.

28. Tytut Winiarza Roku 2019 przystugiwa¢ bedzie Uczestnikowi Konkursu, ktéry zdobedzie
najwiekszg ilos¢ punktéw w catym Konkursie — tgcznie we wszystkich kategoriach.

29. Egzemplarze wina zgtoszone do konkursu przechodzg na wiasno$s¢ Organizatora
Konkursu.



30. Wszystkie decyzje Organizatora Konkursu, w tym Komisji sg ostateczne i nie podlegajg
zaskarzeniu.

31. Uczestnik Konkursu przyjmuje do wiadomosci, iz administratorem jego danych osobowych
jest Organizator Konkursu, tj. BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Spoétka
komandytowa z siedzibg: 93-373 tédz, ul. Pryncypalna 129/141, wpisana do Rejestru
Przedsiebiorcow przez Sad Rejonowy dla todzi-Srédmiescia w todzi XX Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod nr KRS 0000459418 i posiadajgca nr NIP:
PL 7292687325 oraz nr Regon: 101003641.

32. Organizator Konkursu nie wyznaczyt Inspektora Danych Osobowych. Osobg kontaktowg
jest Petnomocnik ds. danych osobowych. W sprawie wszelkich kwestii dotyczgcych danych
osobowych mozna kontaktowac sie korzystajgc z ponizszych opciji:

- adres pocztowy: ul. Pryncypalna 129/141, 93-373 Lé6dz

- adres poczty elektronicznej: iodo@browin.pl

- nrfax: + 48 42 23 23 293

- numer telefonu do Biura Obstugi Uczestnika: +48 42 23 23 230; +48 42 23 23 231 — czynny
od poniedziatku do pigtku w godzinach od 8:00 do 16:00 (optata jak za zwykte potgczenie
telefoniczne, zgodnie z pakietem taryfowym dostawcy ustug, z ktérego Uczestnik korzysta).

33. Organizator Konkursu moze przetwarza¢ dane osobowe Uczestnika Konkursu w celu
organizacji i przeprowadzenia Konkursu, a takze w celach marketingowych zwigzanych z tym
Konkursem (art. 6 ust. lit. a RODO).

34. Dane osobowe Uczestnika Konkursu mogg by¢ przekazywane innym podmiotom
zwigzanym z Konkursem, w szczegdlnosci takim jak: fotografowie, operatorzy pocztowi,
spedytorzy, przewoznicy, podmioty dostarczajgce i wspierajgce systemy teleinformatyczne,
podmioty $wiadczgce ustugi internetowe, serwisy spotecznosciowe (Facebook, Instagram,
YouTube, itp.), a takze podmioty swiadczgce ustugi prawne. Zakres przekazywanych danych
osobowych bedzie ograniczony do niezbednego minimum. Ponadto, Organizator Konkursu
moze przekazywaé dane osobowe Uczestnika Konkursu innym podmiotom upowaznionym
do odbioru danych osobowych na podstawie odpowiednich przepiséw prawa.

35. Dane osobowe Uczestnika Konkursu nie bedg przekazywane do panstw trzecich,
jak rowniez organizacji miedzynarodowych.

36. Dane osobowe Uczestnika Konkursu bedg przechowywane przez okres niezbedny
do przeprowadzenia Konkursu i ogtoszenia jego wynikow. W sytuacji, w ktorej przetwarzanie
danych osobowych odbywa sie na podstawie przepiséw prawa, dane Uczestnikdw Konkursu
przechowywane bedg przez okres wynikajgcy z przepisow szczegolnych.

37. W przypadku cofniecia zgody na przetwarzanie danych osobowych lub ztozenia sprzeciwu
— dane osobowe Uczestnika Konkursu bedg przechowywane do momentu odpowiednio
wycofania zgody lub ztoZzenia sprzeciwu.

38. W 2zwigzku z przetwarzaniem przez Organizatora Konkursu danych osobowych
Uczestnikowi Konkursu przystugujg nastepujace prawa:
- prawo dostepu do swoich danych (podstawa prawna: art. 15 RODO);
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- prawo do sprostowania danych (podstawa prawna: art. 16 RODO);

- prawo do usuniecia danych (podstawa prawna: art. 17 RODO);

- prawo do ograniczenia przetwarzania danych (podstawa prawna: art. 18 RODO);

- prawo do przenoszenia danych (podstawa prawna: art. 20 RODO);

- prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania danych (podstawa prawna: art. 21
RODO).

39. W przypadkach, w ktérych przetwarzanie danych odbywa sie na podstawie zgody
Uczestnika Konkursu (art. 6 ust. lit. a RODO) Uczestnikowi Konkursu przystuguje prawo
do cofniecia zgody w dowolnym momencie. Cofniecie zgody nie ma wptywu na zgodno$¢
z prawem przetwarzania danych, ktérego dokonano przed jej cofnieciem.

40. Podanie przez Uczestnika Konkursu danych osobowych jest dobrowolne, jednakze jest
ono warunkiem udzialu w Konkursie i spetnienia wymogdéw wynikajgcych z Regulaminu
Konkursu i przepiséw prawa. Niepodanie tych danych osobowych bedzie skutkowato brakiem
mozliwosci udziatu w Konkursie i realizacji obowigzkéw, ktérym podlega Organizator
Konkursu. Podanie danych osobowych dla celu marketingowego jest dobrowolne.

41. Uczestnikowi Konkursu przystuguje prawo do wniesienia skarg do organu nadzorczego
wtasciwego do spraw ochrony danych osobowych.

42. Dane osobowe Uczestnika Konkursu nie bedg przetwarzane w sposob zautomatyzowany,
w tym rowniez w formie profilowania.
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